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MenU Saladitos

Ideal para eventos informales, celebraciones y

reuniones

SALADITOS N°1
Duracion 1 hora

PICOTEO

Surtido de aceitunas
Patatas Chips

Frutos secos
Variado de saladitos

Incluye 2 bebidas
Aguaq, refrescos,
cervezq,

vino blanco y tinto

Precio: 16€

SALADITOS N° 2
Duracién 1.5 horas

PICOTEO

Surtido de aceitunas
Patatas Chips

Frutos secos
Variado de saladitos

Incluye 3 bebidas
Aguaq, refrescos,
cervezaq,

vino blanco y tinto

Precio: 18€

*Para grupos hasta 25 personas
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Menu Coctel La Milagrosa

Una propuesta tipo coctel ideal para celebraciones y
eventos sociales

FINGUER FOODS Duracion 1,5 hora
COMIDA

Brochetas caprese (tomate cherry, queso y albahaca)

Tosta crujiente de queso crema y salmén ahumado
Degustacion de quesos variados con mermelada de tomate
Bocaditos de tortilla

Vasito de salmorejo con crujiente de salmoén

Mini hamburguesa gourmet

Cocas variadas

POSTRE
Tiramisud

BODEGA

Blanco. Porta Regia D.O. Alicante

Tinto. Porta Regia D.O. Alicante

Cervezas, refrescos, aguas

Suplemento café o infusiones: 1,5€ [persona
No incluye cocteles.

| MenU con Barra Libre 37€ Duracién 1,5 hora
MenU con 2 bebidas 29€

*Opciones veganas disponibles
*Eventos de pie, tipo coctel
*Para grupos a partir de 15 personas




Menu Céctel La Milagrosa

e Surtido de ibérico (2€ por persona)
e Corte de jamédn en vivo (consultar precio)

e Saquito de queso con miel

e Croguetas de jomodn

e Hojaldre de frutas sobre crema
inglesa

Opciones de cambio




Opciones de cambio sin coste adicional

-Saquito de queso con miel
Palitos de langostino

Opciones de cambio con coste adicional
«Corte de jamon en vivo
Platos de jamon 120g

Consulta precios

MenU Coctel Santa Barbara

Coctel gastronémico ideal para eventos de pie

FINGER FOODS

Vasitos de burrata con tomate confitado y albahaca
Coca de cebolla caramelizada y queso suave

Tabla de quesos e ibéricos

Surtido de canapés (crepes de jamon york y queso, banderillas...)
Marinera alicanting, ensaladilla y anchoa del cantdbrico
Montadito de lomo ibérico con piquillo confitado

Duracion 1,5 hora

POSTRE
Hojaldre crujiente con crema inglesa y fruta fresca

BODEGA

Blanco. Porta Regia D.O. Alicante

Tinto. Porta Regia D.O. Alicante

Cervezas, refrescos, aguas

Suplemento café o infusiones: 1,5€ [persona, No incluye cocteles

A Q€ Mend con Barra Libre 1,5h

35€ Menl con 2 bebidas

Condiciones: Eventos de pie, tipo coctel

Para grupos a partir de 15 personas




Menu con Barra Libre: 35€
*Barra libre disponible durante la comida hasta el
postre

MenU con 2 bebidas; 29€

Condiciones:
Grupos de 8 a 20pax
Servicio en mesa

Menu Arroceria Gourmet

Experiencia gastronémica en mesa con arroces gourmet

ENTRANTES A COMPARTIR

(Para elegir 3 opciones)

Ensalada de Burrata y tomate perla
Tabla de quesos y embutido
Variado de croquetas

Patatas bravas

Ensaladilla rusa

Fritura de gambas o pescado

PLATO PRINCIPAL
Arroz a banda
Arroz de Secreto

POSTRE

Brownie con helado de turrdn
Coulant de chocolate negro
Fruta de Temporada

BODEGA

Cerveza de barril [ jarras

Vino blanco o tinto de la casa, aguag, refresco
Suplemento café o infusiones:,5€/pax, no
incluye cocteles




MenU Delicias: Ca

rne o Pescado

Menu gastronémico en mesa con producto seleccionado

ENTRANTES A COMPARTIR

(Para elegir 3 opciones)

Alcachofas confitadas con jamén
Tabla de quesos y embutido
Croquetas artesanas (jamén y boletus)
Patatas bravas con alioli

Ensaladilla con ventresca

Fritura ligera de tempura con miel

PLATO PRINCIPAL

Carrillera ibérica a baja temperatura
con puré trufado

Pata de pulpo con puré trufado

POSTRE
Brownie templado con helado
Fruta fresca de temporada

BODEGA
Cerveza de barril

Vino blanco o tinto de la casa, agua, refresco
Suplemento café o infusiones:1,5€/pax, no incluye cocteles.

[ jarras

Men Delicias con Barra Libre: 40€

*Barra libre disponible durante la comida hasta el postre
Men Delicia Rooftop con 2 bebidas: 32€

Condiciones: Grupos de 8 a 20pax, para un servicio en mesaq,



DOSSIER DE EVENTOS
2026

Seleccidn de menus disponibles para eventos.

GRACIAS

La Cova de Santa Maria
Pl. Santa Maria 2, Alicante

TIf: +34 965 216 918
Email: rooftop@bealicante.com




CONDICIONES:

« Para confirmar la reserva serd necesario abonar el 50% del
importe total del evento. El importe restante deberd abonarse
mediante transferencia bancaria hasta 7 dias antes del
evento.
- Penalizaciones por cancelacion:

* Mdas de 14 dias antes: penalizacion del 25% del importe

abonado.

e Entre 14y 7 dias antes: penalizacion del 50%.

e Entre 7y 2 dias antes: penalizacion del 75% del coste total.

 Menos de 48 horas antes: penalizacion del 100% del coste

total.

- El establecimiento se reserva el derecho de cancelar o
posponer el evento por causas meteoroldgicas o de fuerza
mayor.
- Las tarifas incluyen asistencia profesional y el 10% de IVA.
« Se cobrara el cubierto de las personas que no asistan segin
las condiciones de cancelacion.
» Suplemento de montaje segin nimero de asistentes:

* De 30 a 50 personas: +100€

* De 50 a 80 personas: +200€

* De 80 a 120 personas: +300€
- El aforo méaximo es de 120 personas y no podrd superarse en
ningUn caso.

« Salvo contratacién expresa, los servicios tienen una
duracion de 1,5 horas:

e Comidas: de 14:00 a 16:00

* Cenas: de 19:30 a 21:30
- Todos los eventos se realizaran en formato coctel (de pie),
salvo contratacion expresa de servicio en mesa.
« La terraza deberd quedar desalojada antes de las 00:00 para
cumplir la normativa municipal.
« No estd permitido traer comida ni bebida de proveedores
externos.
- El espacio se entrega limpio y todo el material dejado tras el
evento serd desechado. La empresa no se hace responsable
de objetos olvidados o extraviados.
- La decoracion correra a cargo del cliente. Solo se permiten
globos y flores. Estd prohibido el uso de purpurina y confeti.
- Los eventos con barra libre contardn con personal de control
de acceso.
- La masica serd ambiental. No se permiten DJs externos ni
modificaciones musicales.
- Es obligatorio mantener un comportamiento adecuado,
evitando gritos o molestias.
- Reservado el derecho de admision. La empresa se reserva el
derecho de decisidn sobre cualquier aspecto no contemplado
en estas condiciones.
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