
SCROLL
DOWN

A D V E R T E N C I A  P R O P I N A
Se informa a los consumidores que este establecimiento de 
comercio sugiere una propina correspondiente al 10% del 
valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptado, rechazado o 

servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta, 
indíquele a la persona que lo atiende si quiere que dicho 
valor sea o no incluido en la factura o indíquele el valor que 
quiere dar como propina. 

En este establecimiento de comercio, los dineros recogidos 
por concepto de propina se destinan, en un 100%, a la 
distribución entre los trabajadores del área de servicios. 

En caso de que tenga algún inconveniente con el cobro de 
la propina, comuníquese con la Línea exclusiva dispuesta 
en Bogotá para atender las inquietudes sobre el tema: 651 
32 40 o a la Línea de Atención al Ciudadano de la 
Superintendencia de Industria y Comercio: 592 04 00 en 
Bogotá o para el resto del país línea gratuita nacional:  
018000-910165, para que radique su queja. 

Sin perjuicio de la obligación dejar los avisos señalada en el 
presente numeral, se deberá preguntar al consumidor al 
momento de solicitar la liquidación de su cuenta 

T I P  W A R N I N G
Consumers are informed that this business suggests its  
customers tip corresponding 10% of the total account, which  

your assessment of the service provided. At the moment you 
request the check, indicate to the waiter if you want this value 
to be included or not in the invoice or indicate the value you 
want to give as a tip. 

In this business establishment, the money collected as a tip is  
allocated 100% to the workers of the service area. 

In case you have any problem with the collection of the tip,  
please contact the Superintendence of Industry and  
Commerce service Line to let your complaint, at the  
following telephone numbers: In Bogotá 6513240, for the  
rest of the country, free national line: 018000-910165
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*Valores expresados en miles de pesos (COP). The prices are expressed in thousand of colombian pesos (COP).
Si tiene alguna alergia, por favor informar al personal de servicio. Please let us know if you have any food allergies.

B E B I D A S  C A L I E N T E S  
(HOT DRINKS)

B E B I D A S  F R Í A S
(COLD DRINKS)

BEBIDAS EMBOTELLADAS SIN LICOR

Botella de Agua natural mineral / Mineral Water Bottle

Botella de Agua con gas / Sparkling Water Bottle

$ 9

$ 9

Gaseosas / Sodas $ 7$ 9

TE (TEA)
Té Hatsu / Hatsu Tea

$ 11
$ 13
$ 13
$ 13
$ 15
$ 15
$ 15
$ 15
$ 17
$ 17
$ 17

$ 16$ 16 Red Bull Energy DrinkRed Bull Sugar Free

TÓNICAS
$ 15Tónica 1976 / Tonic Water 1976

Guandolo tradicional
Milo 
Jugos naturales / Natural Juices
Limonada natural / Lemonade
Limonada de hierbabuena / Peppermint lemonade
Limonada cerezada / Cherry lemonade
Limonada de coco / Coconut lemonade
Limonada de panela / Panela lemonade
Frapuccino Hersheys
Soda artesanal frutos rojos / Artisanal red fruit soda
Soda artesanal frutos amarillos / Artisanal yellow fruit soda

$ 9
$ 10
$ 12
$ 12
$ 12
$ 13
$ 13
$ 13

Americano
Expresso
Capuccino
Chocolate
Te premium herbal-frutal
Milo 
Expresso late
Expresso doble

FRAPUCCINO
HERSHEYS



DESAYUNO AMERICANO  / AMERICAN BREAKFAST $ 35

Huevos al gusto, fruta de temporada canasta de pan, jugo de naranja, café te o chocolate.

Eggs any style, seasonal fruit, bread basket, orange juice, co�ee, tea or hot chocolate.

DESAYUNO CONTINENTAL  / CONTINENTAL BREAKFAST $ 31

Canasta de pan, fruta de temporada, jugo y café.

Basket of bread, seasonal fruit, juice and co�ee.

DESAYUNO TIPICO ANTIOQUEÑO  / TYPICAL ANTIOQUIAN BREAKFAST $ 43

Arroz con frijoles y hogao, aguacate, arepa con queso, huevos fritos y chorizo antioqueño.

Rice with beans and hogao, avocado, arepa with cheese, fried eggs and Antioquian chorizo.

ENGLISH BREAKFAST $ 43

Tocino, salchichas, huevos fritos, tomates asados, patatas con romero y tostadas de pan.

Bacon, sausage, fried eggs, roasted tomatoes, rosemary potatoes and toasted bread.

DESAYUNO SALUDABLE  / HEALTHY BREAKFAST $ 42

Smoothie de piña y hierba buena, parfaitt de granola, fruta con yogurt griego, frutos rojos y  huevos al gusto.

Pineapple and peppermint smoothie, granola parfaitt, fruit with Greek yogurt, red berries and eggs to taste.

PANQUEQUES BLUEBERRY  / BLUEBERRY PANCAKES $ 39

Esponjosos pancakes de arándanos acompañado con miel maple.

Flu�y blueberry pancakes accompanied with maple syrup.

TOSTADAS FRANCESAS LUSSAC  / LUSSAC FRENCH TOAST $ 49

Dos tostadas preparadas con mezcla de la casa. Una tostada dulce con sabor a canela y una tostada salada 
con sabor a queso parmesano. Acompañadas de queso crema, miel de maple, mermelada de frutos rojos, 
arándanos y fresas.

Two toasts prepared with our house blend. One sweet toast with cinnamon �avor and one savory toast with 
Parmesan cheese �avor. Served with cream cheese, maple syrup, red berry jam, blueberries and strawberries.

Si tiene alguna alergia, por favor informar al personal de servicio. Please let us know if you have any food allergies.

DESAYUNO TIPICO ANTIOQUEÑO
TYPICAL ANTIOQUIAN BREAKFAST

M E N Ú  D E  D E S AY U N O
( B R E A K FA S T  M E N U )

*Valores expresados en miles de pesos (COP). The prices are expressed in thousand of colombian pesos (COP).



Si tiene alguna alergia, por favor informar al personal de servicio. Please let us know if you have any food allergies.

CARPACCIO DE RES CON RÚGULA FRESCA
BEEF CARPACCIO WITH FRESH ARUGULA

E N T R A D A S
( A P P E T I Z E R S )

SOPA DE CALABAZA Y ZANAHORIAS TATEMADAS
ROASTED PUMPKIN AND CARROT SOUP $ 25
Aromatizada con limonaria, acompañada de pan semillas, bocconcini y albahaca fresca.

Flavored with lemongrass, accompanied by seeded bread, bocconcini and fresh basil.

CARPACCIO DE RES CON RÚGULA FRESCA
BEEF CARPACCIO WITH FRESH ARUGULA $ 49
Finas láminas de lomo de res, marinadas con mostaza y cítricos, rúgula y lascas de queso parmesano.

Thin slices of beef tenderloin, marinated with mustard and citrus, arugula and Parmesan cheese �akes.

ZUPPA DI POMODORO $ 25

Crema de tomate rostizado, acompañado de baguette y albahaca y queso parmesano.

Roasted tomato cream, accompanied by baguette and basil and Parmesan cheese.

CEVICHE DE PESCA BLANCA  / WHITE FISH CEVICHE $ 39

Con leche de tigre de maracuyá, cebolla morada, cilantro, maíz cancha, acompañado de túber chips.

With passion fruit tiger's milk, red onion, cilantro, cancha corn, accompanied by tubers chips.

CANGREJO EN TEXTURAS  / CRAB IN TEXTURES $ 79

Aderezado con ajo negro, alioli de chile y pure de aguacate cremoso con crocantes de Quinua.

Seasoned with black garlic, chili aioli and creamy avocado puree with quinoa crisps.

ENSALADA LUSSAC  / LUSSAC SALAD $ 53

Mix de lechugas asiáticas arándanos deshidratados, nuez del nogal garrapiñada, rábano encurtido, queso 
boconccinni, sandia fresca con tajín, compota de cherrys y vinagreta naranja.

Asian lettuce mix, dried cranberries, candied walnuts, pickled radish, boconccinni cheese, fresh watermelon 
with tagine, cherry compote and orange vinaigrette.

*Valores expresados en miles de pesos (COP). The prices are expressed in thousand of colombian pesos (COP).



Si tiene alguna alergia, por favor informar al personal de servicio. Please let us know if you have any food allergies.

ARROZ A LA MARINERA
SEAFOOD RICE

P L A T O S  F U E R T E S
( M A I N  C O U R S E )

DUQUE DE RES WELLINGTON  / DUKE OF RES WELLINGTON $ 65

Medallones de solomito de res cubierto de zetas envuelto en masa de hojaldre, servido sobre una salsa cuatro quesos.

Medallions of beef tenderloin covered with zetas wrapped in pu� pastry, served on a four-cheese sauce.

NEW YORK STEAK CERTIFIED ANGUS BEEF (IMPORTADA) $ 129

Con espárragos y zuquinis parrillados, acompañado de papas rusticas artesanales con romero fresco y sal gruesa.

With grilled asparagus and zucchini, accompanied by artisanal rustic potatoes with fresh rosemary and coarse salt.

RIB EYE CERTIFIED ANGUS BEEF CON CHIMICHURRI DE LA CASA (IMPORTADA) $ 159

Acompañado con papas criollas crocantes, guacamole casero y ensalada fresca de la casa

Accompanied with crispy Creole potatoes, homemade guacamole and fresh house salad.

SOLOMITO ROMESCO  / BEEF TENDERLOIN WITH  ROMESCO SAUCE $ 59

Solomito de res terminado con espinacas salteada al limon, acompañado de papas rusticas al romero.

Beef tenderloin �nished with lemon-sautéed spinach, accompanied by rustic rosemary potatoes.

POLLO CACEROLA  / CHICKEN CASSEROLE $ 49

Pechuga de pollo rostizada, marinada en tomillo y mantequilla de limón acompañada con dados 
de papa y beicon zanahorias baby.

Roasted chicken breast, marinated in thyme and lemon butter, accompanied with diced potatoes, 
bacon, and baby carrots.

MEDALLONES DE POLLO RELLENOS CON PROSCIUTTO Y QUESO
CHICKEN MEDALLIONS STUFFED WITH PROSCIUTTO AND CHEESE $ 59
Sobre risotto cremoso de coco, espárragos frescos bañado con salsa de vino y romero.

Fresh asparagus on a creamy coconut risotto, tossed with a wine and rosemary sauce.

*Valores expresados en miles de pesos (COP). The prices are expressed in thousand of colombian pesos (COP).



PASTA LARGA FETUCCINI AL POMODORO
LONG PASTA FETUCCINI AL POMODORO

Si tiene alguna alergia, por favor informar al personal de servicio. Please let us know if you have any food allergies.

FILETE DE SALMON CON MAYONESA DE ALBAHACA
SALMON FILLET WITH BASIL MAYONNAISE $ 69
Acompañado de pure de coli�or con yogur griego y cherrys con�tados.

Accompanied by cauli�ower puree with Greek yogurt and candied cherries.

ARROZ FRITO CON POLLO Y CAMARONES EN SALSA DE OSTRAS
CHICKEN AND SHRIMP FRIED RICE IN OYSTER SAUCE $ 49
Pechuga de Pollo adobado con limonaria, jengibre, vegetales mixtos al wok con aceite de sésamo. 

Chicken breast marinated with lemongrass, ginger, mixed vegetables wok-fried with sesame oil.

PASTA LARGA FETUCCINI AL POMODORO
LONG PASTA FETUCCINI AL POMODORO $ 39
Pasta larga cremosa con salsa a base de tomate san Marzano ajo rostizado aromatizado con albahaca. 

Creamy long pasta with San Marzano tomato-based sauce and roasted garlic �avored with basil.

PASTA CORTA PENNE EN SALSA BLANCA CON QUESO ROQUEFORT
SHORT PASTA PENNE IN WHITE SAUCE WITH ROQUEFORT CHEESE $ 49
Pasta corta con espinaca salsa blanca, vino y toque de queso azul.

Short pasta with spinach, white sauce, wine and a touch of blue cheese.

ATUN TAMIL  / TAMIL TUNA $ 79

Atún fresco maduro encostrado con sésamo negro, salsa ponzu sobre risotto al curry y crocante de puerro dulce.

Fresh mature tuna encrusted with black sesame, ponzu sauce on curry risotto and sweet leek crisp.

CLUB SANDWICH $ 49

Sandwich de pollo con queso mozzarella y cebollas caramelizadas, dip de tocineta, huevo, lechuga y tomate fresco, 
acompañado con papas a la francesa.

Chicken sándwich with mozzarella cheese and caramelized onions, bacon dip, egg, lettuce and fresh tomato, 
served with french fries.

ARROZ A LA MARINERA  / SEAFOOD RICE $ 75

Arroz al wok con mix de mariscos leche de coco, verduras frescas, zanahorias crocantes y puntos de emulsión de ají rocoto.

Wok-fried rice with a seafood mix, coconut milk, fresh vegetables, crispy carrots, and a touch of rocoto chili emulsion.

*Valores expresados en miles de pesos (COP). The prices are expressed in thousand of colombian pesos (COP).



CAZUELA DE MARISCOS
SEA FOOD CASSEROLE

A N T O J O S  C O L O M B I A N O S
C O L O M B I A N  C R A V I N G S

Si tiene alguna alergia, por favor informar al personal de servicio. Please let us know if you have any food allergies.

AJIACO SANTAFEREÑO / CHICKEN AND POTATO SOUP FROM BOGOTÁ $ 45

Tradicional sopa colombiana con maíz, crema de leche, aguacate, alcaparras y arroz.

Traditional Colombian soup with corn, cream, avocado, capers and rice.

CAZUELA DE MARISCOS / SEA FOOD CASSEROLE $ 65

Bisqué a base de mariscos, acompañada de arroz con coco y patacones.

Seafood bisque, served with coconut rice and patacones.

BOCADOS DE COLOMBIA / COLOMBIAN BITES $ 59

Muestra colombiana de mini empanadas crocantes, morcilla, chorizo y patas de chicharrón marinado, 
acompañado de crocantes arepas y papa.

Colombian fried foods with crispy mini empanadas, blood sausage, chorizo and marinated chicharrón 
legs, accompanied by crispy arepas and potatoes.

CAZUELA DE FRÍJOLES TÍPICOS
TRADITIONAL COLOMBIAN BEAN CASSEROLE $ 45

Frijoles con chicharrón, aguacate, plátano maduro, carne molida, ripio de papa, maicitos y hogao, 
acompañado de arroz blanco.

Beans with pork, avocado, ripe plantain, ground beef, potato shredded beef, maicitos and hogao, 
accompanied with rice.

CEVICHE DE CHICHARRON CON AREPA CROCANTE
PORK RIND CEVICHE WITH CRISPY AREPA $ 39
Chicharrón frito con salsa de ceviche acompañado de arepa paisa.

Fried pork rinds with ceviche sauce accompanied by arepa paisa.

BUÑUELOS DE MORCILLA  /  BLOOD SAUSAGE FRITTERS $ 39
Con mermelada de higos y alioli de ajo negro.

With �g jam and black garlic aioli.

EMPANADAS DE SOBREBARRIGA CON HOGO CRIOLLO
FLANK STEAK EMPANADAS & TRADITIONAL HOGAO $ 29

Aderezado con ajo negro al olí de chile y pure de aguacate cremoso con crocantes de quinua.

Dressed with black garlic with chili olí and creamy avocado puree with quinoa crunchies.

*Valores expresados en miles de pesos (COP). The prices are expressed in thousand of colombian pesos (COP).



Si tiene alguna alergia, por favor informar al personal de servicio. Please let us know if you have any food allergies.

TORTA DE CHOCOLATE
CHOCOLATE CAKE

P O S T R E S
( D E S S E R T S )

PIE DE LIMÓN / KEY LIME PIE $ 19
Clásica tarta de limón con merengue francés y �ores en pasta cigarro de menta.

Classic lemon tart with French meringue and �owers in mint paste.

TORTA DE ZANAHORIA CON PISTACHOS / CARROT CAKE WITH PISTACHIO $ 19
Torta humeda de zanahorias con footing de queso  y miel con pistachos.

Carrot cake with cheese and honey jogging with pistachios.

CREMOSO DE MANGO Y QUESO RICOTTA
CREAMY MANGO AND RICOTTA DESSERT $ 19
Mousse de mango con queso ricota, arándanos frescos y trozos de chocolate.

Mango mousse with ricotta cheese, fresh blueberries and chocolate chips.

CHOCOLATE CAKE $ 19

Suave torta de chocolate con una capa de arequipe en el centro, cubierta con chocolate cremoso. 
Acompañado de una bola de helado.

Soft chocolate cake with a layer of arequipe , covered with creamy chocolate. 
Accompanied by a scoop of ice cream.

*Valores expresados en miles de pesos (COP). The prices are expressed in thousand of colombian pesos (COP).



V I N O S  T I N T O S

V I N O S  B L A N C O S

*Valores expresados en miles de pesos (COP). The prices are expressed in thousand of colombian pesos (COP).

COPABOTELLA

Navarro Correa Colección Privada / Sauvignon Blanc (Argentina)
Menade / Verdejo (España)

$ 259
$ 259

 $ 39
 $ 39

  $ 39
 $ 45

COPABOTELLA

Navarro Correa Colección Privada / Malbec (Argentina)
Juan Gil Amarillo / Monastrell (España)

$ 209
$ 235

COPABOTELLA

Cousiño Macul Antigua Reserva / Chardonnay (Chile)
Soalheiro Allo / Loureiro – Alvariño (Portugal)
Pieropan Soave Classico / Garganega/Trebbiano Di Soave (Italia)
Enate | Gewurztraminer (España)
Mar De Frades / Albariño (España)

COPABOTELLA

Joel Gott / Cabernet Sauvignon (California)
Nicallo Valpolicella / Corvina / Corvinone / Rondinella (Italia)
Meandro / Touriga Nacional / Ouriga Ranca / Tinta Roriz (Portugal)
Emilio Moro / Tempranillo (España)

V I N O S  R O S A D O S

  $ 45
 $ 45

COPABOTELLA

Enate / Cabernet Sauvignon (España)
Ostatu Rosado / Tempranillo, Garnacha, Viura (España)

$ 235
$ 195

$ 235
$ 235
$ 289
$ 299
$ 365

$ 295
$ 345
$ 295
$ 395

V I N O S



V I N O S  E S P U M O S O S

COPABOTELLA

Mionetto Prosecco Brut / Glera (Italia)
Chandon Extrabrut / Chardonnay Y Pinot Noir (Argentina)

$ 235
$ 235

C H A M P A G N E

COPABOTELLA

Veuve Clicquot Yellow Label Brut / Pinot Noir, Meunier Y Chardonnay (Francia)

Laurent Cuvee Rose / Pinot Noir (Francia
$ 995

$ 1.295

W H I S K Y

BOTELLA TRAGO
$ 995
$ 499
$ 399
$ 459
$ 295
$ 359
$ 292
$ 540
$ 399
$ 385

$ 95
$ 49
$ 39
$ 45
$ 29
$ 35
$ 30
$ 55
$ 39
$ 39

Buchanan’s 18 Años
Buchanan’s Master
Buchanan’s 12 Años
Glen�ddich 12 Años
Old Parr 12 Años
Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Red Label
Chivas Regal 12 Años
Chivas Regal Extra-13 Años
Jack Daniels Honey

A G U A R D I E N T E

$ 99
$ 99

$ 19
$ 19

BOTELLA TRAGO
Antioqueño Con Azúcar
Antioqueño Sin Azúcar

R O N

BOTELLA TRAGO

L I

CORES

$ 780
$ 595
$ 275
$ 245
$ 195

$ 99

$ 79
$ 69
$ 29
$ 29
$ 25
$ 19

Ron Zacapa 23 Años
Ron La Hechicera
Ron Havanna Club Añejo 7 Años
Ron Medellín Añejo 12 Años
Ron Medellín Añejo 8 Años
Ron Viejo De Caldas

*Valores expresados en miles de pesos (COP). The prices are expressed in thousand of colombian pesos (COP).



V O D K A

$ 595
$ 379
$ 159
$ 195

$ 69
$ 35
$ 19
$ 25

BOTELLA TRAGO
Grey Goose 
Ketel One
Smirno�
Absolut 

G I N E B R A

BOTELLA TRAGO

$ 209 $ 19

BOTELLA COPA DOBLE
Baileys

C R E M A  D E  L I C O R

$ 695
$ 539
$ 625
$ 295
$ 379

$ 89
$ 49
$ 59
$ 29
$ 39

Monkey 47
Hendrick’s
Tanqueray Ten
Tanqueray
Beefeater

T E Q U I L A

Don Julio 70
Don Julio Añejo
Don Julio Reposado
Maestro Tequilero Dobel Diamante 
Mezcal 7 Misterios
1800 Reposado
José Cuervo Especial

BOTELLA TRAGO
$ 769
$ 449
$ 595
$ 785
$ 465
$ 549
$ 195

$ 75
$ 39
$ 59
$ 75
$ 45
$ 49
$ 19

TRAGO
Amaretto
Cointreau
Brandy Domec
Cognac Hennesy VSOP
Licor de café Coloma
Licor 43
Triple Sec

$ 19
$ 39
$ 49
$ 59
$ 19
$ 29
$ 19

A P E R I T I V O S  -  D I G E S T I V O S

*Valores expresados en miles de pesos (COP). The prices are expressed in thousand of colombian pesos (COP).



$ 135

$ 35

$ 35

$ 35

$ 35

Jarra Sangria Roja
(Vino tinto, brandy, canela, durazno, naranja y limón)

Margaritá Lussac Frappé
(Tequila, Triple Sec y zumo de limón)

Mojito Lussac
(Ron cubano, hierbabuena y limón)

Cuba Libre
(Ron, Coca Cola y limón)

Daiquiri de Fresa
(Ron, limón y fresas)

Tom Collins
(Ginebra, limón, granadina, soda)

Tinto de Verano
(Vino tinto servido con fruta, licor de durazno y toque cítrico)

Caipirosca
(Vodka, limón y azúcar)

Mimosa Fizzy
(JP Fizzy, fresa y jugo de naranja)

Bloody Mary
(Vodka, jugo de tomate, limón, salsa Worcestershire, ají, sal y pimienta)

$ 55

$ 45

C O C T E L E R Í A  C L Á S I C A

C
ERVEZAS

C
O

CTELERÍA

3 Cordilleras
Stella
Corona 
Heineken
Club Colombia dorada

$ 15
$ 15
$ 15
$ 15
$ 10

C O C T E L E R Í A  D E  A U T O R

$ 65Escencia del Bosque 
(Vodka, cordial de romero, licor de menta y romero)

Amazonía
(Ron, miel de lulo, tónica y lulo deshidratado)

$ 79

$ 39

$ 35

$ 39

*Valores expresados en miles de pesos (COP). The prices are expressed in thousand of colombian pesos (COP).



@lussacfoodbar  W W W. LU S S A C .CO

$ 59

$ 75

$ 85

$ 49

$ 59

$ 45

Dry Martini
(Ginebra, Vermouth seco y aceitunas)

Expresso Martini
(Vodka, licor de café y café expresso)

Carajillo
(Licor 43 y café expresso)

Gin & Tonic Lussac
(Tanqueray, tónica, pepino)

Gin & Tonic Premium
(Hendricks, tónica, pepino y aromáticos)

Negroni
(Ginebra, Vermouth, Campari)

Aperol Spritz Fizzy
(Aperol, JP Fizzy y soda)

Old Fashioned
(Whisky, gotas amargas y azúcar)

Blue Tequila Sunrise
(Tequila, Jugo de naranja, curacao)

Penicilin
(Whisky, Almibar de jengibre y zumo de limón)

Mexican Penicilin
(Mezcal, almibar de jengibre, zumo de limón y tajín)

$ 39

$ 49

$ 39

$ 55

$ 55


