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La Terraza del Diana

Patates braves “a la nostra manera”
Patatas bravas “a nuestra manera”
Spicy potatoes “our way”

Seito fregit
Boqueron frito
Fried anchovies

Pommes de terre réties “a notre facon” 12,00€ Anchois frits 18,00€
Croquetes de pernil ibéric amb les seves virutes (8u) Pop “a feira”
Croquetas de jamon ibérico con sus virutas (8u) Pulpo “a feira”
Iberian ham croquettes with their shavings (8u) Boiled octopus with paprika
Croquettes de jambon ibérique avec leurs copeaux (8u) 14,00€ Poulpe bouilli au paprika 21,00€
Sticks de pollastre amb panko acompanyat de 3 salses qe lla ibérica” .
Sticks de pollo con panko acompafiado de 3 salsas ?ern,n uesplat ék;l?grlc”a acomp?ngatdde coc: de y|dr|e
Chicken fingers battered with panko accompanied of 3 sauces Ibam‘on hpa eta Iberica Aazorr}pbana do Afhptan (ta crista
Doigts de poulet panés avec panko accompagné de 3 sauces erian ham accompanied ot bread with tomato
9 P P P pag 15.00€ Jambon ibérique accompagné de pain avec tomate 23,00€
Calamars “a la Andalusa”
. . Taula de formatges
Calamares “a la Andaluza Tabla de quesos
Squid rings at 'Andaluza’ style (floured and fried) o€ 9
B PR Selection of cheeses
Calmars “a la Andaluza” (panés frits) 16,00€ . .
Sélection de fromages 17 00€
gamges alrnl:‘»'lTIIada Foie mi cuit amb torradetes
Ganﬂ as al ajiio Foie mi-cuit con tostadas
artic praV\{ns‘ ) 17 00€ Foie mi-cuit with toasts
Crevettes a l'ail ’ T . <
Foie mi-cuit avec du pain grillé 20,00€
Brandada de bacalllé Tartar de salmé, alvocat, mango i poma
?:randada de bacalao Tartar de salmdn, aguacate, mango y manzana
BOd ;rgnddade Salmon, avocado, mango and apple tartare 2100€
randade de morue 18,00€ Tartare de saumon, avocat, mango et pomme ’
Gaspatxo amb gelat d'alfabrega Escal?vada amb formatge de cabra gratinat
Gazpacho con helado de albahaca EsF:”ahbada con |ques‘o de caAbra gratinado
Cold tomato soup with basil ice cream G!’| ed vege'ta’b es with gratinated \goat cheese
Soupe froide de tomates avec glace au basilic 13,50€ Légumes grillés au fromage de chevre 18,00€
L . Amanida de ventresca de tonyina amb tomaquet
César’ Amanida / Ensalada / Salad / Salade Ensalada de ventresca de atln y tomate
Enciam, pa torrat, formatge parmesa, pollastre i salsa Cesar Tuna belly salad with tomato
Lechuga, pan tostado, queso parmesano, pollo y salsa César Salade de ventre de thon avec tomate 17,00€
Lettuce, toasted bread, Parmesan cheese, chicken and Caesar sauce
Laitue, pain grillé, parmesan, poulet et sauce césar 15,00€ Carpaccio de vedella
Carpaccio de ternera
A ida del Xef Beef carpaccio
manida del Ae i . ) Carpaccio de beeuf 22,00€
Enciam, tomaquet, tonyina, ou dur, esparrecs i poma
Lechuga, tomate, atun, huevo duro, esparragos y manzana Burrata amb varietat de tomaquets
Lettuce, tomato, tuna, hard-boiled egg, asparagus and apple Burrata con variedad de tomates
Salade, tomate, thon, ceuf dur, asperge et pomme 15,00€ Burrata with a variety of tomatoes
Burrata avec une variété de tomates 17,00€
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La Terraza del Diana

Secret Ibéric confitat amb salsa Oporto i verduretes
Secreto Ibérico confitado con salsa Oporto y verduritas
Iberian pork confit with Oporto sauce and vegetables

Confit de porc ibérique avec sauce Oporto et des légumes 24.00€

Broqueta de pollastre marinat amb verdures i guarnicié
Brocheta de pollo marinado con verduras y guarnicion
Marinated chicken skewer with vegetables and garnish

Brochette de poulet mariné avec légumes et garniture 18,00€

Entrecot amb guarnicio
Entrecot con guarnicion
Steak with garnish

Entrecote et sa garniture 24,00€

Costelles BBQ amb moniato al forn i grills de patata
Costillas BBQ con boniato al horno y gajos de patata
BBQ ribs with baked sweet potato and potato wedges

Cbtes BBQ avec patate douce au four et quartiers de pomme de terre  22,00€

Magret d'anec amb patates confitades i peres al vi
Magret de pato con patatas confitadas y peras al vino
Duck magret with confit potatoes and pears in wine

Magret de canard aux pommes de terre confites et poires au vin 24,00€

La Nostra Burger (250gr)

Llobarro a la planxa amb verduretes
Lubina a la plancha con verduritas
Grilled bass with small vegetables
Bar grillé et ses légumes

Calamar a la planxa amb “Pico de gallo”
Calamar a la plancha con “Pico de gallo”
Grilled squid with ‘Pico de gallo”
Calamar grillé avec “Pico de gallo”

Pop amb parmentier de patata i xips de verdures
Pulpo con parmentier de patata y chips de verduras

Octopus with potato parmentier and vegetable chips
Poulpe au parmentier de pomme de terre et chips de

l[égumes

Turbot al forn amb patates panaderes i tomaquets

Rodaballo al horno con patatas panaderas y tomates

Baked turbot with grilled potatos and tomatoes
Turbot au four avec pommes de terre et tomates

Salmoé amb salsa de soja i mel i verdures baby
Salmén con salsa de soja, miel y verduras baby

21,00€

22,00€

24,00€

24,00€

Salmon with soy and honey sauce and baby vegetables

) . ) ) Saumon avec sauce soja et miel et petits légumes 22,00€
Vedella, enciam, tomaquet, ruca, formatge de cabra i ceba caramel-litzada
Ternera, lechuga, tomate, rucula, queso de cabra y cebolla caramelizada Llom de bacalla sobre "llit de tomaquet cherry”
Beef, lettuce, tomato, arugula, goat cheese and caramelized onion Lomo de bacalao sobre “cama de tomate cherry”
Boeuf, laitue, tomate, roquette, chévre et oignon caramélisé 16,00€ Cod fillet on "bed of tomatoe”
Filet de cabillaud sur "lit de tomate” 22,00€
Tagliatelle Gorgonzola / Bolognese 16,00€
Tataki de tonyina acompanyat d’arros basmati
Fideua marinera (noodles paella) 20,00€ Tataki de atun acompafiado de arroz basmati
Tuna Tataki accompanied of basmati rice
Paella de la costa 22,00€ Tataki au thon accompagné de riz basmati 24,00€
Poslres / Desserls
grema catalana casolana Coulant de xocolata amb gelat de vainilla
rema catalana casera o
Homemade catalan cream Coulant de chocolate con helado de vainilla
Créme catalane 7 00€ Chocolate coulant with vanilla ice cream
’ Coulant au chocolat et glace a la vanille 7,00€
Carpaccio de pinya amb gelat de mango
Carpaccio de pifia con helado de mango Tatin de fruita i gelat de coco
Pineapple carpaccio with mango ice cream Tatin de fruta y helado de coco
Carpaccio de ananas avec glace au mango 7.00€ Fruit tatin and coconut ice cream
Tatin aux fruits et glace a la noix de coco 7,00€
Assortiment de postres (min 2 pers)
Surtido de postres Pastis de formatge amb coulis de fruits vermells
Assortment of desserts 7,00€/ pers Pastel de queso y coulis de frutos rojos
Cheesecake with red berry coulis
Crumble de poma amb gelat de xocolata Gateau au fromage avec coulis de fruits rouges 7.00€
Crumble de manzana con helado de chocolate
Apple crumble with chocolate ice cream Gelat (2 sabors) / Helado (2 sabores)
Crumble aux pommes avec glace au chocolat 7.00€ Ice cream (2 flavors) / Glace (2 saveurs) 6,00€
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