
NADAL
NAVIDAD
2022

Pl. Corona d’Aragó, 5
43500 Tortosa, Tarragona
Tel. (+34) 977 580 433
hotelSBcoronatortosa.com

Reserves | Reservas*:
(+34) 977 580 433
corona@sbhotels.es 

*Reserva amb 72 hores d’antel·lació
 Reserva con 72 horas de antelación sbhotels.es



MENÚ DE NADAL
MENÚ DE NAVIDAD

Preu per persona / IVA inclòs
Precio por persona / IVA incluido

46€ 

APERITIUS | APERITIVOS
Al centre de la taula | En el centro de la mesa

Carpaccio de bacallà amb tàrtar de tomàquet i tapenade d’olives
Carpaccio de bacalao con tartar de tomate y tapenade de aceitunas

Ravioli de pasta wonton farcit amb secret ibèric i bolets
Ravioli de pasta wonton relleno de secreto ibérico y setas

Pop marinat, parmentier i sal d’algues
Pulpo marinado, parmentier y sal de algas 

ENTRANT | ENTRANTE

Sopa de Nadal amb carn d'olla i mini mandonguilles 
Sopa de Navidad con carne de olla y mini albóndigas

PLAT PRINCIPAL | PLATO PRINCIPAL
A triar | A elegir

Suprema de lluç a la salsa verda i cloïsses
Suprema de merluza en salsa verde y almejas 

o

Pollastre farcit amb panses, prunes, pinyons i reducció de Llàgrimes de Tardor
Pollo relleno con pasas, ciruelas, piñones y reducción de Llàgrimes de Tardor

POSTRES | POSTRE

Coulant de torró
Coulant de turrón

SOBRETAULA | SOBREMESA

Dolços de Nadal
Dulces de Navidad

CELLER | BODEGA

D.O. Catalunya, Plana d’En Fonoll, Blanc | Blanco
D.O. Terra Alta, Llàgrimes de Tardor Criança, Negre | Tinto

D.O. Cava, Aria Brut Nature

 Aigües minerals i amb gas
Aguas minerales y con gas

Cafès i infusions 
Cafés e infusiones



APERITIUS | APERITIVOS
Al centre de la taula | En el centro de la mesa

Carpaccio de bacallà amb tàrtar de tomàquet i tapenade d’olives
Carpaccio de bacalao con tartar de tomate y tapenade de aceitunas

Ravioli de pasta wonton farcit amb secret ibèric i bolets
Ravioli de pasta wonton relleno de secreto ibérico y setas

Pop marinat, parmentier i sal d’algues
Pulpo marinado, parmentier y sal de algas 

ENTRANT | ENTRANTE

Canelons de carn de rostit amb beixamel cremosa
Canelones de carne de asado con bechamel cremosa  

PLAT PRINCIPAL | PLATO PRINCIPAL
A triar | A elegir

Suprema de lluç a la salsa verda i cloïsses
Suprema de merluza en salsa verde y almejas 

o

Pollastre farcit amb panses, prunes, pinyons i reducció de Llàgrimes de Tardor
Pollo relleno con pasas, ciruelas, piñones y reducción de Llàgrimes de Tardor

POSTRES | POSTRE

Coulant de torró
Coulant de turrón

SOBRETAULA | SOBREMESA

Dolços de Nadal
Dulces de Navidad

CELLER | BODEGA

D.O. Catalunya, Plana d’En Fonoll, Blanc | Blanco
D.O. Terra Alta, Llàgrimes de Tardor Criança, Negre | Tinto

D.O. Cava, Aria Brut Nature

 Aigües minerals i amb gas
Aguas minerales y con gas

Cafès i infusions 
Cafés e infusiones

MENÚ DE SANT ESTEVE
MENÚ DE SAN ESTEBAN

Preu per persona / IVA inclòs
Precio por persona / IVA incluido

46€ 



MENÚ INFANTIL DE NADAL 
I SANT ESTEVE

MENÚ INFANTIL DE NAVIDAD 
Y SAN ESTEBAN

Preu per persona / IVA inclòs
Precio por persona / IVA incluido

18€ 

APERITIUS | APERITIVOS

Fuet i olives
Fuet y aceitunas

Mini croquetes de pernil ibèric
Mini croquetas de jamón ibérico

ENTRANT | ENTRANTE

Canelons tradicionals de carn
Canelones tradicionales de carne

PLAT PRINCIPAL | PLATO PRINCIPAL

Pollastre a la milanesa amb patates xips
Pollo a la milanesa con patatas chips

POSTRES | POSTRE

Gelats
Helados

SOBRETAULA | SOBREMESA

Dolços de Nadal
Dulces de Navidad

BEGUDES | BEBIDAS

Refrescs i aigües minerals amb i sense gas
Refrescos y aguas minerales con y sin gas



APERITIUS | APERITIVOS

Broqueta pollastre i formatge brie cruixent 
Brocheta de pollo y queso brie crujiente 

Brandada de bacallà amb melmelada de tomàquet
Brandada de bacalao con mermelada de tomate

Milfulles amb espàrrecs i pernil ibèric 
Milhojas con espárragos y jamón ibérico

ENTRANT | ENTRANTE

Velouté de caldereta de galeres  
Velouté de caldereta de galeras

PEIX | PESCADO

Rap amb salsa d’ametlla
Rape con salsa de almendra

CARN | CARNE

Medalló de vedella amb salsa de ceps i timbal de patata
Medallón de ternera con salsa de boletus y timbal de patata 

POSTRES | POSTRE

Tronc de xocolata amb cruixent d'avellana 
Tronco de chocolate con crujiente de avellana 

SOBRETAULA | SOBREMESA

Dolços de Nadal
Dulces de Navidad

CELLER | BODEGA

D.O. Terra Alta, Ilercavònia, Blanc | Blanco
D.O. Terra Alta, Llàgrimes de Tardor, Negre | Tinto

D.O. Cava, Reserva de la Familia, Juvé & Camps Brut Nature

 Aigües minerals i amb gas
Aguas minerales y con gas

Cafès i infusions 
Cafés e infusiones

Cotilló
Cotillón

2 consumicions durant la festa
2 consumiciones durante la fiesta

MENÚ DE CAP D’ANY
MENÚ DE FIN DE AÑO

105€ 

Preu per persona / IVA inclòs
Precio por persona / IVA incluido

SERVEIS | SERVICIOS

Pàrquing (sota disponibilitat) 
Parking (bajo disponibilidad)

Zona de fumadors amb terrassa-jardí 
Zona de fumadores con terraza-jardín

Guarda-Roba 
Guarda-Ropa

Preus especials en allotjament 
Precios especiales en alojamiento

 
CONDICIONS | CONDICIONES

Per a realitzar la reserva caldrà abonar 
el 50% del total de la reserva 

Para realizar la reserva será necesario abonar 
el 50% del total de la reserva

La resta del pagament abans del 27 de desembre 
El resto del pago antes del 27 de diciembre

El sopar començarà puntualment a les 21:00 h. 
A les 20:30 h s’obrirà l’accés al restaurant.

La cena empezará puntualmente a las 21:00 h. 
A las 20:30 h se abrirá el acceso al restaurante.



MENÚ INFANTIL DE CAP D’ANY
MENÚ INFANTIL DE FIN DE AÑO

Preu per persona / IVA inclòs
Precio por persona / IVA incluido

25€ 

APERITIUS | APERITIVOS

Fuet i olives
Fuet y aceitunas

Mini croquetes de pernil ibèric
Mini croquetas de jamón ibérico

ENTRANT | ENTRANTE

Canelons tradicionals de carn
Canelones tradicionales de carne

PLAT PRINCIPAL | PLATO PRINCIPAL

Pollastre a la milanesa amb patates xips
Pollo a la milanesa con patatas chips

POSTRES | POSTRE

Gelats
Helados

SOBRETAULA | SOBREMESA

Dolços de Nadal
Dulces de Navidad

BEGUDES | BEBIDAS

Refrescs i aigües minerals amb i sense gas
Refrescos y aguas minerales con y sin gas

Cava infantil
Cava infantil

Cotilló
Cotillón



APERITIUS | APERITIVOS
Al centre de la taula | En el centro de la mesa

Carpaccio de bacallà amb tomàquet i tapenade d’olives
Carpaccio de bacalao con tomate y tapenade de aceitunas

Croquetes cremoses de ceps
Croquetas cremosas de setas

Espiral de llagostí amb coco i curri 
Espiral de langostino con coco y curry

Gotet de sopa de ceba amb tòfona i ou a baixa temperatura 
Vasito de sopa de cebolla con trufa y huevo a baja temperatura 

PLAT PRINCIPAL | PLATO PRINCIPAL
A triar | A elegir

Suprema d’orada amb cremós d’api i xips de carxofa
Suprema de dorada con cremoso de apio y chips de alcachofa 

o

Medalló de porc amb bolets i parmentier trufat
Medallón de cerdo con setas y parmentier trufado

POSTRES | POSTRE

Cúpula de fruites exòtiques 
Cúpula de frutas exóticas 

SOBRETAULA | SOBREMESA

Dolços de Nadal
Dulces de Navidad

CELLER | BODEGA

D.O. Catalunya, Plana d’En Fonoll, Blanc | Blanco
D.O. Montsant, Garbó Semi Criança, Negre | Tinto

D.O. Cava, Aria Brut Nature

 Aigües minerals i amb gas
Aguas minerales y con gas

Cafès i infusions 
Cafés e infusiones

MENÚ D’ANY NOU
MENÚ DE AÑO NUEVO

Preu per persona / IVA inclòs
Precio por persona / IVA incluido

42€ 



MENÚ INFANTIL D’ANY NOU
MENÚ INFANTIL DE AÑO NUEVO

18€ 

APERITIUS | APERITIVOS

Fuet i olives
Fuet y aceitunas

Bunyols de bacallà
Buñuelos de bacalao

ENTRANT | ENTRANTE

Canelons tradicionals de carn
Canelones tradicionales de carne

PLAT PRINCIPAL | PLATO PRINCIPAL

Pollastre a la milanesa amb patates xips
Pollo a la milanesa con patatas chips

POSTRES | POSTRE

Gelats
Helados

SOBRETAULA | SOBREMESA

Dolços de Nadal
Dulces de Navidad

BEGUDES | BEBIDAS

Refrescs i aigües minerals amb i sense gas
Refrescos y aguas minerales con y sin gas

Preu per persona / IVA inclòs
Precio por persona / IVA incluido


