
Silvester-Gala

Ein strahlender Abschied
 von einem bemerkenswerten Jahr.

 Und der erste Funke
 eines noch außergewöhnlicheren.

Eine unvergessliche Nacht voller
Luxus, Geschmack und Zauber —
 die glanzvollste Feier des Jahres.

TONI BUSQUETS FRANCISCO SERRANO
Chef Regie

CEFERINO GUERRERO
Maitre



19:30 Uhr    
Aperitif in der Hotelhalle mit Live-Musik

20:30 Uhr  
Gala-Dinner im Santemar-Saal mit musikalischer Untermalung,

 Silvesterdekoration und Überraschungen
00:00 Uhr

Glückstrauben, Feuerwerk und Ballbeginn
 mit Moët Champagner, alkoholischen Markengetränken und Likören

02:30 Uhr 
Tisch mit Weihnachtsgebäck

Krabben-Kroketten
mit rohem Garnelen-Tatar und

 feiner Lauchcreme

Mini-Cannelloni vom langsam 
gegarten Spanferkel

mit eigenem Bratensaft, geschmortem
„Picornell“-Pilz und Emulsion 

aus gereiftem Mahón-Käse

Wolfsbarsch-Kugel
gefüllt mit Hummer, Korallencreme

 und cremigem Seemannsreis

Mango in verschiedenen Texturen

Weißes Kalbsfilet
mit Trüffel-Püree aus violetten Kartoffeln,

festlichem Gemüse-Mix
 und gereifter Portwein-Sauce

Käsekuchen mit Nougat

Wein
Aperitif - Moët Chandon Brut Imperial Rosé

Rotwein Pesquera
Weisswein Terras Gauda

Champagner Moët Chandon Brut Imperial

300€ pro Person

Ablaufplan

Menü Junior Menü
Weihnachtssuppe mit Galetten 

gefüllt mit Rind, Huhn und Ei

Kalbsschnitzelchen
mit Kartoffelpüree

Schokoladen-weihnachtsbaumstamm

Wasser und Erfrischungsgetränke

55€ Kinder bis 12 Jahre

Nacht des 31. Dezember im Premium-
Zimmer mit Meerblick, mit Galadinner und

Neujahrsfrühstück für zwei Erwachsene: 

€895 nicht erstattungsfähig

€994 kostenlose Stornierung bis zum 29.12
*Tourismusabgabe nicht inbegriffen

*MwSt. inklusive
*Preis pro Nacht

*Zugang zur Gala ausschließlich für Hotelgäste

Reservierung und Informationen
reservas.nixe@hsantos.es

+34 971 700 888

Unterkunftspaket


