
 
 
 
 

 
 
 

HOTEL FLAMINGO AMPOLLA 
 

Menús de Navidad 
para empresas 

 
 

2025 



 
 
 
 

MENÚ 1 
 

Nuestro aperitivo 
La croqueta, el chupito y las chips 

 

Entrantes 
Brioche de gamba con sus encurtidos 

Pulpo con parmentier y perfume de pimiento 
Raviolis rellenos de merluza y gamba con salsa americana 

 

Platos Principales 
Romescada de rape 

y 
Canelón de asado con bechamel de setas y parmesano 

 

Postre 
Nuestra versión del “Cheesecake” 

 
 

Agua, vino blanco y tinto DO Terra Alta y cafés 
 

 
 

Precio por persona: 45,00€ 



 
 
 
 

MENÚ 2 
 

Nuestro aperitivo 
La croqueta, el chupito y las chips 

 

Entrantes 
Surtido de Embutidos ibéricos con tomate y pan de cristal 

Escabeche de marisco con crema de almendra 
Canelón de brandada de bacalao con salsa de piquillo 

 

Platos Principales 
Filete de corvina sobre cama de célery 

y 
Meloso de ternera, tubérculos y setas 

 

Postre 
Texturas de chocolate 

 
 

Agua, vino blanco y tinto DO Terra Alta y cafés 

 
 

 
Precio por persona: 55,00€ 



 
 
 
 

 

Condiciones 
• Menús de empresa disponibles para los días 12 y 13 de diciem-

bre, y 19 y 20 de diciembre. Otras fechas a consultar. 
• Comida o cena con exclusividad de sala para grupos mínimo de 

50 personas. 
• Menús para mínimo 20 personas 
• Comida con opción de tardeo 
• Opción de DJ hasta las 2h de la madrugada 
• 25% de descuento en habitación 
 
 

Información y reservas 
977.59.38.16 
reservas@hotelflamingo.cat 

 

 


