
MENÚ EXECUTIU FEINERS

MENÚEJECUTIVOLABORABLES

BUSINESSLUNCH

A L É R G E N O S

A L · L È R G E N S

A L L E R G E N S

COPA DE VI MASTINELL, AIGUA, CAFÈ I PA INCLOSOS
COPA DE VINO MASTINELL, AGUA, CAFÉ Y PAN INCLUIDOS
GLASS OF MASTINELL WINE, WATER, COFFEE AND BREAD INCLUDED
CERVESA I REFRESCS NO INCLOSOS
CERVEZA Y REFRESCOS NO INCLUIDOS
BEER AND SOFT DRINKS NOT INCLUDED

Vedella guisada a baixa temperatura amb albergínia fumada, cebetes perla al Oporto i salsa suau de pebre
Ternera guisada a baja temperatura con berenjena ahumada, cebollitas perla al Oporto y salsa suave de pimienta
Slow cooked veal with smoked aubergine, pearl onions glazed with port and a mild pepper sauce

Lluç a baixa temperatura amb puré de coliflor torrada germinats de soja oli d’alls tendres i avellana
Merluza a baja temperatura con puré de coliflor tostada germinados de soja aceite de ajos tiernos y avellana
Low temperature hake with roasted cauliflower purée soy sprouts spring garlic oil and hazelnut

Amanida de tomàquets de l’hort amb amaniment suau d’oli d’oliva verge extra i sal marina
Ensalada de tomates del huerto con aliño suave de aceite de oliva virgen extra y sal marina
Garden tomato salad with a light dressing of extra virgin olive oil and sea salt

Crema de verdures i bolets amb tàrtar d’escalivada, ou de guatlla a baixa temperatura i cruixent de papadum
Crema de verduras y setas con tartar de escalivada, huevo de codorniz a baja temperatura y crujiente de papadum
Vegetable and mushroom cream with escalivada tartare low temperature quail egg and papadum crisp

Brownie tebi de xocolata amb gelat de canyella i sopa lleugera de xocolata blanca amb festuc
Brownie templado de chocolate con helado de canela y sopa ligera de chocolate blanco con pistacho
Warm chocolate brownie with cinnamon ice cream and light white chocolate soup with pistachio

Bol de fruita
Bowl de fruta
Fresh fruit bowl

P E R  C O M E N Ç A R

P L A T  P R I N C I P A L
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