
Torradeta de brandada de bacallà amb chutney de tomàquet

Coca de vidre amb pernil ibèric

Foie mi-cuit amb sal de vi i melmelada de violeta

Amanida de gambes i vieires amb els seus citrics

Pinya colada

Bola de nadal

Neules i torrons

85€ per persona

MENÚ
A P E R I T I U S  D E L  X E F  I  C O P A  D E  B E N V I N G U D A

E N T R A N T

P O S T R E

Nit de Nadal

P R I N C I P A L  A  E S C O L L I R

Lluç amb salsa verda i mini verdures

o

Terrina d’espatlleta de xai a baixa temperatura amb albergínia 

fumada, iogurt especiat i llavors de mostassa



Torradeta de brandada de bacallà amb chutney de tomàquet

Coca de vidre  amb pernil ibèric

Foie mi-cuit amb sal de vi i melmelada de violeta

Escudella amb galets i la seva “carn d’olla”

Sorbet d’api i llima 

Tronc de nadal

Neules i torrons

85€ per persona

MENÚ

E N T R A N T

P O S T R E

Dia de Nadal

P R I N C I P A L  A  E S C O L L I R

Rap amb doble cocció, puré de remolatxa i mini pastanagues

o

Pollastre de pagès farcit a la catalana, patata cremosa i poma

A P E R I T I U S  D E L  X E F  I  C O P A  D E  B E N V I N G U D A



Torradeta de brandada de bacallà amb chutney de tomàquet

Coca de vidre  amb pernil ibèric

Foie mi-cuit amb sal de vi i melmelada de violeta

Caneló de pollastre rostit amb beixamel de ceps i crumble 
de ceba

Sorbet de gerds

Massini

Neules i torrons

85€ per persona

MENÚ
A P E R I T I U S  D E L  X E F  I  C O P A  D E  B E N V I N G U D A

E N T R A N T

P O S T R E

Sant Esteve

P R I N C I P A L  A  E S C O L L I R

El nostre suquet de peix

o

Terrina de garrinet amb textures de pera i parmentier de tòfona



Vieira amb salsa de mantega

Tàrtar de salmó i alvocat amb maionesa de llima

Coca de vidre amb pernil ibèric

Croqueta de marisc

Amanida d’alvocat amb llagostins, mango i perles d’oli

Sorbet de mango i fruita de la passió

Massini de xocolata

Neules i torrons

Cotilló, DJ i raïm de la sort

160€ per persona

MENÚ

E N T R A N T

P O S T R E

Cap d’any

P R I N C I P A L

½ Suprema de turbot amb mantega blanca de cava, bolets i avellana

i

½ Filet de vedella amb sorbet de yuzu

A P E R I T I U S  D E L  X E F  I  C O P A  D E  B E N V I N G U D A
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