ESPAT
GASTRONOMIC

@ @ Menu de

- Sant Jordi

- APERITIU DE BENVINGUDA

"El Regne Amenacat” Pernil i pa amb tomaquet
“L'Escutil'Espasa” Tostadita de Salmo Suke
i maionesa fumada amb miso
"La Partenca del Cavaller” Mini con amb tartar
de vieires, cilantre i salsa holandesa

ENTRANT

"El Drac"
Caneld de rabo de brau amb bechamel
trufada, esponges de tomaquet i poma verda

PRINCIPALS

“La Princesa Captiva"
l Y2 Llug¢ amb escamarla XL brasejat, perles de patata
confitada i salsa suquet de cacahuets
\ “LaLlan¢aila Sang"
2 Tataki de llom de vedella amb salsa de pebre verd,
cebetes perla al Porto i esparrecs verds de temporada

/ POSTRES

M “La Rosa Nascuda de la Sang"
Rosa de Sant Jordi: mousse de iogurt bulgar, fruits
vermells i bescuit dacquoise de festuc, amb gelée de
rosa i petals de rosa cristal-litzats
‘ "El Darrer Peto" Petit Fours

I 75€¢p.p (IVA incl.)

| Begudes incloses: aiglies minerals, vins Mastinell(Eliane i Arte),
cava Brut Real D.O. Penedes i cafes i infusions.
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