MEDIODIA — LABORABLES

Seven MIGDIA — FEINERS

’ LUNCH — WEEKDAYS

e
25€ IVA INCL.
PRIMEROS

Ensalada de mix de tomates con sorbete de melon
Amanida de barreja de tomaquets amb sorbet de melé
Mixed tomato salad with melon sorbet

Vitello tonnato con tostadas
Vitello tonnato amb torrades
Vitello tonnato with toasted bread

Causa limena de pulpo al olivo
Causa limena de pop a loliva
Octopus causa limena with olive sauce

Salmén marinado con encurtidos hechos en casa y pan carasau (Supl. +5 €)
Salmo marinat amb envinagrats fets a casa i pa carasau
Marinated salmon with homemade pickles and carasau bread

SEGUNDOS

Fideud clasica con gambas
Fideud classica amb gambes
Classic fideua with prawns

Pluma ibérica glaseada con babaganoush y rucula frita
Ploma ibérica glacejada amb babaganoush i ruca fregida
Glazed Iberian pork pluma with babaganoush and fried arugula

Pescado del dia con parmentier ahumada, rabanos y salsa americana
Peix del dia amb parmentier fumada, raves i salsa americana
Fish of the day with smoked parmentier, radishes and American sauce

Entrecot con patatas fritas y chimichurri (Supl. +5 €)
Entrecot amb patates fregides i chimichurri
Entrecéte with fries and chimichurri

POSTRES

Version mexicana del tres leches con queso de bola
Versié mexicana del tres llets amb formatge de bola
Mexican-style tres leches cake with Edam cheese

Mamba negra 8/24, tarta cremosa de chocolate negro
Mamba negra 8/24, pastis cremds de xocolata negra
Black Mamba 8/24, creamy dark chocolate cake

Nuestras fresas mimosa, maceradas en naranja con espuma de cava
Les nostres maduixes Mimosa, macerades en taronja amb escuma de cava
Our Mimosa strawberries, macerated in orange with cava foam

Coulant de avellana en ramequin (8 mins.) (Supl. +5 €)
Coulant davellana en ramequi
Hazelnut coulant in ramekin

COPA DE VINO MASTINELL, AGUA Y PAN INCLUIDOS , ]
COPA DE VI MASTINELL, AIGUA | PA INCLOSOS ALERGENOS [m]jhs
GLASS OF MASTINELL WINE, WATER AND BREAD INCLUDED ALERoENs O
CERVEZA, REFRESCOS Y CAFE NO INCLUIDOS

CERVESA, REFRESCS | CAFE NO INCLOSOS , :
BEER, SOFT DRINKS AND COFFEE NOT INCLUDED ALLERGENS EIRHIE
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