MEDIODIA — LABORABLES

Seven MIGDIA — FEINERS
’ LUNCH — WEEKDAYS

25€ IVAINCL.

PRIMEROS

Ensalada César con polio al ast
Amanida César amb pollastre a last
Caesar salad with rotisserie chicken

Carpaccio de tomate, mozzarella, Kalamata y mojo canario verde
Carpaccio de tomaquet, mozzarella, Kalamata i mojo canari verd
Tomato carpaccio with mozzarella, Kalamata olives and green Canarian mojo

Ravioli de queso maté y espinacas con mantequilla de estragén y pifiones
Ravioli de formatge matd i espinacs amb mantega destrago i pinyons
Mato cheese and spinach ravioli with tarragon butter and pine nuts

Salmén marinado con encurtidos hechos en casa y pan carasau (Supl. +5 €)
Salmé marinat amb adobats fets a casa i pa carasau
Marinated salmon with house-made pickles and carasau bread

SEGUNDOS

Arroz meloso de cap i pota
Arrds melos de cap i pota
Creamy rice with calf's head and trotters

Corvina a la plancha con reduccion de txakoli y puerros cocinados al carbén
Corball a la planxa amb reduccié de txakoli i porros cuinats al carbé
Grilled croaker with txakoli reduction and charcoal-cooked leeks

Roastbeef con salsa Café de Paris y mini verduras de temporada
Roast-beef amb salsa Cafe de Paris i mini verdures de temporada
Roast beef with Café de Paris sauce and seasonal baby vegetables

Entrecot con patatas fritas y chimichurri (Supl. +5 €)
Entrecot amb patates fregides i chimichurri
Entrecéte with fries and chimichurri

POSTRES

Pannacotta de chocolate blanco y coco con sus contrastes
Pannacotta de xocolata blanca i coco amb els seus contrastos
White chocolate and coconut panna cotta with contrasting textures

Manjar blanco con crujiente de arroz y galleta de canela
Menjar blanc amb cruixent darros i galeta de canyella
Blancmange with crispy rice and cinnamon biscuit

Tarta Sara con cerezas confitadas en sirope
Pastis Sara amb cireres confitades en almivar
Sara cake with cherries candied in syrup

Pasteleria artesana del dia
Pastisseria artesana del dia
Artisan pastry of the day

COPA DE VINO MASTINELL, AGUA Y PAN INCLUIDOS ,

COPA DE VI MASTINELL, AIGUA | PAINCLOSOS ALERGENOS  [m] ks
GLASS OF MASTINELL WINE, WATER AND BREAD INCLUDED aLtroens TR
CERVEZA, REFRESCOS Y CAFE NO INCLUIDOS e
CERVESA, REFRESCS | CAFE NO INCL0OSOS ,

BEER, SOFT DRINKS AND COFFEE NOT INCLUDED ALLERGENS  [H]g.%02R
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