
Tataki de atún con ajoblanco, brotes de guisante y perlas de aceite
Tataki de tonyina amb ajoblanco, brots de pèsol i perles d’oli
Tuna tataki with ajoblanco, pea shoots and oil pearls
 
Canelón tibio de calabacín relleno de mató con salsa harissa
Caneló tebi de carbassó farcit de mató amb salsa harissa
Warm zucchini cannelloni filled with fresh curd cheese and harissa sauce

Alcachofas confitadas con velouté de jamón y sus virutas
Carxofes confitades amb velouté de pernil i els seus encenalls
Confit artichokes with ham velouté and crispy shavings
 
Salmón marinado con encurtidos hechos en casa y pan carasau (Supl. +5 €)
Salmó marinat amb envinagrats fets a casa i pa carasau
Marinated salmon with house-made pickles and carasau bread
 

Lingote de ternera con coliflor y cebolla tierna, con mantequilla casera de ajo
Lingot de vedella amb coliflor i ceba tendra, amb mantega casolana d’all
Beef loin lingot with cauliflower and spring onion, served with homemade garlic butter
 
Pescado del día con mini verduras y salsa de coco, albahaca y huevas de trucha
Peix del dia amb mini verdures i salsa de coco, alfàbrega i ous de truita
Fish of the day with baby vegetables and coconut, basil and trout roe sauce
 
Arroz a la llauna de calamar, butifarra negra y panceta
Arròs a la llauna de calamar, botifarra negra i cansalada
Oven-baked rice with squid, black sausage and pork belly
 
Entrecot con patatas fritas y chimichurri (Supl. +5 €)
Entrecot amb patates fregides i chimichurri
Entrecôte with French fries and chimichurri
 

Pavlova rellena de nata y fresas
Pavlova farcida de nata i maduixes
Pavlova filled with whipped cream and strawberries
 
Flan de almendras
Flam d’ametlles
Almond flan
 
Espuma de crema catalana
Escuma de crema catalana
Crema catalana espuma
 
Pastelería artesana del día
Pastisseria artesana del dia
House-made pastries of the day
 


