
Guisantes con panceta, jugo de rustido y huevo a baja temperatura
Pèsols amb cansalada viada, suc de rostit i ou a baixa temperatura
Peas with pancetta, roast jus and low-temperature egg
 

Ensalada de hinojo con naranja, olivas de Kalamata y brotes
Amanida de fonoll amb taronja, olives de Kalamata i brots
Fennel salad with orange, Kalamata olives and sprouts
 

Calçots en tempura con romesco
Calçots en tempura amb romesco
Calçots in tempura with romesco sauce
 

Salmón marinado con encurtidos hechos en casa y pan carasau (Supl. +5 €)
Salmó marinat amb adobats fets a casa i pa carasau
Marinated salmon with house-made pickles and carasau bread
 

Gallo con salsa de alcaparras y patata al horno
Gall amb salsa de tàperes i patata al forn
John Dory with caper sauce and roasted potatoes
 
Falso risotto de orzo con meloso de ternera
Fals risotto d’orzo amb melós de vedella
Orzo “faux risotto” with slow-cooked beef
 
Mar y montaña de muslo de payés con langostinos
Mar i muntanya de cuixa de pollastre de pagès amb llagostins
Land and sea: farmhouse chicken thigh with king prawns
 
Entrecot con patatas fritas y chimichurri (Supl. +5 €)
Entrecot amb patates fregides i chimichurri
Entrecôte with French fries and chimichurri
 

Mandarina en texturas: sopa, sorbete y fresca
Mandarina en textures: sopa, sorbet i fresca
Mandarin in textures: soup, sorbet and fresh segments
 
Tiramisú de té matcha al momento
Tiramisú de te matcha al moment
Matcha tea tiramisu made to order
 
Chocolate blanco tostado con mango
Xocolata blanca torrada amb mango
Toasted white chocolate with mango
 
Pastelería artesana del día
Pastisseria artesana del dia
Artisan pastry of the day
 


