MENU MEDIODIA LABORABLES

S eve n MENU MIGDIA FEINERS
)

BUSINESS LUNCH

PRIMEROS

Canelones de pollo con salsa de setas y parmesano
Canelons de pollastre amb salsa de bolets i parmesa
Chicken cannelloni with mushroom sauce and parmesan

Esqueixada de bacalao con aceitunas de Kalamata
Esqueixada de bacalla amb olives de Kalamata
Salt cod esqueixada with Kalamata olives

Steak tartar con tostadas
Steak tartar amb torrades
Steak tartare with toasts

Salmén marinado con encurtidos hechos en casa y pan carasau (Supl. +5 €)
Salmo marinat amb adobats fets a casa i pa carasau
Marinated salmon with house-made pickles and carasau bread

SEGUNDOS

Fricandé tradicional
Fricando tradicional
Traditional fricando

Pescado del dia con jugo de pimientos asados, encurtidos y naranja
Peix del dia amb suc de pebrots escalivats, adobats i taronja
Fish of the day with roasted pepper jus, pickles and orange

Arroz meloso de verduras con romesco
Arrds melds de verdures amb romesco
Creamy vegetable rice with romesco

Entrecot con patatas fritas y chimichurri (Supl. +5 €)
Entrecot amb patates fregides i chimichurri
Entrecote with fries and chimichurri

POSTRES

Tarta de dos chocolates
Pastis de dos xocolates
Two chocolate cake

Baba al ron con crema inglesa
Baba al rom amb crema anglesa
Rum baba with creme anglaise

Cremoso de mango con maracuya
Cremds de mango amb maracuja
Mango cream with passion fruit

Pasteleria artesana del dia
Pastisseria artesana del dia
Artisan pastry of the day

COPA DE VINO MASTINELL, AGUA Y PAN INCLUIDOS

COPA DE VI MASTINELL, AIGUA | PA INCLOSOS ALERGENOS
GLASS OF MASTINELL WINE, WATER AND BREAD INCLUDED .
CERVEZA, REFRESCOS Y CAFE NO INCLUIDOS ALERGENS

CERVESA, REFRESCS | CAFE NO INCLOSOS
BEER, SOFT DRINKS AND COFFEE NOT INCLUDED




