
 

 

                                                                                                                                                                                                                      

 

          Aufschlag 

Vorspeisen                    Preis         HP/VP 

Kürbiscremesuppe (V)                                                                                                                                  6€            inkl. 

Muhammara mit Fladenbrot (1,8,12 V)                                                                                                    8€            inkl.  

Gemüse-Ceviche (12,V)                                                                                                                            12€             inkl. 

Auswahl an Kroketten (Schinken, Kabeljau, Steinpilze) (1,4,7,10)                                       10€             inkl. 

Gemüsetempura mit hausgemachter Süß-Sauer-Sauce (1,12, VEG)                                                12€             inkl. 

Thunfischtartar mit Avocado, Mangosauce und Zitroneneis (1,4,6,7,12)                                       20€             inkl. 

Gegrillte Garnelen mit Zitrus-Mayonnaise (2,3,7,10,12)                                          22€             inkl. 

Wolfsbarsch-Ceviche mit Gemüse, Avocado und Süßkartoffel (4,12)                                       23€             inkl. 

Gedämpfte Muscheln mit Frühlingszwiebeln und Koriandersauce  (8,13)                                     24€             inkl. 

Marinierter Lachs, serviert mit Babysprossen und Yuzu-Vinaigrette (4,10,12)                               19€            inkl. 

Caesar Salat (1,3,7,10)                  19€             inkl. 

Caesar Salat vegan (1,6, V)                         20.50€             inkl. 

Salatherzensalat, Thunfischbauch und geröstetes Gemüse (4,12)                          15€             inkl. 

Thunfischsalat in kanarischer Marinade, Bonita-Kartoffel und Zwiebel (4,12)                              20€             inkl. 

 

 

Paella (wird mindestens für zwei Personen serviert)                                                                            

Kanarische mit Fleisch  (8)                                                                                                                      20€             inkl.       

Freilandhuhn, kanarisches schwarzes Schwein und kanarische Blutwurst, rote Mojo-Sauce  

Kanarische mit Fisch (2,4,8,13)                                                                                                              23€             inkl. 

Tintenfisch, Wolfsbarsch, Schnecken, Garnelen, grüne Mojo-Sauce 

Landstil (8)                                                                                                                                                  20€             inkl. 

Pilze, Rind, Schwein und Kräuter 

Gemüse (8, VEG)                                                                                                                                       18€             inkl. 

Brokkoli, Blumenkohl, grüne Bohnen, Karotten, Auberginen und Mandel-Romesco-Sauce 

Gemischte (2,4,8,13)                                                                                                                                20€             inkl. 

Huhn, Schwein, Fisch und Garnelen 

Meeresfrüchte (2,8,13)                                                                                                                            23€             inkl. 

Garnelen, Muscheln, Tintenfische und Miesmuscheln 

 

 

 



 

                                                                                                          

                                                                                                                                                                                                                           Aufschlag 

Vom Obstgarten                                                                                                                                       Preis       HP/VP    

Gemüsepfanne mit Romesco-Sauce (8, V)                12€            inkl.  

Gemüse Tikka Masala mit Basmatireis (V)                                                                                             12€            inkl. 

Gemüse-Wok, Reisnudeln, Tofu und Teriyaki-Sauce (1,6, V)                            13€            inkl. 

 

Nudelgerichte                    

Tagliatelle (1,3)                                                                                                                                           15€            inkl. 

Penne (1,3)                    15€            inkl. 

Ravioli (1,3)                                                                                                                                                  20€            inkl. 

Wählen Sie Ihre Sauce 

Carbonara (7) 

Bolognese (12) 

Neapolitanisch (12) 

Bolognese vegan (12) 

 

Fleisch und Fisch 

Gegrilltes Entrecote mit Pommes frites und Gemüse                                                       35€                5€ 

Geschmorter Hähnchenschenkel aus Freilandhaltung, karamellisierte Zwiebeln und                 15€             inkl. 

Knoblauchkartoffeln (12)                           

Gegrilltes Rinderfilet mit Romesco-Sauce, Brokkoli und geschmortem Blumenkohl (8)              30€                9€ 

Schwarzes Schweinefilet mit Pommes frites und Zwiebel-Feigen-Kompott (12)                           30€             inkl.  

Gebratener Wolfsbarsch mit gehackten Tomaten, Kapern und Koriander (4)                               29€          8.50€ 

Gegrillter Steinbutt mit Runzelkartoffeln, Korianderpesto und karamellisierten Zwiebeln         35€                5€ 

 (4,8,12)  

Gebratener Lachs mit Lauch und Senfsauce mit frischem Salat (4,10)                                            28€             inkl. 

Fisch des Tages (4)                                                                                                                                     s/m            inkl. 

 

Desserts                                                                                                                                                       

Schokoladencrepes mit Vanilleeis (1,3,7, VEG)                                                                                 6.50€             inkl. 

Obstsalat mit Gewürzsirup und Eis (7, VEG)                                                                                           6€             inkl. 

Veganer Brownie mit Mangosauce und Passionsfruchteis (8, V)                                                        8€             inkl. 

Limoncello-Sorbet (7, VEG)                                                                                                                        7€             inkl. 

Cheesecake (1,3,7, VEG)                               8.50€             inkl. 

 



 

 

 

Allergene 

Gemäss der Europäischen Verordnung CE 1169/2011 zur korrekten Kennzeichnung von 

Lebensmittelallergenen, bieten wir Ihnen den folgenden Leitfaden, damit Sie die den einzelnen 

Allergien entsprechenden Nummer leicht erkennen können. Wir können die Abwesenheit von 

Spuren anderer Allergene, die nicht als Zutaten im Gericht enthalten sind, nicht garantieren. Wenn 

Sie also allergisch oder intolerant gegenüber einer Zutat sind, wenden Sie sich bitte an unser 

Personal. Auch wenn Sie eine vegetarische ofer vegane Alternative bevorzügen, passt das 

Küchenteam das gerich gerne an Ihre persönlichen Wünsche an. 

 

 

1.Gluten, 2. Krebstiere, 3. Eier, 4. Fisch, 5. Erdnüsse, 6. Sojabohnen, 7. Milch, 8. Schalenfrüchte, 9. 

Sellerie, 10. Senf, 11. Sesamsamen, 12. So2-Sulfite, 13. Weichtiere, 14. Lupinen 

VEG = Vegetarisch, V= Vegan 

 

 

Im Hotel Suite Villa María möchten wir Sie verwöhnen und Ihnen Produkte 

anbieten, die die schöne Umgebung, in der wir uns befinden, respektieren. 

Deshalb arbeiten wir mit lokalen Landwirten und Fischern zusammen, die 

uns ihre hochwertige Produkte liefern, die unter der herrlichen Sonne 

Teneriffas, auf unseren Feldern und in unseren Meeren angebaut werden.        

Wir hoffen, dass sie Ihnen gefallen! 

 

 

 


