





ES BLAU DES NORD

’ POR COPA / By the glass

SLANCOS / White

TARANIS 6,50€

D.0. Rias Baixas.
BODEGA/ wiNERY: Senorio de Rubids « uwas/erapes: Albarino

SON RIS A 700€

D.0. Bierzo.
Bobeca/ wiery: Dominio de Tares « uvvas/erares: Godello

D.0. PlaiLlevant.
Bobeca/ winery: Can Majoral « uwas/ erares: Prensal, Riesling, Viognier y Chardonnay

LANEGRA FLOR ... 700€
D.0. Terra Alta.
soneca/ winery: Celler Terra | Vins o vvas/crapes: Garnacha Blanca y Macabeo

MARINABESTUE .. 700€

D.0.P. Somontano.
BonecA/ wiNery: Otto Bestué o uwas/crapes: Gewurztraminer

QIZDEALTITUD o 6,50€

D.0. Rueda.
BODEGA/ WiNERY: Bodega Veganzones « uwas/ crares: Verdejo

ROSADOS / Rose

BESTUE CALABESO ..o 7,00€

D.0. Somontano.
BobeGA/ wiNery: Otto Bestué « vvas/cerapes: Garnacha

CONNEXIO o 7.00€

|.G.P. Mallorca.
BODEGA/ WINERY: Santa Catalina « uwas/crapes: Mantonegro, Callet y Syrah




ES BLAU DES NORD

TINTOS / Red

BONANIT 700€

D.0. Montsant.
soneca/ winery: Bodegas Celler Terra | Vins « uwss/crares: Garnacha Negra y Carifena

MOSAICO 6,50€

|.G.P. Mallorca.
BoDEGA/ WINERY: MOSaic » uvas/crapes: Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot y Manto Negro

REAL DE LESTON 6,00€

D.0. Rioja.
sopeca/ winery: Hacienda Grimon « vwas/crapes: Tempranillo

912 DE ALTITUD 7,00€

D.0. Ribera del Duero
sooecA/ winery: Bodega Veganzones « uuas/crares: Tempranillo




VINOS / WINES

BOTELLA/ Bottle

SLANCOS / White

DE BALEARES

Balearic selection

SUPERNOVA

D.0. Binissalem.
sopeca/ winery: Can Verdura e uwas/crapes: Prensal

BLANC

|.G.P. Mallorca.
soneca/winery: 7103 Petit Celler « vwas/crares: Premsal Blanc

TORRE DES CANONGE

D.0. PlaiLlevant.
BopecA/ wiNERY: Toni Gelabert  uvas/erares: Gird Blanc

SANTA CATALINA

|.G.P. Mallorca.
sopec/ winery: Finca Son Aloy « uvas/erapes: Giro Ros

BO 65

|.G.P. Mallorca.
BopecA/ wiNeRry: Bodega 65 « uwas/erapes: Sauvignon Blanc

CARISMATIC

|.G.P. Mallorca.
BoDEGA/ WINERY: Formentor e« uvas/crapes: Giro Blanc, Premsal y Malvasia

ES MUSSOL

I.G.P. Mallorca (Colonia Sant Pere).
soneea/ winery: Conde de Suyrot  uwas/ erares: Malvasia

32,00€

26,00€

62,00€

34,00€

45,00€

45,00€

48,00€



ES BLAU DES NORD

DEL MUNDO
Of the World

CEPAS VIEJAS

D.0. Bierzo.
sopecA/winery: Dominio de Tares « uvwas/crares: Godello

FINCA MILLARA

D.0. Ribeira Sacra.
sooeea/ winery: Finca Millara « uwas/erapes: Godello, Albarifo y Treixadura

CIRCE

D.0. Rueda.
sobeea/ winery: Avelino Vegas « uwas/crapes: Verdejo

PAZO DE RUBIANES

D.0. Rias Baixas.
BopecA/ wiNERY: Pazo de Rubianes « uvas/erapes: Albarino

DAVIDE

D.0. Rias Baixas.
BopecA/ wiNERY: Davide e uvas/crapes: Albarino

HACIENDA DE ARINZANO

V.P. Pago de Arinzano.
BODEGA/ WINERY: Arenzano « uvas/crapes: Chardonnay

FLOR DE NIT

D.0. Terra Alta.
sooeca/ winery: Celler Terra | Vins o uuas/crapes: Garnacha Blanca y Macabeo

ELS PESSEGUERS

D.0. Penedes.
sopeca/winery: L'enclos de Peralba o vwas/crapes: Xarel-lo

MAS ESCORPI

D.0. Penedés.
BODEGA/ WINERY: Gramaona e uvas/6rapes: Chardonnay

REMIREZ DE GANUZA (Reserva)

D.0. Rioja.
BonecA/ wiNery: Remirez de Ganuza « uwas/eraes: Viura, Malvasia y Otras

ABADIA RETUERTA “LE DOMAINE"

D.0.P. Abadia Retuerta.
soneea/ winery: Abadia Retuerta « uwas/crapes: Sauvignon Blanc y Verdejo

KONRAD

D.0. Marlborough (Nueva Zelanda).
sooeea/ winery: Konrad Wines e uwas/srapes: Sauvignon Blanc

CHABLIS “LES OUCHES"

D.0. Bourgogne (Francia).
soneeA/ winery: Domaine Bersan « uwas/crapes: Chardonnay

39,00€

52,00€

35,00€

46,00€

46,00€

32,00€

36,00€

45,00€

32,00€

52,00€

72,00€

34,00€

55,00€



VINOS / WINES

ROSADOS / Rose

DE BALEARES

Balearic selection

FLAIRES DE MORTIX 32,00€

|.G.P. Mallorca.
BODEGA/ WINERY: Mortix o uvas/crapes: Merlot, Monastrell y Cabernet Sauvignon

ROSAT 26,00€

|.G.P. Mallorca.
soneea/ winery: 7103 Petit Celler « uvas/crapes: Mantonegro

CAN GELAT 36.00€

|.G.P. Mallorca.
ooecA/ winery: Can Gelat e uvas/crapes: Callet y Sirah

SON CALO 26,00€

D.0. PlaiLlevant.
sooeea/ winery: Miquel Oliver « uwas/ crares: Callet y Fogoneu

DEL MUNDO
Of the World

A DE ARINZANO 31,00€
|.G.P Navarra.
BODEGA/ WINERY: Arinzano « uvas/crares: Tempranillo

THM BY “"JORGE MUGA" 28,00€
D.0. Rioja.

BODEGA/ WINERY: Tihom « uvas/crapes: Garnacha y Miura

AIX 42,00€

D.0. Cotes de Provence (Francia).
BODEGA/ WINERY: AiX » uvas/6rapes: Garnacha Tinta, Merlot y Sirah
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TINTOS / Red

DE BALEARES

Balearic selection

CAN VERDURA 32,00€

D.0. Binissalem.
sobeea/ winery: Can Verdura Viticultores « vuas/crapes: Mantonegro, Merlot, Monastrell y Callet

ANGEL NEGRE 26,00€

|.G.P. Mallorca.
BonecA/ wiNery: Bodegas Angel « uwas/erares: Manto Negro, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Syrahy Gorgollassa

SOCA-REL 38,00€

D.0. Binissalem.
sooeea/ winery: Micro Celler Soca-Rel « vvas/erapes: Escursac y Mantonegro

8 VENTS 42,00€
|.G.P. Mallorca.
BobeeA/ wiNery: Atlan & Artisan  uwas/erapes: Merlot, Cabernet Sauvignon, Manto Negro y Callet

SON AGULLO 62,00€

D.0. Binissalem.
sooeeA/ winery: Can Verdura Viticultores « uvas/crapes: Mantonegro

CAP DE BARBARIA 65,00€

V.T. Formentera.
soneea/ winery: Cap de Barbaria « vwas/crapes: Cabernet Sauvignon, Merlot, Monastrell y Fogoneu



VINOS / WINES

DEL MUNDO
Of the World

FINCA MILLARA (Seleccién Especial) 48,00€

D.0. Ribeira Sacra.
sopeca/ wineRry: Finca Millara  vvas/erares: Mencia

PARAJES 32,00€

D.0. Bierzo.
BonecA/ wiNery: Bodegas Mas Alta « uws/erares: Mencia, Alicante Bouschet
y otras variedades blancas

BESTUE 26,00€

D.0.P. Somontano.
BopecA/ wiNERY: Otto Bestué e uwas/crares: Garnacha

BRUIXOLA 36,008

D.0. Priorat.
sooeca/ winery: Bodegas Celler Terra | Vins « uws/craes: Garnacha Negra, Samso y Syrah.

ELS PICS 38,00€

D.0. Priorat.
BobecA/ wiNeRY:Mas Alta « uwvas/crapes: Garnacha, Carinena, Syrah y Cabernet Sauvignon

ABADIA RETUERTA (Seleccion especial) 58,00€

D.0.P. Abadia Retuerta.
soneea/ winery: Abadia Retuerta « uuas/crapes: Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Syrah,
Merlot, Graciano y Petit Verdot

FIGUERO (Crianza) 38,00€

D.0. Ribera del Duero.
sooeca/ winery: Vinedos y Bodegas Garcia Figuero « uwas/crares: Tempranillo

PAGO DE LOS CAPELLANES (Crianza) 57,00€

D.0. Ribera del Duero.
sooecA/ winery: Pago de los Capellanes « uvvas/crapes: 100% Tempranillo

PAGO DE LOS CAPELLANES (Reserva) 85,00€

D.0. Ribera del Duero.
sooee/ winery: Pago de los Capellanes « uuas/erares: 100% Tinto Fino

PAGO DE CARRAQVEJAS (Crianza) 85,00€

D.0. Ribera del Duero.
sooeea/ winery: Alma Carraovejas  uwas/crapes: Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot

MUGA (Crianza) 42,00€
D.0. Rioja.
BooecA/ winery: Bodegas Muga « uvas/erapes: Tempranillo, Garnacha Tinta, Mazuelo y Graciano

MARQUES DE MURRIETA (Reserva) 48,00€
D.0. Rioja.

soneea/ winery: Castillo de Ygay « uwas/erares: Tempranillo, Graciano, Mazuelo y Garnacha
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ACHAVAL FERRER

D.0. Mendoza (Argentina).
sopeca/ winery: Achaval Ferrer o uwas/crares: Malbec

EL ENEMIGO

D.0. Mendoza (Argentina).
BODEGA/ WINERY: Aleanna e uvas/crares: Malbec

PEREZ CRUZ

D.0. Maipo Andes (Chile).
BooecA/ winery: Vina Pérez Cruz « uwas/crapes: Cabernet Sauvignon

GUY AMIOT ET FILS

D.0. Bourgogne.
B0DEGA/ WINERY: Amiot Guy « uvas/crapes: Pinot Noir

42,00€

48,00€

28,00€

55,00€

CAVAS & CHAMPAGNE

GRAMONA

D.0 Corpinnat.
BODEGA/ WINERY: Gramaona e uvas/ erapes: Xarel-lo, Macabeo y Parellada

MESTRES VISOL

D.0 Penedés.
BODEGA/ WINERY: Mestres e uwas/crapes: Xarel-lo, Macabeo y Parellada

MARTA ROSE
D.0 Cava.

BopecA/ wINERY: Mestres e« uvas/crapes: Xarello, Garnacha, Macabeo y Parellada

THIENOT BRUT

D.0 Champagne.
BobecA/ wiNeRy: Thienot s uwas/crapes: Chardonnay, Pinot noir y Pinot meunier

JEAN DE VILLARE

D.0 Champagne.
soneea/ winery: Domaine Jean de Villaré « uwas/crares: Menieur y Chardonnay

COUTIER

D.0 Champagne.
sooecA/ winery: Champagne R.H Coutier « uws/erares: 100% Chardonnay

42,00€

48,00€

35,00€

85,00€

65,00€

95,00€



VINOS / WINES

ANCESTRALES
& SANGRIA

L'ENCLOS DE PERALBA PET - NAT (Vino Ancestral) 34,00€

D.0. Penedés.
sobeca/ winery: L'enclos de Peralba « uvas/crapes: Malvasia de Sitges

Vino elaborado por el 'método ancestral (o Pet-Nat). Es la forma més antigua de hacer espumosos: se embotella
antes de terminar la primera fermentacion. El resultado es un vino muy natural, con una burbuja fina y artesanal, mas
rustico y con mucha expresion de fruta. Es seco, fresco y perfecto para el aperitivo o maridajes ligeros.

Wine made using the “ancestral method”(or Pet-Nat). It is the oldest way of producing sparkling wines: it is bottled before
the first fermentation is finished. The result is a very natural wine, with a fine, artisanal bubble, more rustic in style and
with a strong expression of fruit. It is dry, fresh, and perfect for an aperitif or light pairings.

SANGRIA DE MALLORCA 28,00€
(COPA) 8,00€

|.G.P. Mallorca.
soneca/ winery: 7103 Petit Celler « vwas/crapes: Mantonegro y Callet

Elabarada partir de vino tinto de uvas Mantonegro y Callet de las vinas de Petit Celler, ubicadas en Santa Maria del
Camiy de zumo de naranjas de Soller. A esta elaboracion se le anaden especias naturales como la canela en rama,
el cardamomo y el clavo entero. El resultado es una sangria suave, refrescante y con un grato recuerdo de naranjas
exprimidas, con toques acidos propios del vino, ideal para iniciar la comida o simplemente como aperitivo con unas
patatas y aceitunas.

Made from red wine produced with Mantonegro and Callet grapes from the Petit Celler vineyards, located in Santa Maria
del Cami, and juice from Séller oranges. Natural spices such as cinnamon sticks, cardamom, and whole cloves are added
to this preparation. The result is a smooth, refreshing sangria with a pleasant hint of freshly squeezed oranges, balanced
by the wine's natural acidity—ideal to start a meal or simply as an aperitif with some chips and olives.







