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NCLICsSCo

RESTAURANTE

PARA PICAR
Coca de aceite con tomate y AOVE 2 3,50 €
Mix de aceitunas 11 4,50 €
Croqueta de jamon 1-2-6 2,50 €
Croqueta de gamba 1-2-3-6-11 3,50 €
Fingers de pollo con salsa de tamarindo y cebolla tierna 2-6-7 12,00 €
Patacones bravos de platano macho con salsa de chile chipotle, yogur griego, ajoy lima 1 12,00 €
Langostinos crujientes con panko y emulsion citrica de cilantro  2-3-4-6 12,00 €
Nachos con salsa chili con carne, guacamole, crema agria y queso cheddar 1 15,00 €
Tabla de jamon ibérico de bellota y coca de cristal con tomate 2 25,00 €
ENSALADAS Y PLATOS FRIOS

Mozzarella 100% de bufala, tomates cherry, pesto de albahaca, pifiones y mix de aceitunas 15,00 €
1-4-11-13

Ensalada de gambas con mango, zanahoria, rabanitos, aguacate y vinagreta de fruta de la 15,00 €
pasion 3-4

Ensalada César con pollo asado, croutons y virutas de parmesano 1-2-4-6-7-10 15,00 €
Ensalada de quinoa, verduritas, almendras tostadas, tomate semi seco, guisantes Edam y 15,00 €
salsa oriental 4-9-13 ;

SANDWICHES Y HAMBURGUESAS

Focaccia vegetal de mozzarella de bifala con pesto de albahaca y chutney de tomate 15,00 €
1-2-11-13

Burrito de carrillera de ternera al vino tinto con crema agria, pico de gallo y mayonesa de 15,00 €
azafran 1-2-6-11

Briox tierno de pollo con bacon, mayonesa de trufa, chutney de tomate, berros y rabanitos 1-2- 15,00 €
6-11 15,00 €
Doble smash burger de ternera con queso Cheddar, cebolla caramelizada, tomate, lechuga,

pepinillos y salsa barbacoa en pan Brioche con mantequilla 1-2-6-11 15,00 €
Sandwich de jamon serrano, queso Manchego y mantequilla 1-2-6 18,00 €
Hamburguesa gourmet de ternera Angus con queso Mahdn, lechuga, tomate, cebolla

caramelizada, bacon y mayonesa de trufa en pan brioche con mantequilla 1-2-4-11

Disponemos de pan sin gluten
POSTRES

Pastel 4 leches con chantilly de vainilla, leche entera, leche evaporada, crema de leche y 7,50 €
leche de coco 1-2-6

Cheesecake de temporada 1-2-6 7,50 €
Macedonia de fruta fresca 6,50 €
Helados Sandro Desii: caramelo salado / chocolate / vainilla / pistacho / cheesecake con 5,00 €
dulce de leche 1

Sorbetes Sandro Desii: frambuesa / mango / limén 1 5,00 €
Panna Cotta vegar;a de coco con coulis de mango 7,50 €
: : S i 1 - Lacteos / Dairy 6 - Huevo / Egg 11 - Sulfitos / Sulfites
| ;1‘ ,‘*—_a-% i; ' ‘ 2- Gluten 7 - Apio / Celery 12 - Frutos de céscara / Nuts

o - h[ } 3- Crustceos / Seafood 8- Sésamo/ Sesame 13 - Cacahuetes / Peanuts

4 - Mostaza / Mustard 9 - Soja / Soya
5 - Moluscos /Mollusks 10 - Pescado / Fish

14 - Altramuces / Lupin bean



NCLTIesSCo

RESTAURANTE

CAFES / COFFEES
Café solo / Espresso 2,20 €
Cortado 2,40 €
Americano 4,00 €
Café con leche / Latte 3,00 €
Cappuccino 4,00 €
Cola Cao (Chocolate) 4,00 €
Infusién / Té 3,00 €

Disponibles con bebida de avena, soja o sin lactosa.

REFRESCOS / SOFT DRINKS
Coca Cola / Coca Cola Zero 3,50 €
Sprite 3,50 €
Bliss Limon / Naranja - Lemon / Orange 3,50 €
Fuze Tea 4,00 €
Fever Tree Tdnica - Tonic Water 4,00 €
Ginger Beer “Henry Thomas” 4,00 €
Red Bull / Red Bull Sugar Free 4,50 €
Agua “Ocean 52" - Water 2,50 €
Agua con gas “Vichy Catalan” - Sparkling Water 3,00 €
Minute Maid Naranja - Orange 4,00 €
Zumo Natural - Natural Fresh Juice 5,00 €
Limonada Fresca - Fresh Lemonade 5,00€
COCTELES SIN ALCOHOL / NON-ALCOHOLIC COCKTAILS
San Francisco 10,00 €
Virgin Mojito 10,00 €
Virgin Colada 10,00€
Apple Fizz 10,00 €
COCTELES / COCKTAILS

Mojito 12,00 €
Aperol Spritz 14,00 €
Copa Sangria Negresco 12,00 €
Jarra Sangria Negresco de Vino Tinto o Blanco 40,00 €
Jarra Sangria Negresco de Cava 45,00 €
Pornstar Martini 14,00 €
Espresso Negresco 14,00 €
Negroni 14,00 €

¢ALGO DIFERENTE?
Consulta con nuestro personal las opciones disponibles
Algunas bebidas alcohdlicas contienen sulfitos
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1 - Lacteos / Dairy 6 - Huevo / Egg 11 - Sulfitos / Sulfites

2- Gluten 7 - Apio / Celery 12 - Frutos de cascara / Nuts
3 - Crustaceos / Seafood 8 - Sésamo / Sesame 13 - Cacahuetes / Peanuts

4 - Mostaza / Mustard 9 - Soja / Soya 14 - Altramuces / Lupin bean
5 - Moluscos /Mollusks 10 - Pescado / Fish
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NCLICSCO
RESTAURANTE

NUESTROS VINOS

VINO TINTO 9 @ VINO BLANCO 9 é VINO ROSADO 9 é

Vifia Pomal Tempranillo 7,00€ 28,00€ Legaris Sauvignon Blanc 7,00€ 28,00€¢ Jean Leon 3055 Rosé 8,00¢ 32,00¢

D.0. Rioja D.0. Rueda D.0. Penedes

Malpastor Crianza 7,50€ 30,00€ Verdeo Verdejo 7,00€ 28,00€ Jean Leon 3055 Rosé 60,00€

D.O0. Rioja D.0. Rueda Magnum

D.0. Penedes

Atrium Merlot 8,00€ 32,00€ Vifia Esmeralda Moscatel 7,50€  30,00€ Born Rosé 8,50€ 35,00€

D.0. Penedes D.0. Catalunya D.0. Penedes

62 millas al cielo 8,50€ 35,00€ Leiras Albarifio 8,00€ 32,00€ Born Rosé Magnum 65,00€

D.0. Ribera del Duero D.0. Rias Baixas D.0. Penedas

Fiquero Crianza 42,00¢ Jean Leon Chardonnay  8,50€ 35,00€

g 3055 ECO

D.0. Ribera del Duero D.0. Penedes

Figuero Asomo Magnum 68,00¢ Verdeo Magnum 50,00¢

D.0. Ribera del Duero D.0. Rueda

CAVA & CHAMPAGNE
CAVA ? é
Ars Collecta Rosé — Grand Rosé 9,00€ 45,00¢€
Ars Collecta Blanc de Blancs — Brut Reserva 9,00€ 45,00¢
CHAMPAGNE
Moét & Chandon — Brut 80,00 €
Moét & Chandon — Rosé 90,00 €
Ruinart — Brut 130,00 €
Ruinart — Blanc de blancs 150,00 €
Ruinart — Rosé 180,00 €
CERVEZA Y OTRAS BEBIDAS
Cerveza artesana “BdeGUST": Eco Lager 2/ Weisshier / Chocolate Stout / Hazy IPA 2 / 6,00 €
Sin alcohol 2 / Eco Ale
Estrella Damm Botellin 33cl 5,00 €
Free Damm / Free Damm Tostada (Sin alcohol) 4,00 €
DE TIRADOR
Estrella Damm o Damm Lemon - Vaso 280cl 2 4,50 €
Estrella Damm o Damm Lemon - Pinta 500c| 2 8,00 €
VERMUT

MARTINI Rosso / Blanco 7,00 €
MARTINI Reserva Speciale Rubino 8,00 €

PADRO & CO Rojo clésico - Dorado amargo suave - Blanco reserva 8,00 €

Los vinos, cavas, champagne y vermut contienen sulfitos

1 - Lacteos / Dairy 6 - Huevo / Egg 11 - Sulfitos / Sulfites

2 - Gluten 7 - Apio / Celery 12 - Frutos de céscara / Nuts
3 - Crustaceos / Seafood 8 - Sésamo / Sesame 13 - Cacahuetes / Peanuts

4 - Mostaza / Mustard 9 - Soja / Soya 14 - Altramuces / Lupin bean
5 - Moluscos /Mollusks 10 - Pescado / Fish



NCLICSCO
RESTAURANTE

WINES

RED WINE 9 é WHITE WINE 9 é ROSE WINE 9 é

Vifia Pomal Tempranillo 7,00€ 28,00€ Legaris Sauvignon Blanc 7,00€ 28,00€¢ Jean Leon 3055 Rosé 8,00¢ 32,00¢

D.0. Rioja D.0. Rueda D.0. Penedes

Malpastor Crianza 7,50€ 30,00€ Verdeo Verdejo 7,00€ 28,00€ Jean Leon 3055 Rosé 60,00¢

D.O0. Rioja D.0. Rueda Magnum

D.0. Penedes

Atrium Merlot 8,00€ 32,00€ Vifia Esmeralda Moscatel 7,50€  30,00€ Born Rosé 8,50€ 35,00€

D.0. Penedes D.0. Catalunya D.0. Penedes

62 millas al cielo 8,50€ 35,00€ Leiras Albarifio 8,00€ 32,00€ Born Rosé Magnum 65,00€

D.0. Ribera del Duero D.0. Rias Baixas D.0. Penedas

Fiquero Crianza 42,00¢ Jean Leon Chardonnay  8,50€ 35,00€

g 3055 ECO

D.0. Ribera del Duero D.0. Penedes

Figuero Asomo Magnum 68,00¢ Verdeo Magnum 50,00¢

D.0. Ribera del Duero D.0. Rueda

CAVA & CHAMPAGNE
CAVA ? é
Ars Collecta Rosé — Grand Rosé 9,00€ 45,00¢€
Ars Collecta Blanc de Blancs — Brut Reserva 9,00€ 45,00¢
CHAMPAGNE
Moét & Chandon — Brut 80,00 €
Moét & Chandon — Rosé 90,00 €
Ruinart — Brut 130,00 €
Ruinart — Blanc de blancs 150,00 €
Ruinart — Rosé 180,00 €
BEER & OTHER DRINKS
Craft beer “BdeGUST": Eco Lager 2/ Weissbier / Chocolate Stout / Hazy IPA 2 / No 6,00 €
alcohol 2 / Eco Ale
Estrella Damm Bottle 33cl 5,00 €
Free Damm / Free Damm Tostada (alcohol free) 4,00 €
DRAFT
Estrella Damm o Damm Lemon - Glass 280cl 2 4,50 €
Estrella Damm o Damm Lemon - Pint 500c| 2 8,00 €
VERMUT

MARTINI Rosso / Blanco 7,00 €
MARTINI Reserva Speciale Rubino 8,00 €

PADRO & CO Rojo classic- Dorado soft bitter - Blanco reserva 8,00 €

Los vinos, cavas, champagne y vermut contienen sulfitos

1 - Lacteos / Dairy 6 - Huevo / Egg 11 - Sulfitos / Sulfites

2 - Gluten 7 - Apio / Celery 12 - Frutos de céscara / Nuts
3 - Crustaceos / Seafood 8 - Sésamo / Sesame 13 - Cacahuetes / Peanuts

4 - Mostaza / Mustard 9 - Soja / Soya 14 - Altramuces / Lupin bean
5 - Moluscos /Mollusks 10 - Pescado / Fish



NCLICsSCo

RESTAURANTE

SNACKS / BITES
Olive oil flatbread with tomato and EVOO 2 3,50 €
Mixed olives 11 4,50 €
Iberian ham croquette 1-2-6 2,50 €
Prawn croquette 1-2-3-6-11 3,50 €
Chicken fingers with tamarind sauce and spring onion 2-6-7 12,00 €
Crispy plantain patacones with chipotle chilli sauce, Greek yogurt, garlic and lime 1 12,00 €
Crispy prawns with panko and citrus coriander emulsion 2-3-4-6 12,00 €
Nachos with chilli con carne, guacamole, sour cream and Cheddar cheese 1 15,00 €
Acornfed Iberian ham platter and cristal bread with tomato 2 25,00 €
SALADS AND COLD DISHES
100% buffalo mozzarella, cherry tomatoes, basil pesto, pine nuts and mixed olives 1-4-11-13 15,00 €
Prawn salad with mango, carrot, radish, avocado and passion fruit vinaigrette 3-4 15,00 €
Caesar salad with roast chicken, croutons and Parmesan shavings 1-2-4-6-7-10 15,00 €

Quinoa salad with vegetables, toasted almonds, semidried tomato, edamame peas and Asian 15,00 €
dressing  4-9-13

SANDWICHES AND BURGERS
Buffalo mozzarella vegetable focaccia with basil pesto and tomato chutney 1-2-11-13 15,00 €
Red winebraised beef cheek burrito with sour cream, pico de gallo and saffron mayonnaise
1-2-6-11 15,00 €
Soft chicken brioche with bacon, truffle mayonnaise, tomato chutney, watercress and
radishes 1-2-6-11 15,00 €
Double beef smash burger with Cheddar cheese, caramelised onion, tomato, lettuce, 15,00 €
pickles and BBQ sauce on a buttered brioche bun 1-2-6-11
Serrano ham and Manchego cheese sandwich with butter 1-2-6 15,00 €
Gourmet Angus beef burger with Mahon cheese, lettuce, tomato, caramelised onion, bacon 18,00 €

and truffle mayonnaise on a buttered brioche bun 1-2-4-11

We have gluten-free bread available.

DESSERTS

Fourmilk cake with vanilla Chantilly, whole milk, evaporated milk, cream and coconut milk 1-2-6 7,50 €
Seasonal cheesecake 1-2-6

Fresh fruit salad 7,50 €
Sandro Desii ice creams: salted caramel / chocolate / vanilla / pistachio / cheesecake with 6,50 €
dulce de leche 1 5,00 €
Sandro Desii sorbets: raspberry / mango / lemon 1

Vegan coconut panna cotta with mango coulis 5,00 €

7,50 €

1 - Lacteos / Dairy 6 - Huevo / Egg 11 - Sulfitos / Sulfites

2- Gluten 7 - Apio / Celery 12 - Frutos de cascara / Nuts
3 - Crustaceos / Seafood 8 - Sésamo / Sesame 13 - Cacahuetes / Peanuts

4 - Mostaza / Mustard 9 - Soja / Soya 14 - Altramuces / Lupin bean
5 - Moluscos /Mollusks 10 - Pescado / Fish




NCLTIesSCo

RESTAURANTE

COFFEES
Espresso 2,20 €
Cortado 2,40 €
Americano 4,00 €
Latte 3,00 €
Cappuccino 4,00 €
Chocolate 4,00 €
Tea 3,00 €

Available with oat, soy, or lactose-free drink

SOFT DRINKS
Coca Cola / Coca Cola Zero 3,50 €
Sprite 3,50 €
Bliss Limon / Naranja - Lemon / Orange 3,50 €
Fuze Tea 4,00 €
Fever Tree Tonic Water 4,00 €
Ginger Beer “Henry Thomas” 4,00 €
Red Bull / Red Bull Sugar Free 4,50 €
Water “Ocean 52" 2,50 €
Sparkling Water “Vichy Catalan” 3,00 €
Minute Maid Orange - Tomato 4,00 €
Natural Fresh Juice 5,00 €
Fresh Lemonade 5,00€
NON-ALCOHOLIC COCKTAILS
San Francisco 10,00 €
Virgin Mojito 10,00 €
Virgin Colada 10,00€
Apple Fizz 10,00 €
COCKTAILS
Mojito 12,00 €
Aperol Spritz 14,00 €
Negresco Sangria (Glass) 12,00 €
Negresco Sangria Pitcher (Red or White Wine) 40,00 €
Negresco Sangria Pitcher (Cava) 45,00 €
Pornstar Martini 14,00 €
Espresso Negresco 14,00 €
Negroni 14,00 €
® ¢ SOMETHING DIFFERENT?
*h AS : Ask our staff about available options.

Some alcoholic beverages contain sulfites.

1 - Lacteos / Dairy 6 - Huevo / Egg 11 - Sulfitos / Sulfites

2- Gluten 7 - Apio / Celery 12 - Frutos de cascara / Nuts
3 - Crustaceos / Seafood 8 - Sésamo / Sesame 13 - Cacahuetes / Peanuts

4 - Mostaza / Mustard 9 - Soja / Soya 14 - Altramuces / Lupin bean
5 - Moluscos /Mollusks 10 - Pescado / Fish



NCLICSCO
RESTAURANTE

OUR WINES

RED WINE 9 @ WHITE WINE 9 é ROSE WINE 9 é

Vifia Pomal Tempranillo 7,00€ 28,00€ Legaris Sauvignon Blanc 7,00€ 28,00€¢ Jean Leon 3055 Rosé 8,00¢ 32,00¢

D.0. Rioja D.0. Rueda D.0. Penedes
Malpastor Crianza 7,50€ 30,00€ Verdeo Verdejo 7,00€ 28,00€ Jean Leon 3055 Rosé 60,00€
D.0. Rioja D.0. Rueda Magnum
D.0. Penedes
Atrium Merlot 8,00€ 32,00€ Vifia Esmeralda Moscatel 7,50€  30,00€ Born Rosé 8,50€ 35,00€
D.0. Penedes D.0. Catalunya D.0. Penedes
62 millas al cielo 8,50€ 35,00€ Leiras Albarifio 8,00€ 32,00€ Born Rosé Magnum 65,00€
D.0. Ribera del Duero D.0. Rias Baixas D.0. Penedes
Fiquero Crianza 42,00¢ Jean Leon Chardonnay  8,50€ 35,00€
o 3055 ECO
Figuero Asomo Magnum 68,00¢ Verdeo Magnum 50,00¢
D.0. Ribera del Duero D.0. Rueda
CAVA & CHAMPAGNE
CAVA 9 é
Ars Collecta Rosé — Grand Rosé 9,00€ 45,00¢€
Ars Collecta Blanc de Blancs — Brut Reserva 9,00€ 45,00¢
CHAMPAGNE
Moét & Chandon — Brut 80,00 €
Moét & Chandon — Rosé 90,00 €
Ruinart — Brut 130,00 €
Ruinart — Blanc de blancs 150,00 €
Ruinart — Rosé 180,00 €
BEER AND OTHER DRINKS
Craft beer “BdeGUST": Eco Lager 2/ Weissbier / Chocolate Stout / Hazy IPA 2 / Non- 6,00 €
alcoholic 2/ Eco Ale
Estrella Damm Bottle 33cl 5,00 €
Free Damm / Free Damm Toasted malt (Non-alcoholic) 4,00 €
SNIPER-STYLE
Estrella Damm o Damm Lemon - Glass 280cl 2 4,50 €
Estrella Damm o Damm Lemon - Pint 500c| 2 8,00 €
VERMOUTH
MARTINI Rosso / Blanco 7,00 €
MARTINI Reserva Speciale Rubino 8,00 €
PADRO & CO Rojo clésico - Dorado amargo suave - Blanco reserva 8,00 €

Wines, cavas, champagne, and vermouth contain sulfites.

- Lacteos / Dairy 6 - Huevo / Egg 11 - Sulfitos / Sulfites

- Gluten 7 - Apio / Celery 12 - Frutos de céscara / Nuts
- Crusticeos / Seafood 8 - Sésamo / Sesame 13 - Cacahuetes / Peanuts

- Mostaza / Mustard 9 - Soja / Soya 14 - Altramuces / Lupin bean
- Moluscos /Mollusks 10 - Pescado / Fish
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