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(@negrescoprincess @

BEGUDES

by @chef_jon_garcia (O}

11:00 - 00:00

CAFE COCKTAILS SENSE
Espresso 2.20€ ALCOHOL
Tallat 2.40€ | SanFrancisco 10.00€
America 3.00€ | Virgin mojito 10.00€
Latte 4.00€ | Virgin Colada 10.00€
Capuccino 4.00€ | AppleFizz 10.00€
Cola Cao 4.00€ | Martini Vibrante 10.00€
Infusio 3.00€ | Floreale Spritz 10.00€

CERVESA
REFRESCOS, AIGUA, BdeGust § 6.00€
SU C S Eco Lager

B de Beer 6.00€
Ocean 52 No Plastic Water 2.50€ | \yeissbier
Vichy Catalan 3.00€ | B de Bestial 6.00€
Coca Cola/Coca Cola Zero 3.50€ | cChocolate Stout '
Sprite 3.50€ | L'Atrebida g 6.00€
Bliss Llimona/Taronja 3.50€ | HazyIPA '
Fuze Tea 4.00€ | toope
Ginger Beer 4.00€ Bongo 6.00€
Red Bull/Red Bull Sugar Free  4.00€

Alcohol free
Minute Maid Taronja/Tomaquet 4.00€

Estrella Damm g 2somisoom 4.50€/8.00€
Suc natural 5.00€
Elinonada 5.00€ Damm Lemon g xsomsoom 4.50€/8.00€

Free Damm 4.00€

Disposem d'una varietat de coctels. Pot acostar-se a la barra per a realitzar la seva comanda.

@ Crustéceo / Crustaceans %Apio/Celery

% Cacahuetes/ Peanuts

El Lacteos / Dairy $G|men Mostaza / Mustard & Sésamo / Sesame %) Soja/ Soya Q Pescado/ Fish Q Huevo / Egg

@Q Sulfitos / Sulfites () Altramuces / Lupinbean /) Moluscos /Mollusks
Frutos de céscara/ Nuts

HNP-CBB-2026
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VERMUT

VINOS
ViBlanc

Y

by @chef_jon_garcia (C)

i

Martini 7.00€
R Bi Legaris Sauvignon Blanc <~©  7.00€ 28.00€
osso;" |:5|nco D.0. Rueda
Martini 8.00€ | verdeo Verdejo 7.00€ 28.00€
Reserva Speciale Ambrato % D.O. Rueda
Reserva Speciale Rubino % Vina Esmeralda ECO 7.50€ 30.00€
, 8.00€ D.O. Penedés
Padro & CO' ' Leiras Albarifio of 8.00€ 32.00€
Rojo clasico o D.O. Rias Baixas
Dorado amargo suave cf Jean Leon Chardonnay 3055 8.50€ 35.00€
Blanco reserva < ECO o .
. . o D.O. Penedes
Antica Formula < 10.00€ | verdeo Magnum < 50.00€
CAVA & D.O. Rueda
CHAMPAGNE T 0 |viNege
Pomal Tempranillo o 7.00€ 28.00€
Oriol Rosell OrECO ¢ 8.00€ 38.00€ | D-O-Rioja __
Malpastor Crianza «* 7.00€ 28.00€
Brut Nature .
. D.O. Rioja
Ars Colecta Rose C 9.00€ 45.00€ | Celeste Roble 7.50€ 30.00€
Grand Rosé D. O Ribera del duero
Ars Colecta Blanc de Blancs f* 9.00€ 45.00€ | Atrium Mer\lot o 8.00€ 32.00€
Brut Reserva D.O. Penedes
L 62 Millas al cielo * 8.50€ 35.00€
Ars Collecta Josep Raventos cf: ’
P o 60.00€ D.O. Ribera del Duero
Gran Reserva 2015 Figuero Crianza 42.00€
Oriol Rosell Ariadna ECO < 55.00€ | D.O. Ribera del Duero
Gran reserva Brut Nature Figuero Asomo Magnum % 68.00€
Moét & Chandon . D.O Ribera del Duero
Brut 80.00¢ | Vi Rosat
Rosé 90.00€ | Raimat Rosé ECO <~ 7.00€ 28.00€
Louis Roederer ¢f 95.00€ | D-O. Costers'del segre
Collection 246 Celeste Rosé 7.50€ 30.00€
. - D.0O. Cigalés
Ruinart ¢t Born Rosé - 8.50€ 35.00€
Brut 110.00€ | p.0. Penedés
Blanc de Blancs 130.00€ | Born Rosé Magnum -~ 65.00€
Rosé 150.00€ | D.O. Penedés
Disposem d'una varietat de coctels. Pot acostar-se a la barra per a realitzar la seva comanda.
' Lacteos / Dairy $ Gluten Mostaza / Mustard C@ Sésamo / Sesame % Soja / Soya Q Pescado/ Fish Q Huevo / Egg

Crustaceo / Crustaceans ﬁ Apio / Celery

% Cacahuetes/ Peanuts

Sulfitos / Sulfites

Frutos de cascara/ Nuts

[ ) Altramuces / Lupin bean

v/ Moluscos /Mollusks
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11:00 - 23:00

PER PICAR
Coca amb tomaquet # 3.50€

Pa de coca d'oli amb tomaquet i oli d'oliva verge
extra.

Mix d'olives - 4.50€
Barreja d'olives Gordal, Kalamata i Arbequina
marinades.

Fingers de pollastre g 12.00€
Dits de pollastre amb salsa de tamarinde i ceba tendra.
Patacones 12.00€
Patacons de platan “mascle” bravos amb salsa de
xile chipotle, iogurt grec, all i llima.

Langostinos crujientes i:0: 12.00€
Llagostins arrebossats amb panko, fregits i servits
amb una emulsié citrica de coriandre.
Croquetas de jamén (8u) #.& 12.00€

Cremoses croquetes de pernil ibéric de gla.

Nachos & 15.00€

Nachos amb chili amb carn, guacamole, crema agra
i formatge Cheddar.

Pernil Ibéric (100gr) & 25.00€
Taula de pernil ibéric de gla i pa de coca de vidre
amb tomaquet.

AMANIDES
Mozzarella &% 15.00€

Mozzarella 100% de bufala, tomaquets cherry, pesto
d'alfabrega, pinyons i barreja d'olives.

Gambes 2 15.00€

Amanida de gambes amb mango, pastanaga, ravenets,
alvocat i vinagreta de fruita de la passid.

César Ci#60s 15.00€
Amanida César amb pollastre a la graella, crostons i
formatge parmesa ratllat.

Quinoa g3 15.00€

Amanida de quinoa amb verdures, ametlles torrades,
tomaquet semisec, pésols i salsa oriental.

SANDVITXOS | HAMBURGESES

Pernilserraiformatge #&0f 15.00€
manxec.
Entrepa de pernil serra, formatge manxec i mantega.

Focaccia #f% 15.00€

Focaccia vegetal de mozzarella de bufala amb pesto
d'alfabrega i chutney de tomaquet.

Brioche de pollastre &g 15.00€

Entrepa amb pa bricix tendre farcit de pollastre amb cansalada,
maionesa de tofona, chutney de tomaquet, créixens i ravenets.

Smash burguer #0880 15.00€

Doble smash burger de vedella amb formatge
Cheddar i salsa barbacoa.

Burrito de vedella &6 <C 15.00€

Burrito de galta de vedella al vi negre amb crema
agra, pico de gallo i maionesa de safra.

Burguer de vedella Angus 81 18.00€
Hamburguesa gourmet de vedella Angus amb enciam, tomaquet, ceba
carameklitzada, cansalada, maionesa de tofonaiformatge de Mao.

POSTRES

Panna cotta 7.50€
Panna cotta vegana de coco amb coulis de mango.
Pastel 4 leches #& 7.50€
Pastis de 4 llets, vainilla i nata muntada amb canyella.
Cheesecake del dia #C%! 7.50€
Crujiente de chocolate ¢S 7.50€
Cruixent de xocolata amb llet, caramel i ametlles
caramel-litzades.

Macedonia 6.50€
Helados Sandro Dessi £ 5.00€

Gelat artesanal. Gerds, caramel salat, festuc, mango,
xocolata, vainilla mexicana i llimona amb alfabrega.

% Cacahuetes/ Peanuts

E' Lécteos / Dairy $Gluun Mostaza / Mustard C@ Sésamo / Sesame % Soja/ Soya Q Pescado/ Fish O Huevo / Egg
. 0, N "

@ Crustaceo / Crustaceans ﬁApln,’Celew @Q Sulfitos / Sulfites

Frutos de cdscara/ Nuts

j Altramuces / Lupin bean r-‘_: Moluscos /Mollusks
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