NIVi

HOTEL COLLECTION

FESTE MENUPLANE FUR
ANSPRUCHSVOLLE
GRUPPEN

Geniel3en Sie die kdstlichen Aromen in einem
unvergleichlichen Rahmen mit einem
herausragenden Service

Das Boutiguehotel Nivia Born hat fUr Sie und Ihre Gaste kdstliche
MenUs fUr Gruppen zusammengestellt, die mit regionalen,
mediterranen und nachhaltig angebauten Zutaten zubereitet werden.
Bieten Sie Ihren Gasten eine einzigartige Gastronomie,

ein unvergleichliches Ambiente und einen b-Sterne-Service,

der keine Winsche offen lasst.

BORN BOUTIQUE HOTEL

DEUTSCH



MENUS FUR GRUPPEN 2026 NIVié

*“MOLI NOSTRE”

Aperitif des Hauses.

VORSPEISEN ZUR WAHL

V@9 Vichyssoise mit mallorquinischem Gartengemiise und Kase aus Mahon auf
getoastetem Brot.

V @) Libanesischer Kichererbsen-Hummus mit Pita-Brot. ®®

HAUPTSPEISEN ZUR WAHL

&) Sankt Peters Fischfilet mit frittierten Zwiebeln, SuRkartoffelpliree und
gedlnstetem Saisongemuse.

& Iberisches Schweinefilet mit Senfsauce und Runzelkartoffeln aus Sa Pobla mit
Sobrasada-Sauce.

DESSERTS ZUR WAHL

\ Hausgemachter Cheesecake mit Waldfruchtsauce und handgemachtem Vanilleeis
aus der Region. ®©®

VW Mallorquinischer Mandelkuchen auf Englischer Creme mit handgemachtem
Mandeleis aus der Region und Toffee.

GETRANKE

Mineralwasser und 1 weiteres Getrank lhrer Wahl: Erfrischungsgetrank, Bier oder Wein:
- WeiRweine: D.O. Rueda / D.O. Rias Baixas.

- Rotweine: D.0.Ca. Rioja / D.O. Ribera del Duero.

@) Vegan ® Gluten
@) Regionales Produkt Sesam
) Bio Niisse
& Glutenfrei (® Krebstiere
¥ Vegetarisch Eier
. . sch
pro Person, MwSt. inklusive. o o
@® Milchprodukte
Alle unsere Meniis beinhalten auch Brot, Dip und Oliven. D Selerte
Optionaler Zuschlag von 10,00 € pro Person flr Getranke wahrend des gesamten Essens @ Soja
(mit Ausnahme von Mixgetrénken). O] Weichtiere
Optionaler Open-Bar-Zuschlag von 20 € pro Person/Stunde. ® Lupine

DJ auf Anfrage Sulfit/Schwefeldioxid

niviahotelcollection.com



MENUS FUR GRUPPEN 2026 .
NIVic

“SA ROQUETA”

Begriilungscocktail und Kanapee mit Weillbrot,
Iberico Bellota-Schinkenwdirfeln und geriebener Ramallet-Tomate. ®

VORSPEISEN ZUR WAHL
& Zucchinicremesuppe aus dem GemUusegarten mit knusprigem Iberico-Schinken.
VW Lauwarmer Salat aus gebackenem Gemtise und Birnen mit stiRem Hierbas-Likor
und reifem Kase aus Mahon. ® ®

HAUPTSPEISEN ZUR WAHL
Kabeljau nach mallorquinischem Rezept nach Art des Hauses.

Rinderfilet mit Blauschimmelkasesauce und Sa Roqueta Kartoffeln.

DESSERTS ZUR WAHL

V Hausgemachter Cheesecake mit Waldfruchtsauce und handgemachtem Vanilleeis
aus der Region.

VW Mallorquinischer Mandelkuchen auf Englischer Creme mit handgemachtem
Mandeleis aus der Region und Toffee.

GETRANKE

Mineralwasser und 1 weiteres Getrank Ihrer Wah!: Erfrischungsgetrank, Bier oder Wein:
- WeilRweine: D.O. Rueda / D.O. Rias Baixas.
- Rotweine: D.0.Ca. Rioja / D.O. Ribera del Duero.

@ Vegan Gluten

6 @) Regionales Produkt Sesam
; € ) Bio Niisse
® Glutenfrei ®) Krebstiere
. . W Vegetarisch ® E!er
pro Person, MwSt. inklusive. ;':.ffh
.. . . . @® Milchprodukte
Alle unsere Menus beinhalten auch Brot, Dip und Oliven. @ Sellerie

(® Erdniisse
Optionaler Zuschlag von 10,00 € pro Person fiir Getranke wahrend des gesamten Essens @ Soja
(mit Ausnahme von Mixgetrénken). @ Weichtiere

Optionaler Open-Bar-Zuschlag von 20 € pro Person/Stunde. ® Lupine
DJ auf Anfrage. @) Sulfit/Schwefeldioxid

niviahotelcollection.com



MENUS FUR GRUPPEN 2026 NV;s
KRLASSISCHER FINGERFOOD BORN

Verschiedene Kroketten. ®®@©@©®@@®
V& @) (w) Spanische Tortilla (Kartoffelomelett).
V@9 () Bio-Kdseauswahl aus der Region mit hausgemachten Konfitiren und
Salzcrackern g@sMallorca.
Iberico Bellota-Schinken auf Weibrot mit geriebener Ramallet-Tomate.
Knuspriges Sandwich mit Lachs und Garnelen. ® @@ @®
Mini-Hamburger mit Bio-Rindfleisch.
@) () Seemannscracker mit Bio-Sobrasada aus der Region.
V Mallorquinischer Mandelkuchen auf Englischer Creme mit handgemachtem
Mandeleis aus der Region und Toffee. ® @ ®e@
VW Hausgemachter Cheesecake mit Waldfruchtsauce und handgemachtem Vanilleeis
aus der Region. ® ®®

GETRANKE

Mineralwasser und 1 weiteres Getrank Ihrer Wah!: Erfrischungsgetrank, Bier oder Wein:
- WeiBweine: D.O. Rueda / D.O. Rias Baixas.
- Rotweine: D.0.Ca. Rioja / D.O. Ribera del Duero.

@) Vegan Gluten
5 0 @) Regionales Produkt Sesam
€ (®) Bio @ Niisse

® Glutenfrei ® Krebstiere

. . VW Vegetarisch ® Eier
pro Person, MwSt. inklusive. @ Fisch
@ Senf
.. . } . @® Milchprodukte
Alle unsere Mends beinhalten auch Brot, Dip und Oliven. ® Sellerie
Erdnii
Optionaler Zuschlag von 10,00 € pro Person fiir Getranke wahrend des gesamten Essens % S:)j:usse
(mit Ausnahme von Mixgetrénken). @ Weichtiere
Optionaler Open-Bar-Zuschlag von 20 € pro Person/Stunde. ) Lupine
DJ auf Anfrage. Sulfit/Schwefeldioxid

niviahotelcollection.com



MENUS FUR GRUPPEN 2026 NIV;e
PREMIUM FINGERFOOD BORN

V@) Bio-Kdseauswahl aus der Region mit hausgemachten Konfitiiren und
Seemannscrackern von lokalen Produzenten.
Mini-Hamburger mit Bio-Rindfleisch.
Knuspriges Sandwich mit Lachs und Garnelen. ® ® @@
Brioche mit confierten Schweinebackchen.
Tapa mit Tintenfisch und mallorquinischen Kartoffeln. @
Iberico Bellota-Schinken auf Weillbrot mit geriebener Ramallet-Tomate.
V@9 (w) Kanapee mit Gemuse und getriiffeltem Kase.
Verschiedene Kroketten. ®® @@ ® @@
V @& Fruchtspiele.
VW Mallorquinischer Mandelkuchen auf Englischer Creme mit handgemachtem
Mandeleis aus der Region und Toffee. ® ©®e

GETRANKE

Mineralwasser und 1 weiteres Getrank Ihrer Wah!: Erfrischungsgetrank, Bier oder Wein:
- WeiBweine: D.O. Rueda / D.O. Rias Baixas.
- Rotweine: D.0.Ca. Rioja / D.O. Ribera del Duero.

2 @) Vegan ® Gluten
6 € @) Regionales Produkt Sesam
(®) Bio @ Niisse
@ Glutenfrei ® Krebstiere

. . W Vegetarisch E!er
pro Person, MwsSt. inklusive. ;-scfh
en’
. . . . @® Milchprodukte
Alle unsere Mendiis beinhalten auch Brot, Dip und Oliven. ® Sellerie
Erdnii
Optionaler Zuschlag von 10,00 € pro Person fiir Getranke wahrend des gesamten Essens % s:,j:usse
(mit Ausnahme von Mixgetrénken). @ Weichtiere
Optionaler Open-Bar-Zuschlag von 20 € pro Person/Stunde. ®) Lupine
DJ auf Anfrage. @) sulfit/Schwefeldioxid

niviahotelcollection.com



NIVi

HOTEL COLLECTION

RESERVIERUNGSBEDINGUNGEN

971007008; born@niviahotels.com

Zahlungsmodalitaten: 50 % bei Bestatigung der Gruppe bzw. des Events. Der Restbetrag wird 5
Tage vor der Veranstaltung fallig (sichere Zahlung tiber Paygold-Link). Der Extra-Verzehr wird am
Tag des Events direkt im Hotel bezahlt.

Preis: Aufgrund von Marktpreisschwankungen kénnen die Preise um bis zu maximal 12 % steigen.
Stornierungsbedingungen bei Absage und/oder Verringerung der Teilnehmerzahl:

Bei Benachrichtigung mindestens 15 Tage vor der Veranstaltung: Der gezahlte Betrag wird
vollstandig erstattet.

Bei Benachrichtigung zwischen 14 und 5 Tagen vor der Veranstaltung: 50 % des vereinbarten
Gesamtpreises werden fallig.

Ab 4 Tage vor der Veranstaltung: Anderungen sind nicht mehr mdglich, es erfolgt keine
Erstattung.

Paraires, 24
07001 - Palma de Mallorca - Baleares (Espafia)
T+34 971 007 008 born@niviahotels.com

niviahotelcollection.com
[ £] @ in

BORN BOUTIQUE HOTEL NG 0826



