NIVi

BORN BOUTIQUE
HOTEL

FESTE MENUPLANE FUR
ANSPRUCHSVOLLE
GRUPPEN

Geniellen Sie die kdstlichen Aromen in einem
unvergleichlichen Rahmen mit einem
herausragenden Service

Das Boutiguehotel Nivia Born hat fur Sie und Ihre Gaste kostliche
Menus fur Gruppen zusammengestellt, die mit regionalen,
mediterranen und nachhaltig angebauten Zutaten zubereitet werden.
Bieten Sie Ihren Gasten eine einzigartige Gastronomie,

ein unvergleichliches Ambiente und einen 5-Sterne-Service,

der keine Winsche offen lasst.

DEUTSCH



MENUS FUR GRUPPEN 2025

“MOLT NOSTRE”

Aperitif des Hauses.

VORSPEISEN ZUR WAHL

NIVic

BORN BOUTIQUE

HOTEL

V@9 Vichyssoise mit mallorquinischem Gartengemiise und Kase aus Mahon auf

getoastetem Brot.

V @ Libanesischer Kichererbsen-Hummus mit Pita-Brot.

HAUPTSPEISEN ZUR WAHL
& Sankt Peters Fischfilet mit
gedunstetem Saisongemuse.

frittierten Zwiebeln,

Sulkartoffelplree und

& Iberisches Schweinefilet mit Senfsauce und Runzelkartoffeln aus Sa Pobla mit

Sobrasada-Sauce.

DESSERTS ZUR WAHL

\ Hausgemachter Cheesecake mit Waldfruchtsauce und handgemachtem Vanilleeis

aus der Region. ®©®®

VW Mallorquinischer Mandelkuchen auf Englischer Creme mit handgemachtem

Mandeleis aus der Region und Toffee.

GETRANKE

Mineralwasser und 1 weiteres Getrank Ihrer Wahl: Erfrischungsgetrank, Bier oder Wein:

- WeiBweine: D.O. Rueda / D.O. Rias Baixas.
- Rotweine: D.0.Ca. Rioja / D.O. Ribera del Duero.

50¢

pro Person, MwSt. inklusive.

Alle unsere Mentis beinhalten auch Brot, Dip und Oliven.

Optionaler Zuschlag von 10,00 € pro Person fiir Getranke wahrend des gesamten Essens
(mit Ausnahme von Mixgetranken).

Optionaler Open-Bar-Zuschlag von 20 € pro Person/Stunde.

DJ auf Anfrage.

niviabornboutiquehotel.com

@) Vegan

@) Regionales Produkt
(® Bio

& Glutenfrei

V Vegetarisch

® Gluten

Sesam

Niisse

(® Krebstiere
Eier

Fisch

@ Senf

® Milchprodukte
@® Sellerie

(® Erdniisse

@ Soja

@ Weichtiere

®) Lupine
Sulfit/Schwefeldioxid



MENUS FUR GRUPPEN 2025 NVié
N 1C

“SA ROQUETA”

Begrullungscocktail und Kanapee mit Weil3brot,
Iberico Bellota-Schinkenwdurfeln und geriebener Ramallet-Tomate. ®

VORSPEISEN ZUR WAHL
& Zucchinicremesuppe aus dem Gemisegarten mit knusprigem Iberico-Schinken.
VW & Lauwarmer Salat aus gebackenem Gemiise und Birnen mit siflem Hierbas-Likor
und reifem Kase aus Mahon. ®®

HAUPTSPEISEN ZUR WAHL

Kabeljau nach mallorquinischem Rezept nach Art des Hauses.
Rinderfilet mit Blauschimmelkasesauce und Sa Roqueta Kartoffeln.

DESSERTS ZUR WAHL

VW Hausgemachter Cheesecake mit Waldfruchtsauce und handgemachtem Vanilleeis
aus der Region.

VW Mallorquinischer Mandelkuchen auf Englischer Creme mit handgemachtem
Mandeleis aus der Region und Toffee.

GETRANKE

Mineralwasser und 1 weiteres Getrank Ihrer Wah!: Erfrischungsgetrank, Bier oder Wein:
- Weillweine: D.O. Rueda / D.O. Rias Baixas.
- Rotweine: D.0.Ca. Rioja / D.O. Ribera del Duero.

@ Vegan Gluten

@) Regionales Produkt Sesam
€ () Bio Niisse
®® Glutenfrei ®) Krebstiere
. . V¥ Vegetarisch ® Eier
pro Person, MwSt. inklusive. ;'sch
enf
B , . . ® Milchprodukte
Alle unsere Menlis beinhalten auch Brot, Dip und Oliven. %if.;':&i:s .
Optionaler Zuschlag von 10,00 € pro Person flr Getranke wahrend des gesamten Essens @ Soja
(mit Ausnahme von Mixgetranken). @ Weichtiere
Optionaler Open-Bar-Zuschlag von 20 € pro Person/Stunde. @) Lupine

DJ auf Anfrage. @) sulfit/Schwefeldioxid

niviabornboutiquehotel.com



MENUS FUR GRUPPEN 2025

KRLASSISCHER FINGERFOOD

Verschiedene Kroketten. ®®©@® @@
VX @) (w) Spanische Tortilla (Kartoffelomelett).

NIVic

BORN BOUTIQUE

HOTEL

V@9 (w) Bio-Kdseauswahl aus der Region mit hausgemachten Konfitliren und Salzcrackern

aus Mallorca.

Iberico Bellota-Schinken auf Weillbrot mit geriebener Ramallet-Tomate.

Knuspriges Sandwich mit Lachs und Garnelen. ® @@ @®

Mini-Hamburger mit Bio-Rindfleisch.

@ () Seemannscracker mit Bio-Sobrasada aus der Region.

VW Mallorquinischer Mandelkuchen auf Englischer Creme mit handgemachtem

Mandeleis aus der Region und Toffee. ® @ ® @

V¥ Hausgemachter Cheesecake mit Waldfruchtsauce und handgemachtem Vanilleeis

aus der Region. ®®®

GETRANKE

Mineralwasser und 1 weiteres Getrank lhrer Wah!: Erfrischungsgetrank, Bier oder Wein:

- Weillweine: D.O. Rueda / D.O. Rias Baixas.
- Rotweine: D.0.Ca. Rioja / D.O. Ribera del Duero.

45¢

pro Person, MwSt. inklusive.

Alle unsere Mentis beinhalten auch Brot, Dip und Oliven.

Optionaler Zuschlag von 10,00 € pro Person fiir Getranke wahrend des gesamten Essens
(mit Ausnahme von Mixgetranken).

Optionaler Open-Bar-Zuschlag von 20 € pro Person/Stunde.

DJ auf Anfrage.

niviabornboutiquehotel.com

@ Vegan

@) Regionales Produkt
() Bio

& Glutenfrei

VW Vegetarisch

Gluten

Sesam

@ Niisse

® Krebstiere

@) Eier

Fisch

@ Senf

® Milchprodukte
® Sellerie

() Erdniisse

@ Soja

(® Weichtiere

@ Lupine
Sulfit/Schwefeldioxid



MENUS FUR GRUPPEN 2025
PREMIUM FINGERFOOD

V(@) (w) Bio-Kdseauswahl aus der
Seemannscrackern von lokalen Produzenten.

Mini-Hamburger mit Bio-Rindfleisch.

Region mit

Knuspriges Sandwich mit Lachs und Garnelen. ® ® @@

Brioche mit confierten Schweinebackchen.

Tapa mit Tintenfisch und mallorquinischen Kartoffeln. @

hausgemachten

NIVic

BORN BOUTIQUE

HOTEL

Konfitiren und

Iberico Bellota-Schinken auf Weillbrot mit geriebener Ramallet-Tomate.

V@9 (@) Kanapee mit Gemuse und getriffeltem Kase.
Verschiedene Kroketten. ®®@@® @@
V @)@ Fruchtspiele.

V¥ Mallorquinischer Mandelkuchen auf Englischer Creme mit handgemachtem

Mandeleis aus der Region und Toffee. ® @@

GETRANKE

Mineralwasser und 1 weiteres Getrank lhrer Wah!: Erfrischungsgetrank, Bier oder Wein:

- Weillweine: D.O. Rueda / D.O. Rias Baixas.
- Rotweine: D.0.Ca. Rioja / D.O. Ribera del Duero.

55¢

pro Person, MwSt. inklusive.

Alle unsere Mentis beinhalten auch Brot, Dip und Oliven.

Optionaler Zuschlag von 10,00 € pro Person flr Getrdanke wahrend des gesamten Essens
(mit Ausnahme von Mixgetranken).

Optionaler Open-Bar-Zuschlag von 20 € pro Person/Stunde.

DJ auf Anfrage.

niviabornboutiquehotel.com

@) Vegan

@) Regionales Produkt
(®) Bio

X Glutenfrei

V Vegetarisch

® Gluten

Sesam

@ Niisse

®) Krebstiere
Eier

Fisch

@ Ssenf

@®) Milchprodukte
® Sellerie

(®) Erdniisse

@ Soja

(® Weichtiere

®) Lupine

®) Sulfit/Schwefeldioxid



NIVi

BORN BOUTIQUE
HOTEL

RESERVIERUNGSBEDINGUNGEN

971007008; born@niviahotels.com

Zahlungsmodalitaten: 50 % bei Bestatigung der Gruppe bzw. des Events. Der Restbetrag wird 5
Tage vor der Veranstaltung féllig (sichere Zahlung Gber Paygold-Link). Der Extra-Verzehr wird am
Tag des Events direkt im Hotel bezahlt.

Preis: Aufgrund von Marktpreisschwankungen kénnen die Preise um bis zu maximal 12 % steigen.
Stornierungsbedingungen bei Absage und/oder Verringerung der Teilnehmerzahl:

Bei Benachrichtigung mindestens 15 Tage vor der Veranstaltung: Der gezahlte Betrag wird
vollstandig erstattet.

Bei Benachrichtigung zwischen 14 und 5 Tagen vor der Veranstaltung: 50 % des vereinbarten
Gesamtpreises werden fallig.

Ab 4 Tage vor der Veranstaltung: Anderungen sind nicht mehr mdglich, es erfolgt keine
Erstattung.

Paraires, 24
07001 - Palma de Mallorca - Baleares (Espana)
T+34 971 007 008 born@niviahotels.com

niviabornboutiquehotel.com

°
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