TAPAS

Refrescante ceviche de lubina

con nuestra leche de tigre 18,00€
Refreshing sea bass ceviche with our tiger milk
Erfrischendes Ceviche vom Wolfsbarsch

mit unserer Tigermilch

Tartar de Angus aderezado con salsa @ @®
piccalilliy mayonesa de alcaparras 18,00€
Angus tartar with piccalilli and caper mayonnaise

Tatar vom Angus-Rind,

gewdrzt mit Piccalilli-Kapern-Mayonnaise

@)\ Cremoso guacamole con galletas &

de aceite de Mallorca 8,00€
Smooth guacamole with olive oil biscuits from Mallorca
Cremige Guacamole mit Olivendl-Crackern aus Mallorca

@)/ Baba Ganoush de berenjenas asadas &

con galletas de aceite de Mallorca 8,00€
Aubergine baba ghanoush with olive oil biscuits

from Mallorca

Baba Ganoush aus gebackenen Auberginen

mit Olivendl-Crackern aus Mallorca

@)\ Meloso Hummus de garbanzos

con toques de Arabia 8,00€
Creamy hummus, Arabian-style seasoned chickpeas
Cremiger Hummus aus Kichererbsen mit arabischen
Gewdlrzen

Tabla de jamon ibérico de bellota 100% ®
acompafiado de pan payés tostado

con tomate 28,00€
Iberian ham platter (100% acorn-fed) with toasted

sourdough bread and grated tomato

Iberische Schinkenplatte (100 % Bellota)

\ Ensaladilla rusa elaborada con patata @ @)

mallorquina y huevos de corral ecolégicos

de Mallorca 8,50¢€
Russian salad made with potatoes

and organic free-range eggs from Mallorca

Russischer Salat, zubereitet mit mallorquinischen

Kartoffeln und Bio-Freilandeiern

@) ) @\ Pan payés tostado con tomate &

de ramallet y aceite de oliva virgen mallorquin ~ 6,00€
Toasted sourdough bread with grated tomato

and Mallorcan extra virgin olive oil

GerOstetes Bauernbrot mit geriebener Ramallet-Tomate

und Extra Nativem Olivendl aus Mallorca

@9 () @) Bravo mallorquin (patatas bravas) con pataté

V mallorquin y salsa brava 7,50€

Mallorcan patatas bravas with potatoes from Mallorca
and our brava sauce

Patatas bravas aus mallorquinischen Kartoffeln

mit unserer Brava-Sauce

\/ Tortilla espafiola elaborada con patata

mallorquina y huevos de corral ecolégicos

de Mallorca 15,00€
Spanish omelette made with potatoes

and organic free-range eggs from Mallorca

Spanische Tortilla aus mallorquinischen Kartoffeln

und Bio-Freilandeiern aus der Region

Berberechos de las Rias Gallegas & @)
acompafiados de galletas de aceite

de Mallorca 18,90€
Galician cockles, served with olive oil biscuits

from Mallorca

Galizische Herzmuscheln mit Olivendl-Crackern

aus Mallorca

Mejillones gigantes en escabeche @ 9,50€

Foie micuit de oca (98%) acompafado

de confituras y tostas 20,50€
98% mi-cuit goose foie gras, served with preserves

and toasted bread

Foie gras mi-cuit (98 %) von der Gans,

serviert mit Konfitlire und Toast

ENSALADAS SALADS SALATE ——

Ensalada César ® @ @) 12,50€
Caesar salad
Caesar Salat

PASIA FRESCA FRESH PASTA FRISCHE NUDEN

@) \¢ Pasta fresca al grano de trigo duro: ®

Spaghetti 15,50€
Fresh wheat pasta: Spaghetti
Frische Hartweizengriesnudeln: Spaghetti

\¢ Pasta fresca Panzerotti rellena & @ ®)

de ricotta y espinacas 17,00€
Fresh pasta: Panzerotti, filled with ricotta and spinach
Frische Pasta: Panzerotti mit Ricotta-Spinat-Fiillung

Salsas a elegir / Choice of sauce / Saucen zur Wahl

V¥ Napolitana a la albahaca fresca
@ Napolitana with fresh basil

Napolitana mit frischem Basilikum

Bolofesa de la casa
Home-made bolognese
Hausgemachte Bolognese

DE LA HUERTA

Just vegetables Gemusegerichte

@ @ @ Parrillada de verduras del huerto
¢ ecoldgicas y de Mallorca 14,00€

Grilled organic vegetables from Mallorca
Gegrilltes Bio-Gemiise aus Mallorca

CARNES MEAT FLEISCHGERICHTE —

Pechuga de pollo cocinada

a baja temperatura y aderezada

con salsa demi-glace de manzana 19,50€
Slow-cooked chicken breast with apple demi-glace sauce
Langsam gegartes Hahnchenbrustfilet mit demi-glace Apfelsauce

Hamburguesa de Angus 100% &

acompanado de patatas fritas 15,90€
100% Angus beefburger served with chips

Rindfleischburger (100 % Angus), serviert mit Pommes frites

Solomillo de Angus 100% acompafiado

con guarnicion 27,50€
Angus beef fillet served with garnish

Angus-Filet mit Beilagen

PESCADOS FHISH HSCHGERICHTE —

Carpaccio de gamba roja de Cap de Creus 22,00€
CIO)

Cap de Creus prawn carpaccio
Carpaccio von roten Garnelen Cap de Creus

Lomos de lubina acompafado

con guarnicion 24,50€
Sea bass fillets served with a garnish

Wolfsbarschfilets, serviert mit Beilagen

Marinated extra-large mussels @ ® Dips de verduras salteadas junto a la pasta
Marinierte, extragroe Miesmuscheln @ Sautéed vegetable sticks with the pasta
V Gediinstete Gemiisesticks zur Pasta

V/ Salsa pesto genovés

Pesto alla Genovese

mit gerostetem Bauernbrot und geriebener Tomate

Delicioso surtido de quesos acompafiado

de confituras caseras y galletas de Mallorca  18,00€

Delicious selection of cheeses, served with home-made
reserves and olive oil biscuits from Mallorca

Kdstliche Kaseauswahl, serviert mit hausgemachten

Konfitlisen und Olivendl-Crackern aus Mallorca

Anchoas especiales del Cantabrico 18,00€
Cantabrian anchovies
Kantabrische Anchovis



BOCATAS SANDWICHES

Sandwich Club Nivia acompafiado

de patatas fritas 15,00€
Nivia Club sandwich served with chips

Nivia Club Sandwich, serviert mit Pommes frites

@ @ @)V Sandwich vegetal con verduras ecoldgicas

y km O 15,00€
Vegetable sandwich with local organic vegetables
Vegetarisches Sandwich mit regionalem Bio-Gemiise

Llonguet de jamdn ibérico

de bellota 100% con tomate

y aceite de oliva virgen mallorguin 11,50€
Lloguet bread roll with 100% Iberian acorn-fed ham,

grated tomato and Mallorcan Extra Virgin Olive Oil
Llonguet-Brétchen mit iberischem Schinken (100 % Bellota),
geriebener Tomate und Extra Nativem Olivendl aus Mallorca

V/ Llonguet con aguacate, queso fresco
y tomate 8,90€
Llonguet bread roll with avocado, soft cheese
and grated tomato
Llonguet-Brétchen mit Avocado, Frischkase
und geriebener Tomate

V Llonguet de queso curado de Mahén ®@®
(Denominacion de Origen de Menorca) 8,90€
Llonguet bread roll with mature Mahon cheese
(Designations of origin: Menorca)

Llonguet-Brétchen mit reifem Mahon-Kase
(zertifizierte Herkunft aus Menorca)

@ Llonguet de sobrasada ecoldgica de Mallorca &) 7,50€
Llonguet bread roll with organic Mallorcan sobrasada
Llonguet-Brotchen mit mallorquinischer Bio-Sobrasada

@ Vegano - Vegan
@) Producto km.0 - Local produce - Regionales Produkt
® Ecolégico - Organic - Bio
Sin gluten - Gluten free - Glutenfrei
VY Vegetariano - Vegetarian - Vegetarisch

@@\

@@\

POSIRES  DESSERTS

Gaté de almendras casero ®@E ®

con helado de almendra 7,50€
Home-made almond sponge cake

with almond ice-cream

Hausgemachter Mandelkuchen mit Mandeleis

Tarta de queso especial de la casa ® @ ®@

con helado de vainilla 7,00¢€
Our special home-made cheesecake

with vanilla ice-cream

Unser spezieller hausgemachter Kasekuchen

mit Vanilleeis

Brownie con helado de vainilla ® @@ ® 7,50€

Brownie with vanilla ice cream
Brownie mit Vanilleeis

Tarta gourmet de zanahoria ® @@ @

con helado de pistacho 7,50€
Gourmet carrot cake with pistachio ice cream
Gourmet-Karottenkuchen mit Pistazieneis

Gluten

Granos de sésamo - Sesame - Sesam
@ Frutos de cascara - Nuts - Niisse

(®) Crustaceos - Crustaceans - Krebstiere
@ Huevos - Eggs - Eier

Pescado - Fish - Fisch

(® Mostaza - Mustard - Senf

®) Lacteos - Milk - Milchprodukte

(P Apio - Celery - Sellerie

(¥ Cacahuetes - Peanuts - Erdniisse

@ Soja - Soy - Soja

® Moluscos - Molluscs - Weichtiere

@ Altramuces - Lupin - Lupine

Didxido de azufle y sulfitos - Sulphur Dioxide / Sulphites - Sulfit/Schwefeldioxid
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