L
SQUADRA

MENU PASCOA
ﬁ EASTER MENU E

ENTRADAS

STARTERS

Strudel de Legumes Exoéticos
com Creme de Queijo Gorgonzola

Exotic Vegetable Strudel
with Gorgonzola Cheese Cream

PRINCIPAL

Fettucine de Massa Fresca ao Agafrao,
com Camarao salteado, Tomate Fresco
e Manjericao

Tagliata de Vazia de Novilho com Rucula,
Cogumelos e Parmigiano Reggiano

MAIN

Fresh Pasta Fettucine with Saffron,
sauteed Shrimps, Fresh Tomato Sauce
and Basil

and

Beef sirloin Tagliata with Arugula,
Mushrooms and Parmigiano Reggiano

DESSERT

SOBREMESA

“Pane Dolce” de Améndoa,
Azeite e Limdo recheado com
Queijo Ricotta e Passas

ﬁ i ﬁ Disponivel a 31 de Mar¢o, Almoco e Jantar

“Pane Dolce”with Almond,
Lemon and Olive Oil filled with
Ricotta Cheese and Raisin

Available on March 3lst, for Lunch and Dinner B E E

40€ POR PESSOA
(Aguas, Cha e Café incluido)

40€ PER PERSON
(Water, Tea and Coffee included)



L
SQUADRA

MENU PAQUES
ﬁ MENU DE PASCUAE

ENTREES

ENTRADAS

Strudel de Légumes Exotiques
avec Creme de Fromage Gorgonzola

Strudel de Vegetales Exdticos
con Crema de Queso Gorgonzola

PLATS PRINCIPAUX

Fettucine de Pate Fraiche au Safran,
avec Crevettes sautées, Tomate Frais
et Basilic

et

Tagliata de Rumsteak avec Roquette,
Champignons et Parmigiano Reggiano

PLATOS PRINCIPALES

Fettucine de Pasta Fresca al Azafran,
con Camarones salteados, Tomate
Fresco y Albahaca

Yy

Tagliata de Carne de VVacuno con Rucula,
Champifiones y Parmigiano Reggiano

DESSERT

“Pane Dolce” d’Amande, Huile d'Olive
et Citron, Farci au Fromage Ricotta et Raisins

ﬁ ﬁ ﬁ Disponible le 31 Mars, déjeuner et diner

POSTRE

"Pane Dolce" de Almendra, Aceite de Oliva
y Limon, Relleno de Queso Ricotta y Pasas

Disponible el 31 de Marzo, almuerzo y cena B 3 3

40€ PAR PERSONNE
(Eaux, Thé et Café inclus)

40€ POR PERSONA
(Aguas, Te y Café incluidos)



