COSTA SUR

RESORT

CLASICO COLLECTION by SONESTA

MENU COMIDA

12:30 PM-5:00 PM

VARIOS MARISCOS

« GUACAMOLE CON TOTOPOS $189 « AROS DE CALAMAR EMPANIZADOS{IZQ% rs $159

« AGUACATE CON CAMARON 180grs $299 « CEVICHE DE PESCADO VALLARTA 1299 $179

« PAPAS A LA FRANCESA $109 « CEVICHE DE CAMARON 120grs $209’ E ,

« NACHOS NATURALES $139 « AGUACHILE DE CAMARON 120grs $23Q,
POLLO 120grs $199 e CHICHARRON DE PULPO 120grs\$229 : ’ -
ARRACHERA 120grs $229 « CHICHARRON DE PESCADO 120grs ”?9 '
CAMARON 120grs $239 « PASTA CON CAMARONES 1aogrsﬂ;$289§i'i:f,

« DEDOS DE POLLO y PAPAS A LA FRANCESA » FILETE DE PESCADO 200grs $299 % .
130grs $169 Parrilla, Ajo, Ajillo, Mantequilla o Menier. "

« CAMARONES AL GUSTO 200grs $389

» ALITAS DE POLLO B.B.Q O BUFFALO 350grs $179 Coco, Ajo, Ajillo, Mantequilla o Diabla.

* COSTILLITAS BBQ 120grs $299 « MARISCADA PARA 2 personas 600grs $799
« QUESADILLAS $159 Filete de dorado, camarones al gusto, calamares,

jaiba entera y mejillones, arroz y verduras.
ARRACHERA 120grs $219

POLLO 120grs $199 HAMBURGUESAS

+« CLUB SANDWICH 30grs $189
« HAMBURGUESA CALIFORNIA 200grs $249

« HOT DOG JUMBO 100% res 122grs $219
N « HAMBURGUESA DE POLLO 150grs $229
* ARRACHERA NORTENA 200grs $459 Pollo parrilla, tocino 30grs, queso amarillo y jamén 35grs.

* QUESO FUNDIDO CON CHORIZO 150grs $159 « HAMBURGUESA DE PESCADO 150grs $229
Pescado a la parrilla y queso amarillo

SUPAS Y ENSALADAS TAGOS se-e

SOPA DE MARISCOS 220m| $149 PESCADO CAPEADO 120grs $179
« CONSOME DE POLLO 220m| $119 + CAMARON TEMPURA 80grs $199
« GOBERNADOR (CAMARON Y QUESO) 130grs $239
« ARRACHERA 200grs $239
« DORADOS DE POLLO (4 pz-120grs) $179

+ SOPA DE TORTILLA 220mI $129

o ENSALADA DEL CHEF $219
Lechugas, jamoén 25gr, tocino 25gr, queso,

huevo duro, pechuga de pollo 80grs y jitomate. DORADOS DE MARLIN (4 pz.-120grs) $199
« ENSALADA CESAR $139 B E B I D AS
~ Pollo 80grs $199 Camarén 80grs $229

« REFRESCOS35m  $49
* LIMONADAS 414m $59
* NARANJADAS 414mi $59

Si usted es alérgico a algun alimento, por favor avise a su mesero. Ingerir alimentos crudos no
es recomendable, el consumo es bajo su propio riesgo. Los precios incluyen el 16 % de IVA .




MARGARITAS

 Pifia y Jalapefio $159
e Pastor $159

Cilantro, pifia, limén, jalapefio, licor
de naranja y tequila.

e Kiwi $159

COCTELERIA

MEZCAL

Limén y Pepino $169

Pifia y Albahaca $169

Limén, Jengibre y Romero $169
Pifa y naranja $169

e Miami Vice $159 CERVEZA
Mitad daiquiri de fresa y mitad piiia e« Corona/ Pacifico 355ml $59
colada.

o Corona Light 355ml $59

o Especial Costa Sur $159
o Ultra 355ml $69

Jugo de Pifia y naranja, platano, crema de

C<0Cloly “;“' frappé « Negra Modelo 355ml $69

e Ke 1 .

ey 5? e Modelo Especial 355ml $69
Licor de café, amaretto, crema de coco,
leche carnation y brandy- frappé. o MICHELADA COSTA SUR 500ml$169

« Beach Passion $159 Con crudites (pepino, jicama, zanahoria),
Maracuyd, vodka y jugo de piia. chamoy, cacahuates y banderilla de

o Daiquiri de Pepino $149 tamarindo.

Pepino, limén y ginebra.
o Tiki Hawaiano $189
Guanabana, ron, limén y whisky.

o Apperol Spritz $199

o Whisky Passion $199

Whisky, maracuya y agua mineral.




