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iBUENOS DIAS!

DESAYUNO

Por favor elija una opcion & una bebida para su desayuno de cortesia

Avena Orgénica ’

Preparada en agua o en leche

Bowl de yogurt & Granola ’

Con seleccion de frutas tropicales

Hotcakes Clésicos - servidos con crema batida

Naturales, de platano o con chocolate

Walffles Naturales - servidos con crema batida

Con chocolate o con compota de fresa, durazno o manzana.

Crépes Dulce

Plato de frutas tropicales ’

Pregunte por la disponibilidad segiin temporada

Pan Francés Brioche

Con compota de fruta y crema batida

Molletes Dulces

Crujiente bolillo tostado con mantequilla, azGicar y canela

De chocolate, platano &y crema batida O de compota de manzana con crema batida

Molletes a la Mexicana @

Crujiente bolillo tostado con frijoles y queso gratinado. Acompanado con salsa mexicana (jitomate, cebolla & cilantro).

Quesadillas @

Con tortillas de maiz o de harina. Naturales (s6lo queso) o con jamoén o chorizo. Servidas con frijoles fritos y “pico de gallo” (jitomate,

cebolla & cilantro)

Chilaquiles (g

Rojos o verdes. Servidos con frijoles fritos y una pieza de huevo al gusto. Puede agregar una guarnicién adicional de su eleccion*

Al Gusto (2 pzs)

Naturales o con jamén, tocino, chorizo o pico de gallo. Servidos
con frijoles fritos y una guarnicién adicional de su eleccion *

“Rancheros” @

2 huevos fritos sobre tortilla frita, con salsa ranchera. Servidos
con frijoles fritos y una guarnicién adicional de su eleccion *

“Huevos Divorciados

2 huevos fritos en tortilla, uno con salsa verde y otro con salsa roja.

Servidos con frijoles fritos y una guarnicién adicional de su eleccién *

Benedictinos al Pesto

e
2 huevos pochados sobre pan de la casa con jamén de pierna
horneada y bafiados en cremosa salsa pesto. Servidos con mix
de lechugas.

Omelette

Natural, ala mexicana (jitomate, cebolla & cilantro), con
chorizo, tocino o jamén. Servidos con frijoles fritos y una
guarnicion adicional de su eleccién *

Huevos pochados ’

2 piezas de huevos pochados, servidos sobre pan de la casa.
Acompaiados con mix de ensalada verde.

[

Bowl con 2 huevos “ahogados” en salsa roja, servidos sobre

Huevos ahogados

frijoles fritos y coronados con cremay queso cotija seco.

Omelette Sélo Claras ’

3 claras con tomate, cebolla, cilantro y queso. Servido
con mix de ensalada verde de la casa.

Croque Vallarta
Huevo frito servido sobre pan tostado, con jamén de pierna
horneada, queso gratinado y salsa blanca especial hecha en casa.

Acompanado mix de ensalada verde.

Crépe de Huevo & Queso

Con huevo frito o revuelto, jamoén de puerco ahumado, queso
gratinado y cremosa salsa blanca de la casa. Servida con mix de
ensalada verde.

* opciones de guarniciones adicionales: porcién de chilaquiles, guiso de papa, porcion de fruta mixta, ensalada lechuga o frijoles fritos

Vaso de chocomilk, leche o jugo $25
Yogurt $30

Porcién chica de avena orgdnica $40
Mollete dulce o salado (1 pz) $30
Hotcake natural (1 pz) $30

Guarnicion de Chilaquiles $40
Guarnicién de Papa $20

Guarnicioén de frijoles fritos $20
Chorizo, tocino, jamén o queso extra $35
Crépe dulce (1 pz) $75

Quesadilla (1 pz) $30

Porcién chica de fruta $40
Desayuno completo adicional $170
Mimosa $85

Bloody Mary $85

Pan Francés Brioche $95

2 opciones + 1 guarnicién kids** + 1 bebida

1 huevo al gusto

1 hotcake natural

1 porcién pequena de fruta mixta

1 quesadilla (tortilla de maiz o de harina)

1 porcién pequena de chilaquiles verdes o rojos

** opciones de guarnicion kids: frijoles fritos, guiso de
papa o porcion de fruta

bebidas

Por favor elija 1 + café americano y té ilimitdos:
Vaso de Leche
Vaso de Chocomilk

Vaso de jugo de naranja natural

LAS

Vaso de jugo verde natural

iPROVECHO!

THE PARAMAR
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