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Enchiladas rellenas de huevo a la mexicana,
cubiertas de una crema de frijol, espolvoreado
con chorizó, queso, crema y cilantro picado.

A LA VERACRUZANA

ENSALADA DE FRUTAS

$190BISTEC
$200ARRACHERA

POLLO $185

Crujientes totopos de maíz bañados en una salsa
roja o verde con queso fresco, crema y cebolla.
Acompañados de frijoles refritos.

CHILAQUILES $145

Fritas en salsa guajillo, rellenas de queso, sobre
una cama de lechuga, acompañadas de papa,
zanahoria, queso crema.

ENCHILADAS QUERETANAS $165

Enchiladas rellenas de pollo deshebrado,
bañadas en salsa roja o verde, con queso y
crema.

ENCHILADAS CON POLLO $175

BISTEC A LA MEXICANA
Jugosos trozos de bistec salteados con jitomate,
cebolla, chile serrano, perejil y un toque de salsa
roja.

$185

RANCHEROS
Huevos fritos sobre tortillas de maíz, bañados en
salsa, acompañados de frijoles refritos, queso y
crema.

$145

Dos huevos fritos, uno cubierto con salsa verde y el
otro con salsa roja, sobre una tortilla de maíz,
acompañados de frijoles refritos, queso y crema.

DIVORCIADOS $165

MOTULEÑOS
Huevos fritos estrellados sobre tortilla frita y
frijoles, bañados en salsa roja, con queso y
crema.

$150

$145
Huevos revueltos con jamón, chorizo,
champiñones ó a la mexicana.

HUEVOS AL GUSTO

MOLLETES

1 ingrediente extra a su elección:
Salchicha, jamón o chorizo.

2 Piezas de un pan crujiente, cubierto de
frijoles refritos, queso manchego y pico de
gallo.

$ 35

$105

$170 HUEVO $175

$105

HOT CAKES 3PZAS $105

+

WAFFLES $115

(plato de fruta de temporada acompañado de
miel, yogurt o granola)

A BASE DE CARNE
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ENTRADAS

NUESTRAS
ENCHILADAS

GUACAMOLE 150gr.
Para compartir, aguacate machacado en cubos de
jitomate, cebolla, cilantro, jalapeños, servido con
totopos y chicharrón. 

SOPES 3 pzas 
Molida
Chorizo

$85

$150

QUESADILLAS  3pzas $85

SINCRONIZADA 1pza
Acompañada de una guarnición de
guacamole

$90

MOLLETES NATURALES 2 pzas $105

MOLLETES MIXTOS 2 pzas
(tocino,chorizo, jamón)

$130

ENCHILADAS SUIZAS 4 pzas. 
Rellenas de pollo, bañadas con salsa verde y
gratín de queso gouda.

ENCHILADAS TRADICIONALES 
DE POLLO 4 pzas. 
Bañadas en salsa clásica verde o roja.

ENCHILADAS QUERETANAS 4 pzas. 
Fritas en salsa guajillo, rellenas de queso fresco,
sobre una cama de lechuga, acompañadas de
papa, zanahoria, queso, crema y chiles jalapeños
en escabeche. 

$175

$165

$175

ENCHILADAS TRADICIONALES 
DE QUESO 4 pzas. 
Bañadas en salsa clásica verde o roja.

$145



SOPAS
CONSOME DE POLLO
Con arroz, pollo deshebrado y guarnición de
chile, cilantro, cebolla.

SOPA AZTECA
Caldillo de jitomate, acompañada de
tortilla frita en juliana, queso panela,
aguacate, chicharrón.

CREMA
(elote, champiñón, espárragos)

$110

$95

$95

RECOMENDACIÓN DEL CHEF

PASTAS

FETTUCCINE
FUSILLI 
SPAGHETTI 
Porciones de 200gr Acompañada de
queso parmesano (opcional)

ESTILO

Alfredo

Burro Pesto

Pomodoro

$145

ENSALADA CÉSAR
Tradicional
Con pollo
Clásica ensalada de lechugas frescas, aderezo
césar, crotones  y queso parmesano.

ENSALADA FATO
Pollo, lechuga, espinaca, jitomate, jamón,
tocino, pollo en fajitas a la plancha, cubos de
queso panela, con aderezo vinagreto.

ENSALADAS

$135
$190

$220

ENSALADA GALLEGA 
Tradicional
Con atún
Lechuga, aceituna verde, jitomate en cubos,
cebolla, vinagre de vino tinto y aceite de oliva.

$130
$150

$165BOLOGNESA
$165CARBONARA



$250

FLAUTAS DE POLLO
Fritas sobre espejo de salsa verde con lechuga, 
queso, crema y salsa. 

TACOS DE ARRACHERA  4 pzas.
Con tortilla de harina o maíz, una porción de
guacamole y frijoles.

CECINA
A la plancha 
A la campesina 

Acompañada de nopal, cebolla asada, chiles
toreados, guacamole, frijoles, una enchilada
queretana y ensalada.

PLATOS FUERTES

PECHUGA DE POLLO A LA NAPOLITANA
200gr.
Empanizada con panko y parmesano, bañada con
salsa italiana y gratín, con guarnición de papas a a
francesa y ensalada. 

PECHUGA A LA PLANCHA 200 gr.
Asada a la plancha con guarnición de papas a 
la francesa y ensalada mixta. 

ARRACHERA MARINADA 250 gr.
Acompañada de frijoles, guacamole, cebolla
asada, ensalada y chiles toreados.

ARRACHERA PREMIUM 250 gr. 
Acompañada de media porción de guacamole,
frijoles, ensalada y una enchilada tradicional
verde o roja. 

ALAMBRE DE ARRACHERA 180 gr.
Asada a la plancha con pimiento, cebolla al
gratín, con guarnición de guacamole y frijoles.

$220

$290

$280

$320

$240

$280

$265

$175

CEVICHE DE PESCADO
Al natural o picoso.

$160

TACOS DE PESCADO 3 pzas.
Filete de pescado en tempura sobre
tortilla de maíz o harina acompañado de
pico de gallo, col y salsa chipotle.

$190

ALAMBRE DE POLLO 180gr.
Asada a la plancha con pimiento, cebolla al gratín,
con guarnición de guacamole y frijoles.

RECOMENDACIÓN DEL CHEF



SNACKS

HAMBURGUESA CLÁSICA 
Carne de res , jamón, queso panela, queso
amarillo, lechuga, jitomate y aguacate, con
guarnición de papas a la francesa.

HAMBURGUESA HAWAIANA 
Carnes de res, acompañada de piña, tocino, jamón,
queso panela, queso amarillo, lechuga, jitomate y
aguacate, con guarnición de papas a la francesa. 

PAPAS A LA FRANCESA 300 gr.

NACHOS NORTEÑOS 
Bañados con frijoles refritos, con arrachera, pico
de gallo, queso de nachos , queso ranchero y
crema.

$180

$220

$190

$95

$210

$145

SALSAS
Búfalo BBQ

Mango HabaneroLemon Pepper

ALITAS 7 pzas.
Acompañadas de aderezo ranch y crudités.

BONELESS 300 gr.
Acompañadas de aderezo ranch y crudités.

$180

$220

$30QUESO EXTRA

DEDOS DE QUESO $160

CLUB SANDWICH
Pan tostado aderezado, acompañado de lechuga
fresca, jamón, pollo cocido, tocino, queso panela,
queso amarillo, jitomate, aguacate y chiles
jalapeños, con guarnición de papas a la francesa. 

HAMBURGUESA CHORIQUESO
Carne de res,  chorizo, jamón, queso gouda, queso
amarillo, lechuga con guarnición de papas a la
francesa.

$220

$220

$180

NACHOS NATURALES

NACHOS TOLUQUEÑOS
Bañados con frijoles refritos, con chorizo, pico de
gallo, queso de nachos, queso ranchero y crema.

HAMBURGUESA CHAMPIQUESO
Carnes de res, champiñones sofritos con cebolla,
jamón, queso gouda, queso amarillo, lechuga con
guarnición de papas a la francesa.
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PASTEL DE
ZANAHORIA

$105

FLAN DE QUESO
$95

CHEESECAKE
$95

HELADOS
$95
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CAFES

AGUA NATURAL BOTELLA 600 ml 

AGUA MINERAL 355 ml 

COCA COLA  REGULAR O SIN AZUCAR

REFRESCOS, VARIEDAD EN SABORES

NARANJADA O LIMONADA

JARRA DE LIMONADA DE 1.5 lts.

JARRA DE NARANJADA DE 1.5 lts.

TÉ 

VASO DE LECHE NATURAL 225 ml.

JARRA DE LECHE NATURAL1.5 lts.

CHOCOLATE CALIENTE O FRÍO 250 ml

MALTEADA (fresa, vainilla, chocolate)  

VASO DE JUGO DE NARANJA  225 ml

VASO JUGO VERDE 225 ml                          

BEBIDAS  SIN ALCOHOL

AMERICANO 250 ml

ESPRESSO 40 ml

ESPRESSO DOBLE 80 ml

CAPUCHINO 280 ml

$40

$50

$55

$55

$55

$85

$155

$155

$40

$110

$60

$55

$60

$90

$80

$125
$60
$60



COCTELES
 SIN ALCOHOL

CONGA
PIÑADA

$60
$80

RUSA $60

COCTELES

MARGARITA
PIÑA COLADA

SANGRIA PREPARADA

NEGRONI
CARAJILLO

$195
$175
$140
$120

$140

ALFONSO 13 $135
CLERICOT $145
JARRA DE CLERICOT 1.5 LT $240
COCTEL DE LA CASA $145
MOJITO $145



CERVEZAS

CORONA

VASO CHELADO

MODELO ESPECIAL

$55

$55

$55

VASO MICHELADO

$20

$25

VICTORIA

VASO CLAMATO $38

WHISKY

THE  GLENLIVET  

BUCHANAN´S       

CHIVAS 12              

$2,800

$2,300

$2,100
JACK DANIEL´S   $1,600

$285

$230

$210
$160

ETIQUETA ROJA $1,600 $160

ETIQUETA NEGRA $2,820 $235

BOTELLA

BACARDI BLANCO       
ZACAPA 23                  

MATUSALEM CLASICO   

$950

$2,350

$1,450

TEQUILAS

CENTENARIO PLATA  
DON JULIO 70                
DON JULIO BLANCO   

$1,250
$2,100
$1,650

RON

VODKA

ABSOLUT 

ABSOLUT MANDARINA $1,250

$1,250

TRAGO

$95

$235

$145

$125
$210
$165

CUERVO TRADICIONAL $1,125

GREY GOOSE $1,800

$145

$145

$180

$85
MAESTRO DOBEL $2,130 $178

BOTELLA TRAGO

BOTELLA TRAGO

BOTELLA CABALLITO

PROHIBIDA LA VENTA A MENORES DE 18 AÑOS 
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NOTA: Todos nuestros precios son en pesos mexicanos, incluyen impuestos.
Todos nuestros alimentos son preparados al momento. 

Si usted tiene alguna inquietud respecto a las alergias alimentarias, por favor comuníquelo a su mesero antes de ordenar.
El consumo de carnes crudas o poco cocidas, pollo, pescado o huevos pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por

los alimentos.
15% Adicional en servicio de Room Service.

Ext. 171


