
Menú infantil  
FUENTE COMBINADA DE PASTA CON TOMATE, FINGERS DE POLLO,

EMPANADILLA, CROQUETA, PATATAS FRITAS Y POSTRE.

INCLUYE: VINO CORONA DE ARAGÓN D.O. CARIÑENA Y AGUA MINERAL 

(IVA INCLUIDO)21€

*TERNASCO D.O. ARAGÓN ASADO AL HORNO CON PATATAS PANADERA. (SUPL. 7€)
*ENTRECOT DE TERNERA A LA PLANCHA Y VERDURAS TRICOLOR. (SUPL 3€)
*CARRILLERAS DE CERDO GUISADAS AL AROMA DE GARNACHA ARAGONESA.

*ALBONDIGAS MELOSAS DE CEBOLLA CARAMELIZADA EN REDUCCIÓN DE FONDO OSCURO .
*GUISO DE MERLUZA AL ESTILO TRADICIONAL DEL CANTÁBRICO CON PATATAS CACHELOS.

*BACALAO SOBRE EL GUISO TRADICIONAL DE TOMATE Y PATATAS AL HORNO.
*CHPIRONES RELLENOS DE ESTOFADO DE RABO, SU JUGO Y FINAS CHIPS CASERAS.

*MEDALLONES DE RAPE SOBRE ESPEJO DE LIMÓN Y BONIATO ASADO. (SUPL. 7€)

SEGUIMOS 

Menú Lunes a Viernes
(Viernes solo a mediodía)

Telf. + 34 976 202 000 – Fax, + 34 976 202 002
e-mail: reservas@hoteltibur.com

HOTEL TIBUR

Picoteo ideal para acompañar al menú 
(Opcional y no sustituye a los platos del menú)

* PLATO MIXTO DE JAMÓN D.O. TERUEL CON QUESO CURADO Y PAN CON TOMATE
* TORREZNO DE SORIA CON MOJO PICÓN Y TOSTADAS DE PAN CON TOMATE
* ENSALADILLA RUSA CASERA CON PICOS
* CROQUETÓN CASERO (Unidad)
* CHIPIRONES FRITOS (6 ración)

18.00 €
9.00 €
7.00 €
3.00 €

12.00 €

Comenzamos
*FABADA ASTURIANA CASERA A FUEGO LENTO CON SU COMPANGO TRADICIONAL.

*BOMBA DE CALABACÍN RELLENA DE BRANDADA DE BACALAO SOBRE CREMA DE PIQUILLOS.
*MIGAS DE ARAGÓN CON SU HUEVO FRITO Y UVAS.

*CREMOSO RISOTTO DE SETAS DE SORIA CON CARACOLES.
*TORTELLINI DE BOLETUS BAÑADOS EN UNA CREMOSA SALSA DE TRUFA Y QUESO DE CABRA.

*MOSAICO DE TOMATE ROSA, LASCAS DE BACALAO AHUMADO, TOSTONES, GUINDILLA Y OLIVADA.
*ENSALADA DUBOIS (MEZCLUM, CEBOLLA, TOMATE, QUESO AZUL, AGUACATE, 

CRUJIENTE DE POLLO PICANTE Y SALSA SUAVE DE MOSTAZA).

*TARTA DE MANZANA CASERA.
*TORRIJA CASERA DE ANIS.

*PUDDING CASERO DE COCO Y MANGO.
*MACEDONIA DE FRUTAS NATURALES.

*CONO DE HELADO DE VAINILLA Y CHOCOLATE.

Terminamos 

mailto:reservas@hoteltibur.com

