
BUFFET DE
NAVIDAD
25/12/2026 - ALMUERZO

Entrantes
Caldo de Navidad

Risotto de boletus confitados, trufa negra y
medallones de foie fresco braseado

Patatas panaderas encebolladas y pimientos

Champiñones salteados con verduritas

Platos Principales
Lomitos de entrecot de ternera a la parrilla

Torrezno de cochinillo confitado con demi-glace
agridulce de hierbas y lima

Taco de atún rojo, espejo de ajoblanco
y pico de gallo

Dorada asada, pisto de boletus y gratén de olivas
en texturas

Ibéricos y Quesos
Surtido de ibéricos de la dehesa de Extremadura

Abanico de Quesos artesanos

Buffet Infantil
Pasta boloñesa

Croquetas de jamón

Fingers de pollo empanado

Tortilla de patatas

Patatas fritas

Pizza Éboli

Brownie de chocolate

Mariscos
Gambas

Langostinos

Salmón ahumado con guarniciones

Delicatessen del Chef
Alcachofa crujiente con pulpo a la parrilla,
cremoso de romesco y cristal de patata

Ensalada de pularda, tomate seco, almendras
asadas, lascas manchegas y vinagreta de
mostaza a la cerveza negra

Mini brioche de salmón ahumado, espinacas
baby, cebolla morada, encurtidos y mahonesa
de yuzu

Postres de la casa
Selección de frutas naturales preparadas

Yogures caseros

Tronco navideño de selva negra

Tronco navideño de crema pastelera

Torrija templada de pan brioche infusionada en
leche merengada

Cremoso de queso con chutney de frutos rojos

Bebidas
Cafés y tés, agua, refrescos
Cava, Vino blanco y Vino Tinto

 Regalo de Papá Nöel y animación
incluida para todos l@s niñ@s 
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