
 Bodega 

Vino Blanco: Torre la Moreira
Albariño D.O. Rias Baixas

Vino Tinto: Alceño 150
Aniversaio - Monastrell
D.O Jumilla

Cava: Louis Pedrier Pinot Noir

 Y además... 

Decoración especial navideña

Minutas personalizadas

Parking Privado (hasta
completar aforo)

Música en Directo 
Amenización navideña

GALA DE
NOCHEBUENA

UNA NOCHE ESPECIAL
PARA BRINDAR
POR LO QUE VIENE

24/12/2026 - 21:00 HORAS

Hay noches en las que la familia
aportan una Noche de Paz.

Aperitivo de Bienvenida

Jamón ibérico, rúcula selvática y torrija salada.

Bombón de foie en polvo dorado
y dulce de almendra.

Morcilla de calamares, pan nórdico,
cremoso de Mahón y templado de codorniz.

Entrante

Concha de vieira con migas bogavante, rape braseado
y bechamel lígera de ostras al gratén. 

Plato Principal (a elegir)

Lomo de merluza de pincho, cremoso de bacalao al ajo
tostado, contraste tintado y chip de yuca.

Cochinillo cocinado a baja temperatura en su propio
jugo, milhojas de jagaimo, brochetita de verduras y
tartar de manzana ácida.

Postre

Mousse de chocolate en texturas, galleta crujiente y
Chiboust de naranja confitada

Mignardises

 MENÚ 

Más información a través de todos nuestros canales · Teléfonos 91 263 64 00 / 669 993 889 ·
e-mail eventos@hotelprincesadeeboli.com · web www.corona-hotels.com/princesa-eboli

 Reservas 

CORONA HOTELS



ENTRANTES

Entremeses fríos y calientes

PLATO PRINCIPAL

Escalopines de solomillo de ternera
con patatas Deluxe

POSTRE

Tarta de chocolate con crema inglesa

 MENÚ 

 Bodega 

Refrescos

Agua Mineral

 Y además... 

MENÚ
INFANTIL
NOCHEBUENA

UNA NOCHE ESPECIAL
PARA BRINDAR
POR LO QUE VIENE

24/12/2026 - 21:00 HORAS

Hay noches en las que la familia
aportan una Noche de Paz.

Decoración especial navideña

Minutas personalizadas

Parking Privado (hasta
completar aforo)

Música en Directo 
Dúo musical con amenización
navideña

Más información a través de todos nuestros canales · Teléfonos 91 263 64 00 / 669 993 889 ·
e-mail eventos@hotelprincesadeeboli.com · web www.corona-hotels.com/princesa-eboli
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