wly PRINCESA DE EBOLI

by CORONA HOTELS

ALMUERZO DE
REYES

L MENU

Aperitivo

Steak tartar de vaca, torrija dulce, mahonesa de
chipotle y Idminas doradas

Brandada de bacalao con coulis de piquillos y pesto.

Crujiente de langostino con kimchie y hoisin.

Entrante

Templado de bogavante en texturas con caviar de
lima limoén, mix de brotes y crema de carabineros.
Principal a elegir

Lomo de corvina asada con brunoise de chipirones,
salsa citrica, carbdn de aceituna negra y pétalos de
tagete.

Tecla de cordero asado con brioche de sésamo
tostado, tartar de shitake, ajo blanco de castafasy
beurre blanc.

Postre

Financier de crema de pistacho, mousse de limoén y
corteza de pomelo rosa

Café y Mini roscéon de Reyes

Reservas

Vino Blanco

Essenzia Zuago GAston -
Verdejo D.O. Rueda

Vino Tinto

Dorio - Garnacha Y
D.O. Vinos de Madrid ,

Espumoso
Louis Pedrier Pinot Noir

Pasta bolofesa

Cachopo de pollo con patatas
fritas

Tarta de trufa bafada

Regalo de Reyes y animacién incluida
para todos I@s nin@s

Mdas informacion a través de todos nuestros canales - Teléfonos 91 263 64 00 / 669 993 889 -
e-mail eventos@hotelprincesadeeboli.com - web www.corona-hotels.com/princesa-eboli
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