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Bienvenido a
Hotel Princesa de Éboli
El Hotel Princesa de Eboli se encuentra situado en el centro histórico, comercial y de ocio de Pinto,
una ciudad con un rico patrimonio cultural y gastronómico. Desde aquí podrá acceder fácilmente
a las zonas empresariales más importantes del sur de Madrid y al centro de la capital en solo 20
minutos.

En nuestro hotel encontrará 97 habitaciones apartamentos que combinan comodidad, diseño y
funcionalidad. Son espacios amplios y luminosos, con una decoración exclusiva y original. Todas las
habitaciones del Hotel Princesa de Eboli, en Madrid, cuentan con Wi-Fi gratuito, climatizador
individual, caja fuerte, TV 32", minibar y mucho más.

En Hotel Princesa de Eboli, le ofrecemos una amplia gama de servicios e instalaciones para que su
estancia sea lo más confortable posible. Podrá disfrutar de nuestro restaurante, donde podrá
saborear una cocina de calidad, elaborada con productos frescos y de temporada. También podrá
relajarse en nuestro Snack-Bar, donde podrá descubrir nuestra cartas y cocktails.

Si necesita organizar un evento, ya sea una reunión de trabajo, una conferencia, una presentación
o una celebración, en nuestro hotel podrá encontrar el espacio ideal para ello. Disponemos de 4
salones multifuncionales, con capacidad para hasta 350 personas, equipados con las últimas
soluciones tecnológicas y con un servicio de gastronomía a su medida. Nuestro equipo de
profesionales le asesorará y le ayudará en todo lo que necesite para que su evento sea un éxito.

Le esperamos con una sonrisa y con la mejor atención.
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¡Queremos
ser parte de 

tu experiencia!
¿ C O M E N Z A M O S ?
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UN LUGAR PARA DESCANSAR

Habitaciones
Hotel Princesa de Éboli
En Hotel Princesa de Eboli, le invitamos a descubrir un alojamiento confortable, donde
podrá disfrutar de la luz natural, carta de almohadas y de un ambiente acogedor que
hará que su sueño sea dulce y reparador.

Todas las habitaciones del Hotel Princesa de Eboli, cuentan con Wi-Fi por fibra óptica
gratuito y pantallas LED de hasta 50” para que pueda estar conectado y entretenido en
todo momento.​​Tenemos habitaciones para todos los gustos y necesidades.

Si viaja por negocios, le recomendamos nuestras habitaciones Dobles Premium con
salón, que cuentan con sala de estar individual para que pueda trabajar con
comodidad.

Si viaja por placer, le sugerimos nuestras habitaciones Urban Studio, que le ofrecen un
espacio acogedor y funcional.

Todas nuestras estancias disponen de cocina, que podrá contratar con cargo extra, para
que pueda preparar sus propios platos y ahorrar en sus comidas. Consulte nuestras
condiciones de uso.

El Hotel Princesa de Eboli es un hotel adaptado para personas con movilidad reducida
y comprometido con el medio ambiente, por lo que es un hotel no fumador.



Espacios para
crear y seguir creciendo

U N  E S P A C I O  P A R A  C A D A  E V E N T O
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ESPACIOS PARA CREAR Y SEGUIR CRECIENDO

Espacios para
crear y seguir creciendo
En Hotel Princesa de Éboli hemos creado una solución integral a sus necesidades en el
ámbito laboral y en las relaciones profesionales. 

Les ofrecemos espacios multifuncionales para encontrar la inspiración, motivación y
creatividad que necesitan las empresas para ser productivas, eficientes y conseguir sus
objetivos. 

En un entorno agradable, cómodo y elegante donde realizar sus reuniones de empresa
disponemos de diversos espacios multifuncionales de que permiten realizar todo tipo
de encuentros profesionales, así como organización de eventos en el sur de Madrid,
dotados con las máximas comodidades y las últimas soluciones tecnológicas para
asegurarles un éxito rotundo.

Dependiendo de sus necesidades y montajes, nuestros espacios tienen una capacidad
variable de entre 1 y 350 personas, ofreciendo la posibilidad de celebrar cualquier tipo
de reunión que requieran de servicios de restauración.



ESPACIOS PARA CREAR Y SEGUIR CRECIENDO

Torre de Éboli I+II
Espacio multifuncional de 65m2 situado en la planta lobby con luz natural.

Cuenta con hall de entrada en exclusiva, aseos, guardarropa y espacio de
almacenaje propio. Ideal para jornadas de trabajo como para cualquier tipo de
celebración o evento.

Este salón se puede dividir a su vez en dos, dando lugar a salones más
pequeños ideales para entrevistas o break out rooms.

Capacidad: hasta 35 personas en función de la distribución.

Equipamiento técnico: pantalla, proyector, flipchart y altavoces.

Material: carpetas, folios, bolígrafos, agua y fruta.

Food & Beverage: posibilidadde incluir coffee break o finger buffet

35-40 40 35
Escuela Teatro Imperial



ESPACIOS PARA CREAR Y SEGUIR CRECIENDO

Torre de Éboli III
Salón multifuncional de 240m2 situado en planta calle.

Dispone de una entrada desde el Hall del hotel y entrada directa desde la calle del
hotel facilitando la carga y descarga del material. Cuenta además con grandes
ventanales con vistas a la avenida principal donde se encuentra ubicado el hotel.

Salón ideal para grandes reuniones de trabajo, convenciones y presentaciones.
Este salón se puede unir al TOE I + II, sumando en total un único espacio de
330m2.

Capacidad: hasta 200 personas en función de la distribución.

Equipamiento técnico: pantalla, proyector, flipchart y altavoces.

Material: carpetas, folios, bolígrafos, agua y fruta.

Food & Beverage: posibilidad de incluir coffee, finger food o almuerzos y cenas

100 200 180
Escuela Teatro Banquete



ESPACIOS PARA CREAR Y SEGUIR CRECIENDO

Torre de Éboli IV
Salón independiente de 65m2 situado en la planta lobby con grandes ventanales
con vistas a nuestra terraza El Patio y de forma rectangular.

Este salón es perfecto para la presentación de productos, charlas y presentaciones
de eventos deportivos, pequeñas reuniones y workshops.

Capacidad: hasta 35 personas en función de la distribución.

Equipamiento técnico: pantalla, proyector, flipchart y altavoces.

Material: carpetas, folios, bolígrafos, agua y fruta.

Food & Beverage: posibilidadde incluir coffee break o finger buffet

35-40 40 35
Escuela Teatro Imperial



Las terrazas del Hotel Princesa de Éboli es el espacio
perfecto para esos eventos privados más especiales,
cócteles o afterworks.

Su amplitud son ideales para un encuentro único y
permiten celebrar dos eventos al mismo tiempo con
total privacidad para cada uno de sus asistentes.

Terrazas
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Los más de 200m2 de nuestro Lobby, en la planta baja, se transforman durante el día para adaptarse a tus necesidades.
Desayunar, picar algo en nuestro Snack-Bar ,trabajar con música de fondo o relajarse como en el salón de casa.

Un lugar donde, a tu disposición, habrá obtendrás un servicio personalizado de 08.30 a 23.00 horas , espacios de carga de
dispositivos, terraza chill out de 60 m2, áreas de trabajo individuales y grupales, etc... 

Hall Hotel Princesa de Éboli Lobby Bar Terraza El Patio

Working Areas
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¿Qué ofrece nuestras working areas?

RECEPCIÓN
24 HORAS

Para todo lo que puedas
necesitar desde impresiones

hasta servicios de TAXI

COWORKING

Reuniones informales con
clientes o colaboradores para

fortalecer las sinergías

GASTRONOMIA

Toda la oferta de nuestro
Lobby Bar desde el Desayuno

hasta la Cena, Cocktails...

CONEXIÓN
A INTERNET

Para estar conectado en todo
momento y sacar el máximo

rendimiento al tiempo.
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Alimentar el alma
para seguir creando

¡ L A  C O M I D A  E S T A  L I S T A !
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ALIMENTAR EL ALMA PARA SEGUIR CREANDO

Gastronomía
La gastronomía es un elemento clave para la elección de un hotel o
espacio singular para el desarrollo de un evento.

El participante de un evento recordará su experiencia y valorará la
satisfacción en función de la calidad de los Servicios prestados, desde
el trato personalizado a través de los recursos humanos hasta la
calidad de los productos ofrecidos.

Por ese motivo, en Hotel Princesa de Éboli tenemos en cuenta cada
pequeño detalle.



Coffee Break

Coffee Break Dulce/ Salado 
Café Ecológico e Infusiones

Zumo de Naranja
Agua Mineral

Surtido de Mini Quiche
(Jamón y Queso - Pollo y Espinacas)

Mini Croissants salados
Mini Lunas de Manzana

Mini tulipes (chocolate y Frutos Rojos)

8.00€
IVA Incluído 

Servicio
de bebidas 

 Café Ecológico e infusiones
Zumo de Naranja
Zumos de Frutas

Agua Mineral / Refrescos

5.00€
IVA Incluído 

Coffee Break Dulce 
Café Ecológico e infusiones

Zumo de Naranja
Agua Mineral

Mini Croissants
Mini Lunas de Manzana

Mini Dots de azúcar

7.00€
IVA Incluído 

Coffee Healthy
 Café Ecológico e Infusiones

Zumo de Naranja
Smoothies

Agua Mineral
Brocheta de Fruta

Bizcocho de Zanahoria
Mini tosta integral

de Pavo y Aguacate

10.00€
IVA Incluído Pág. 15



Executive Menú - 1
Primer Plato ( a elegir 1)

Salmorejo Cordobés con langostinos y almendras asadas (EN TEMPORADA)
Ensalada de brotes tiernos, frutos secos

y medallón de cabra caramelizado con vinagrera dulce de mostaza
Crema de boletus ahumada con perla

de chipirón en su tinta y migas de pan de ajo 
Falso risotto de trigueros con setas y nube de parmesano
Fetuchini con wok de verduras y gambas en jugo de mar

Plato Principal ( a elegir 1)

Dorada braseada en salsa citrica, parmentier de patata al azafran y cracker tintado
Salmon al horno en salsa de cilantro y lima

con tirabeques salteados y crujiente de yuca
Carrilleras ibericas con roseton duquesa, chutney de piquillos y lluvia de pistachos 
Solomillo de pavo al curry con arroz salvaje,cebolla crunchy y anacardos tostados

Postres ( a elegir 1)

Cremoso de queso con cupula de miel y frutos secos
Tatin de mango con crumble de kikos

Ombligo de Pinto

Bodega
Vino Tinto o Blanco, Cervezas, Refrescos, Agua KM0 y Café Orgánico

30.00€
IVA Incluído 
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Todos los comensales deben de elegir el mismo plato, excepto intolerancias o alergias alimentarias.



Executive Menú - 2
Entrantes a Compartir ( a elegir 3)

Surtido de ibéricos de la Dehesa de Extremadura con picos y regañas
Ensaladilla Eboli de anguila ahumada, mahonesa kewpie,

huevas de trucha, piparras y polvo de aceituna negra
Huevos rotos con carrilleras de ternera confitada y piquillos asados

Dúo de croquetas: de jamón ibérico y de puerro confitado, dátiles y zanahoria

Plato Principal ( a elegir 1)

Taco de bacalao crujiente sobre cremoso de puerros y pico de gallo
Merluza asada sobre pisto de txangurro y salsa americana emulsionada

Entrecot de añojo a la plancha con patatas panaderas y pimientos del padrón
Suprema de pollo a baja temperatura, demi glace trufada y migas al pimentón

Postres ( a elegir 1)

Cremoso de queso con cúpula de miel y frutos secos
Tatin de mango con crumble de kikos

Ombligo de Pinto

Bodega
Vino Tinto o Blanco, Cervezas, Refrescos, Agua KM0 y Café Orgánico

40.00€
IVA Incluído 
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Business Cocktail

Aperitivo Princesa
Selección de Chacinas Ibéricas de la

Dehesa de Extremadura con sus Picos Camperos.

Bodegos de Quesos, Panes y Frutos Secos

Bocado de Aceituna godal, Bacalao y Tomate confitado

Tramezzini de Presa Ibérica confitada

Bocados de Tortilla Española con Alioli de Piquillos 

Bodega
Vino Tinto o Blanco, Cervezas, Refrescos, Agua KM0

25.00€
IVA Incluído 

Cocktail Nº 1

Selección de Chacinas Ibéricas
de la Dehesa de Extremadura con sus Picos Camperos.

Bodegos de Quesos, Panes y Frutos Secos

Vasito de Salmorejo con Huevo y Polvo de Jamón Iberico

Mini Bagels de Salmon Marinado y Queso Crema

Torpedo de Langostino en Panko con Salsa Kimchee

Bocata de Calamares Siglo XXI

Vasito de Huevo Trufado, Patata y Pulpo

Mini Hamburguesas con Mostaza y Cebolla Caramelizada

Duo de Croquetas Caseras de Jamón Iberico
y Puerro Confitado, Zanahoria y Datiles

Mousse de Bacalao Gratinado Coulis de Pimiento y Aceite de Albahaca

Cilindro de Patata Asada con Lechal Asado y Frutos Secos

Postre: Surtido de Pasteleria Fina

Bodega
Vino Tinto o Blanco, Cervezas, Refrescos, Agua KM0 y Café Orgánico

35.00€
IVA Incluído Pág. 18



Business Cocktail

Cocktail Nº 2

Selección de Chacinas Ibéricas
de la Dehesa de Extremadura con sus Picos Camperos.

Bodegón de Quesos, Panes y Frutos Secos

Bombones de Foie con Polvo Dorado

Ensaladilla Princesa de Éboli

Hummus con Crudités

Bocata de Calamares Siglo XXI

Torpedo de Langostino en Panko con salsa Kimchi

Mini cornettes de Guacamole, Mango y Caviar de Trucha

Vasito de Huevo trufado, Patata y Pulpo

Mini Hamburguesas con Mostaza y Cebolla caramelizada

Dúo de croquetas caseras de Jamón Ibérico
y Puerro confitado, Zanahoria y dátiles

Tataki de Atún con costra de Sésamo y Ajoblanco

Cilindro de Patata asada con Lechal asado y Frutos Secos

Postre: Surtido de Pasteleria Fina

Bodega
Vino Tinto o Blanco, Cervezas, Refrescos, Agua KM0 y Café Orgánico

45.00€
IVA Incluído 
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Finger Food

Finger Food 1

Chapatita de tumaca con Jamón Ibérico

Mini bagels de Salmón Ahumado con salsa Tártara

Ensaladilla Princesa de Éboli

Abanico de Quesos y Frutos Secos

Crujiente de Pato con salsa Terikayi

Bocado de tortilla española con alioli de membrillo

Mini Hamburguesas con Mostaza y Cebolla caramelizada

Dúo de croquetas caseras de Jamón Ibérico
y Puerro confitado, Zanahoria y dátiles

Postre: Surtido de Pasteleria Fina

Bodega
Vino Tinto o Blanco, Cervezas, Refrescos, Agua KM0 y Café Orgánico

32.00€
IVA Incluído 

Finger Food 2

Surtido de Ibéricos la Dehesa de Extremadura con sus picos

Focaccia de Salmón con Mahonesa de Eneldo y Cebolla morada.

Ensaladilla Princesa de Éboli

Abanico de Quesos y Frutos Secos

Guacamole con gamba y germinados

Mini Sandwiches Club

Brocheta de Pollo Yakitori
Vasito de Huevo trufado, Patata y polvo de Jamón Ibérico

Mini Wrap de Carrilleras, Guacamole y Mostaza Antigua

Dúo de croquetas caseras de Jamón Ibérico
y Puerro confitado, Zanahoria y dátiles

Postre: Surtido de Pasteleria Fina

Bodega
Vino Tinto o Blanco, Cervezas, Refrescos, Agua KM0 y Café Orgánico

37.00€
IVA Incluído Pág. 20



Finger Food

Finger Food 3

Surtido de Ibéricos la Dehesa de Extremadura con sus picos

Abanico de Quesos y Frutos secos

Tataki de Atún con mahonesa de Wasabi

Ensaladilla Princesa de Éboli

Bocata de Calamares del Siglo XXI

Mini Sandwiches club

Brocheta de Pollo Yakitori

Torpedo de Langostino en panko con salsa Kimchi

Mini Wrap de Carrilleras, Guacamole y Mostaza antigua

Vasito de Huevo trufado, Patata y Pulpo

Mini Hamburguesas con Mostaza y Cebolla caramelizada

Dúo de Croquetas caseras de Jamón Ibérico y Puerro confitado,
Zanahoria y Dátiles

Bodega
Vino Tinto o Blanco, Cervezas, Refrescos, Agua KM0 y Café Orgánico

42.00€
IVA Incluído 
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Contacta
con nosotros

Calle Pablo Picasso, 10 - Pinto (Madrid)
eventos@hotelprincesadeeboli.com

HOTEL PRINCESA DE ÉBOLI

91 263 64 00


