NUESTROS EMBUTIDOS
OUR SAUSAGES

Jamon Ibérico de bellota 100% “Encinares del sur” @ 27.10€
100% acorn-fed Iberian ham “Encinares del sur”

Antipastos Italianos con bresaola, mortadela trufada 19.50€
pan pergamino y encurtidos ® @

Italian antipasti with bresaola, truffle mostarda, parchment bread, and pickles

Degustacion de quesos nacionales de vaca vieja, oveja y cabra 18.00€
Tasting of national cheeses made from aged cow, sheep, and goat milk @ O

PARA COMPARTIR

TO SHARE
Croquetas Ibérico 100% (6 unidad) ® 6 0 @ 18.00€
100% Iberian croquettes (6 unit)
Patatas chips con huevo frito y gamba cristal @ @ 18.00€

Potato chips with fried eqgg and crystal shrimp

Ensaladilla rusa de atun con huevo cebollino y polvo de oliva 14.30€

Russian tuna salad with eqgg, chives, and olive powder © @ €

Calamares fritos con lima 22.90€

Fried squid with lime © @ @

POCCRO00PHRDC
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DE LA HUERTA
OF THE ORCHARD

Ensalada de tomate de temporada, cebolleta, 18.00€
ventresca y aceite “Dominus” @

Seasonal tomato salad with spring onion, tuna belly, and “Dominus” olive oil

Puerro a la brasa con carbonara ahumada, guanciale 15.50€
y parmesano ¢ 0 0

Grilled leek with smoked carbonara, guanchale, and Parmesan cheese

Ensalada con lechugas y verduras de temporada 13.00€

Salad with lettuce and seasonal vegetables

ARROCES
RICE

Arroz de verduras braseadas con romescu © @ 25.00€

Rice with braised vegetables and romesco sauce
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PESCADOS
FISH

Lubina beurre blanc y esparrago triguero 0@ 24.00€

Sea bass with beurre blanc sauce and wild asparagus

Rodaballo a la parrilla con emulsion de ajo y guindillas 26.00€

Grilled turbot with garlic and chili pepper emulsion & €

Calamar fresco a la brasa

. . 19.00€
Fresh grilled squid
*PREGUNTE POR LA SUGERENCIA DEL DiA*
CARNES
MEATS
Steak tartar de vaca vieja madurada (preparado al momento) 27 00€

Steak tart of old cow (prepared at the moment) @0 2@ &

Solomillo de vaca a la parrilla demi-glass y guarnicion de la huerta 27.00€
Grilled beef tenderloin with demi-glace sauce and garden vegetables O @ © &

Ravioli de ciervo, jugo de vermuthy bimi @ @ @ @ 25.00€

Deer ravioli, vermouth sauce, and bimi

Abanico ibérico (curado en sal aromatizada) con chimichurri 27.00€
y patata al tomillo o 0®

Fan Iberian ham (cured in flavored salt) with chimichurri and thyme potatoes

Entrecot de lomo madurado a la brasa con patatas 30.00€
Matured entrecéte with grilled loin and potatoes
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POSTRES
DESSERT

Esfera de mango con cobertura de chocolate blanco 8.50€

y salsa de maracuya @0 0@
white chocolate -covered handle sphere with passion fruit sauce

Ensalada de frutas con sorbete 8.00€
fruit salad with sorbet @ O

“Almendrado” mousse de chocolate al 70% con cobertura 9.00€
crujiente, almendras ® 00 @
70% chocolate mousse with a crunchy coating and almonds

Tarta dulce de leche con helado de vainilla @ 0 @ 8.50€
dulce de leche cake with vainilla ice cream

BOOCB2000VHIDO

Gluten  Crustaceo Huevo Pescado Cacahute Soja Leche Frutos Apio Mostaza Granosde Sulfitos Molusco  Altramuces
Secos sesamo

AVISO DE ALERGENOS: Casi todos nuestros platos pueden contener trazas de alérgenos declarados en el nuevo Reglamento 1169/20211 de la UE.
Si tiene alguna intolerancia o alergia opr favor consulte a nuestro personal



