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SOBRE
GRAND HYATT 

LA MANGA CLUB 
GOLF & SPA

Situado en un enclave privilegiado, junto al parque natural de Calblanque, rodeado por 3 espléndidos campos de golf y bañado por la suave brisa del mar 
Mediterráneo, Grand Hyatt La Manga Club Golf & Spa es un rincón único por descubrir, donde encontrarás todo lo que te hace  falta para llenar tu vida de momentos 
inolvidables.

La Manga Club ofrece un servicio único, diferente, especial: aquí, sabemos que cada detalle cuenta, y que cada persona, cada pareja, cada boda, necesita un trato 
totalmente personalizado y adaptado a lo que necesita, a lo que quiere, a lo que sueña. Eso es lo que vas a encontrar en La Manga Club: un servicio 5 estrellas para 
una boda 5 estrellas.
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TU

Por eso Grand Hyatt La Manga Club es tu 
segunda mejor elección. La primera gran 

elección, la del amor, la de con quien 
compartir tu vida y con quien avanzar,

ya la has hecho.

Ahora tienes que hacer la segunda.

Y Grand Hyatt La Manga Club es la 
elección perfecta para celebrar tu boda,

tu amor, tu vida.

Déjanos acompañarte en este
apasionante viaje.

SEGUNDA

MEJOR
DECISIÓN
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PORQUE SOMOS TU OPCIÓN IDEAL

5* ESTRELLAS

Alojamiento en suite 
nupcial con desayuno en 
el Grand Hyatt La Manga
Club Golf & Spa (Sujeto a 

disponibilidad)

Check-out a las 2pm y acceso 
gratuito al spa para los novios en 
Grand Hyatt La Manga Club Golf & 

Spa
(Sujeto a disponibilidad)

Degustación gratuita
50-150 comensales: 2 personas

Mas de 150 comensales: 6 personas

Paquete dorado de
decoración incluido

Beneficios especiales
con proveedores

recomendados por La 
Manga Club
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Si hay algo que distingue a La Manga Club es la
atención al detalle.

Somos conscientes de que cada pareja y cada 
evento es único, y  por ello su boda también tiene 
que  ser única. En nuestras  más  de  500 
hectáreas de extensión  encontrarás exclusivos 
rincones,  muy  diferentes  entre  sí, en los que 
celebrar tu ceremonia y banquete:  extensos 
campos de golf, amplios salones, espectaculares 
terrazas con increíbles vistas… Sólo tienes que 
pedírnoslo.

Número mínimo de comensales:
Viernes: 80 personas
Sábado: 120 personas Domingo 
a Jueves: 50 personas

Nos encargaremos de hacer la boda a tu medida.

BODAS A 

MEDIDA EN

GRAND HYATT 
LA MANGA CLUB

GOLF & SPA
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GASTRONOMÍA

Queremos  que  tú  y  tus  invitados 
disfrutéis al máximo durante este día y 
uno de los puntos más importantes es 
el menú del banquete.

La  oferta  gastronómica  de Grand 
Hyatt  La Manga Club es tan amplia que 
podrás elegir entre una  variada 
selección de menús  elaborados por 
nuestros chefs, así como una extensa 
lista de estaciones para complementar 
tu  cóctel.  Hay para todos los gustos, 
desde  las  más  nacionales  como  el 
jamón o el queso,  pasando por las 
internacionales como la fusión indio- 
asiática o las típicas de nuestra zona, 
como el caldero o las mini-marineras.

También  podrás  elegir  entre varias
opciones de bebidas y barra libre.
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SERVICIOS 

ESPECIALES
La Manga Club cuenta con un lujoso hotel 5* con servicio de 

alojamiento tanto para las parejas como para los amigos y familiares 

asistentes al evento.

Los novios tendréis alojamiento gratuito en la suite nupcial*, late 

check out a las 2pm y acceso al spa.

ATENCIÓN

PERSONALIZADA
Durante todo el proceso de organización de la boda, las parejas 

estarán acompañadas, atendidas y asesoradas por la coordinadora 

de eventos de Grand Hyatt La

Manga Club, la persona que gestiona, organiza, orienta y cierra 
todos los detalles del evento, cumpliendo todos los deseos de los 

futuros matrimonios.

*Sujeto a disponibilidad 10
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OPCIÓN
1
Bebidas de bienvenida 

6 Canapés (2 fríos, 2 c 

Estación de caldero 

Estación de migas 

Estación de Cocteles ( 

Menú: entrante + prin 

Mesa Dulce

Paquete de bebidas St 

Paquete de decoració

170€ OPCIÓ

y snacks (Standard)
Bebidas de bien

alientes, 2 Premium)
8 Canapés (2 fríos, 2 calie

2 tipos)
Est

cipal + postre
Menú: en

andard
Paq

n dorado

N
venida y snacks (Standard) 

ntes, 2 Premium, 2 Royal) 

Estación de caldero 

Estación de marineras 

ación de Cocteles (2 tipos) 

trante + principal + postre

Mesa Dulce 

uete de bebidas Standard 

Paquete de decoración dorado

OPCIÓN
3Bebidas de bienvenida y snacks (Standard)

10 Canapés (3 fríos, 3 calientes, 2 Premium, 2 Royal) 

Estación de marineras

Estación de Caldero 

Estación de Vermut

Estación de cocteles (3 tipos)
Menú: entrante + principal + postre 

Mesa Dulce

Paquete de bebidas Club 

Paquete de decoración dorado

OPCIÓN
4Bebidas de bienvenida y snacks (Standard)

12 Canapés (3 fríos, 3 calientes, 3 Premium, 3 Royal)

Estación japonesa
Estación de marineras 

Estación de Caldero 

Estación de Vermut

Estación de cocteles (3 tipos) 

Menú: entrante + principal + postre

Mesa Dulce
Paquete de bebidas Club 

Paquete de decoración dorado
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BIENVENIDA

Standar
dAguas Aromatizadas 

Bañera de quintos

Aperitivos (Chips de vegetales y patatas)

*Incluida en los paquetes 1,2,3 y 4

Premium
Aguas Aromatizadas Bañera 

de Moet & Chandon

Aperitivos (olivas, frutos secos, Chips de vegetales 

y patatas)

*Suplemento de 10€ por persona
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SCANAPÉ 
FRÍOS

Macaron de ceviche de pescado

Macaron de salmón ahumado con queso crema y cebollino
Macaron de pato ahumado con mermelada de cebolla 

caramelizada Conos de hummus de garbanzos

Conos de crema de berenjena
Conos de mousse de salmón ahumado 

Conos de mousse de atún

Conos de guacamole
Chupito de salmorejo cordobés con polvo de jamón 

ibérico Chupito de gazpacho de sandia y albahaca

Cucharita de ceviche con huevas de lumpo y 

cebollino Cucharita de tartar de berenjena con 

piñones

Ruladita de salmón ahumado sobre blini

CANAPÉS 

CALIENTES

Mini croquetas de boletus 

Mini croquetas de rabo de toro 

Mini croquetas de jamón ibérico 

Tartaletas de bacalao y gambas

Tartaletas de marisco
Tartaletas de beicon y queso 

Caramelos de faisán 

Caramelos de pate de perdiz

Bombas de morcilla con piñones
Bombas de foie 

Bombas de brandada de bacalao

Gyoza de langostinos al curry 

Gyoza de rabo de toro con salsa hoisin

Gyoza de verdura
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CANA 
PREM

PÉS
IUM

Brocheta de sate de pollo con salsa de cacahuete

Brocheta de presa de cerdo ibérica con salsa hoisin

Brocheta de solomillo de ternera con salsa teriyaki

Brocheta de gamba en tempura con panko

Cucurucho de foie con cebolla caramelizada

Chupito de mango con picadillo de gamba

Chupito de bloody Mary de berberechos

Chupito de salmorejo de mango y carne de cangrejo

Chupito de almendra con hueva de salmon

CANAPÉS 
ROYAL

Cucharita de atún marinado, mayonesa kimchi, wakame y perlas de soja

Cucharita de tartar de salmón ahumado con huevas de lumpo y 
Yuzu

Cucharita de tiradito de vieira con huevas de pescado y 
aove

Cucharita de tataki de ternera madurada con mayonesa kimchi

Cucharita de tataki de atún con sésamo y lima

Mini brioche de Foie de pato con sardina ahumada y compota de tomate

Mini brioche de queso crema con cebolla roja y salmón ahumado

Mini brioche de tomate con oliva virgen y jamón ibérico

Mini brioche de hummus con picadito de verduras y tofu
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ESTACIONES 

EXTRAS
Estación de salazones

 Quesos nacionales e internacionales

Bocados de Cartagena

Mini-marineras, matrimonios, bicicletas, marineros

Migas de la tierra 
Embutido Murciano

Jamón ibérico

Jamón de bellota 

Al Ándalus 

(Rabas de calamar, bienmesabe, boquerones, bacaladillas, gamba cristal) Rías 
Baixas 

(cigalas, gamba roja, zamburiña, navajas, almejas, pulpo)

Faro de Cabo de Palos 

Típico caldero del Mar Menor

Pulpo a la gallega 

(servido con cachelos)

Veggie 

(Selección de hummus, carne vegana, tallarines de arroz y gambas Veganas mini 
vasitos de ensalada y arroz de verduras)

Indio-asiática 

(Rollitos de primavera, rollitos vietnamitas, kebab de cordero y cardamomo, 
garam massala, chutney de mango salsa picante, salsa agridulce, papadum y 
pan de gambas)
Estación japonesa
Surtido de Maki, Uramaki, Temaki, Hosomaki

*Precios por persona.



ESTACIÓN
BEBIDAS

Vermouth 

Gin & Tonic 

Vinos de la tierra 

Licores y vinos dulces 

Cervezas Internacionales

Chupitos

*Estaciones para un mínimo de 50 personas
*Estos precios son por persona
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Crema de bogavante con guarnición de gamba, cebollino, crema montada y bolitas de pasta choux
Lingote de tartar de salmón gravelax y aguacate con tosta de pan de albahaca y tomates secos 

Ensalada de queso de cabra con pétalos de tomate, albahaca y reducción de oporto

Matrimonio de gambas y sardinitas curadas en aceite de oliva sobre tartar de langostinos y piñones 

Ensalada de pato desmigado con queso de cabra y vinagreta de frutos rojos

Pulpo asado con puré al pimentón de Vera y vinagreta de limón, vinagre balsámico y aceite de oliva (Suplemento ) 

Carpaccio de vieira sobre tartar de gamba con brotes de remolacha y sopa de fresas (Suplemento )

Ensalada de bogavante con su néctar, espárragos, cebolla encurtida con vinagre de Módena (Suplemento )

ENTRANTES

18



Lingote de cordero con patatas lionesas, judías salteadas y salsa de cordero perfumada al romero 

Chuleta de cordero de corte francés a la parrilla con timbal de patatas y chalotas glaseadas

Presa de cerdo Ibérico al carbón con pure de boniato y verduritas
Solomillo de cerdo ibérico con salsa suave de pimienta negra y uvas de corinto, setas mixta y patatas duquesa con aceite de tartufo 

Solomillo de vaca frisona a la parrilla con pure de boletus sobre patata a la vainilla

Solomillo de ternera lechal a la parrilla con salsa cremosa de albahaca, pétalos de tomate y patata confitada (Suplemento)

OPCIONES DE PESCADO
Lubina con salsa de azafrán sobre pure tricolor (zanahoria, coliflor y brócoli) y crujiente de verduras 

Merluza con Fricase de Guisantes y Tocino ibérico

Bacalao con sardina frita sobre risotto de tartufo y salsa de cava (Suplemento )

PLATOS 
PRINCIPALES
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POSTRES

Finger de mousse de coco con compota de piña y glaseado de mango

Lingote de tres chocolates con salsa de vainilla 

Coulant de chocolate con helado de vainilla

Huevo de chocolate blanco y mango en su nido 
Panacota de coco con frutos rojos (vegano)

Milhojas de frutos rojos con helado de dos vainillas (suplemento)
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RECENA

22
11

Estación de chocolate y churros 

Estación americana 

Mini hamburguesas de ternera y de waygu, perritos calientes y patatas fritas

Estación de huevos fritos y patatas fritas 

Estación de bollería 

Mini croissants, napolitanas de chocolate y de crema, muffins

de chocolate y mini caracolas

Estación italiana 

Selección de pizzas

Estación salada 

Saladitos Variados, chapatinas de jamón serrano y tomate, varitas de

sándwiches de jamón York y queso

*Estaciones para un mínimo de 50 personas
*Estos precios son por persona



PAQUETES DE BEBIDAS

22
21

SI NO ENCUENTRAS LO 

QUE ESTAIS BUSCANDO,

NOSOTROS
LO ENCONTRAREMOS

POR TI
| PAQUETE SURESTE|

Vino Blanco Castaño Macabeo, D.O. Yecla 

Vino Tinto Juan Gil, D.O. Jumilla

Codorniu Clásico D.O Cava 

Agua, cerveza y refrescos

| PAQUETE CLUB |
Incluido en el paquete 3-4

Vino Blanco Marqués de Riscal, D.O. Rueda 

Vino Tinto Viña Ardanza, D.O. Rioja 

Champagne Moët & Chandon

Agua, cerveza y refrescos

Vino Blanco Clamor D.O. Costers del Segre 

Vino Tinto Petit Mas Oliu

Codorniu Clásico, D.O. Cava 

Agua, cerveza y refrescos

|PAQUETE BEBIDAS STANDARD|
Incluido en el paquete 1-2



PAQUETES BARRA LIBRE
| PAQUETE STANDARD | 3 HOUR |

Absolut, Beefeater, Bombay, J&B, 

White Label, Barceló y ron Brugal.

| PAQUETE ROYAL | 3 HOUR |
Paquete standard mass: Vodka Citadelle, 

Bombay Saphire, Martin Miller, Johnnie Black,

Cardhu, Brugal Extraviejo y Havanna 7.

.

.

*Opción de añadir cualquier bebida, consulte precios.
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| MONTAJE DORADO|

Vaso de color o transparente 
Bajoplato de cristal 

Mantelería lisa a elegir 
Cubertería de gala

Silla estándar

Incluido en paquete 1-4

| MONTAJE ROYAL|

Vaso de color o transparente 
Bajoplato de Mimbre 

Mantelería lisa a elegir 
Cubertería de gala

Silla Tiffany con color a elegir

| MONTAJE PLATINO|

Vaso de color o transparente 
Bajoplato cerámico

Mantelería lisa a elegir 
Cubertería dorada

Silla madera Cruzada

Suplemento por persona Suplemento por persona
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DONDE TUS SUEÑOS SE 
HACEN REALIDAD
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ICÍAR ACHIRICA
Jefa de Eventos 
Event Sales Manager

+34 634 973 245
Iciar.achiricarosique@hyatt.com

grandhyattlamangaclubgolfandspa.com 
lamangaclub.com

26

mailto:Iciar.achiricarosique@hyatt.com

