
MODO
Lounge Bar



Trilogia de tomàquets amb mozzarella fresca
Trilogía de tomates con mozzarella fresca
Tomato selection with fresh mozzarella

Olives amanides del sud (amb anxoves i cebetes al balsàmic) 
Aceitunas aliñadas del sur (con anchoas y cebollitas al balsámico)
Marinated olives (with anchovies and balsamic pickled onions)

Gildes marineres de seitó
Gildas marineras de boquerón
Fresh anchovy skewers (gildas)                                                                                 

7,00€

8,50€

2,00€/ud 

 AMANIDES I APERITIUS · ENSALADAS
Y APERITIVOS · SALADS & STARTERS

Salmó marinat “a la brasa” amb cítrics
Salmón marinado “a la brasa” con cítricos
Smoked marinated salmon with citrus sauce

Musclos premium en conserva seleccionada
Mejillones premium en conserva seleccionada
Premium selection of canned mussels                                                                            

12,00€

11,00€

DEL MAR · DEL MAR · FROM THE SEA

Preu/ Precio/Price

ALTRAMUCES
LUPINS

APIO
CELERY

APTO PARA
EMBARAZO

SUITABLE FOR
PREGNANCY

CACAHUETES
PEANUTS

CRUSTÁCEOS
CRUSTACEANS

DIOXIDO DE AZUFRE
Y SULFITOS

SULPHUR DIOXIDE
AND SULFITES

FRUTOS SECOS
NUTS

GLUTENSÉSAMO
SESAME SEEDS

HUEVO
EGG

LACTOSA
LACTOSE

MOLUSCOS
MOLLUSCS

MOSTAZA
MUSTARD

PESCADO
FISH SOJA

SOYA BEEN

VEGANO
VEGAN

VEGETARIANO
VEGETARIAN

Preu/ Precio/Price



Pernil ibèric tallat a ganivet amb pics artesans
Ibérico cortado a cuchillo con picos artesanos
Hand-carved Iberian cured ham with artisan breadsticks

Taula de formatges (Manxec, Brie i Gorgonzola amb fruits secs,
orellanes i melmelada)
Tabla de quesos (Manchego, Brie y Gorgonzola con frutos secos,
orejones y mermelada)
Selection of cheeses (Manchego, Brie and Gorgonzola with nuts, dried
fruit and jam)                                                                                                                  

13,50€

18,50€

IBÈRICS I FORMATGES · IBÉRICOS Y
QUESOS · IBERIAN & CHEESES

Mandonguilles casolanes de porc i sípia guisades
Albóndigas caseras de cerdo y sepia en su guiso
 Homemade pork and cuttlefish meatballs stew

Mezzo penne a la puttanesca amb parmesà
Mezzo penne a la puttanesca con parmesano
Mezzo penne with puttanesca sauce and Parmesan

Parmigiana clàssica d’albergínia
Parmigiana clásica de berenjena
Classic eggplant parmigiana                                                                                                                  

12,90€

14,90€

OPCIONS CALENTES · OPCIONES
CALIENTES · WARM OPTIONS

13,00€

ALTRAMUCES
LUPINS

APIO
CELERY

APTO PARA
EMBARAZO

SUITABLE FOR
PREGNANCY

CACAHUETES
PEANUTS

CRUSTÁCEOS
CRUSTACEANS

DIOXIDO DE AZUFRE
Y SULFITOS

SULPHUR DIOXIDE
AND SULFITES

FRUTOS SECOS
NUTS

GLUTENSÉSAMO
SESAME SEEDS

HUEVO
EGG

LACTOSA
LACTOSE

MOLUSCOS
MOLLUSCS

MOSTAZA
MUSTARD

PESCADO
FISH SOJA

SOYA BEEN

VEGANO
VEGAN

VEGETARIANO
VEGETARIAN

Preu/ Precio/Price

Preu/ Precio/Price



Trufes de xocolata negras
Trufas de chocolate negro
Dark chocolate truffles

Torrija tradicional caramel·litzada
Torrija tradicional caramelizada
Traditional caramelised bread pudding

Fruita fresca pelada amb menta
Fruta fresca pelada con menta
Fresh seasonal fruit with mint

                                                                                                                  

5,90€

5,90€

DOLÇOS · DULCES · DESSERTS

5,90€

ALTRAMUCES
LUPINS

APIO
CELERY

APTO PARA
EMBARAZO

SUITABLE FOR
PREGNANCY

CACAHUETES
PEANUTS

CRUSTÁCEOS
CRUSTACEANS

DIOXIDO DE AZUFRE
Y SULFITOS

SULPHUR DIOXIDE
AND SULFITES

FRUTOS SECOS
NUTS

GLUTENSÉSAMO
SESAME SEEDS

HUEVO
EGG

LACTOSA
LACTOSE

MOLUSCOS
MOLLUSCS

MOSTAZA
MUSTARD

PESCADO
FISH SOJA

SOYA BEEN

VEGANO
VEGAN

VEGETARIANO
VEGETARIAN

Preu/ Precio/Price


