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Permitanme comenzar con lo mas importante: gracias.
Gracias por elegirnos, por confiar en nosotros y por
decidir, afio tras afio, que nuestros hoteles formen
parte de sus momentos de descanso, de sus cele-
braciones y de sus recuerdos. Para todos los que
formamos el Grupo Hoteles Andaluces con En-
canto, su fidelidad es el mayor reconocimiento
que podemos recibir.

Somos una empresa familiar, gestionada por la
familia De Clerck, y esa esencia es la que define
todo lo que hacemos. Aqui no hablamos solo de
hoteles, hablamos de una gran familia. Una fa-

milia formada por nuestros empleados vy, por

supuesto, por ustedes, nuestros clientes, mu-

chos de los cuales nos acompafian desde hace

afnos y siguen eligiéndonos para disfrutar de

sus vacaciones. Esa confianza nos emociona y
nos impulsa a seguir mejorando cada dia.

Trabajamos con un objetivo muy claro: hacerles
felices. Y lo hacemos desde el carifio, desde la cerca-
nia y desde el compromiso de cuidar cada detalle de su
estancia. Pero nada de esto seria posible sin nuestro
equipo humano. Nuestro staff es el verdadero cora-
z6n de nuestros hoteles. La complicidad, el respeto y
el afecto que compartimos entre todos se trasladan
directamente a la experiencia que ustedes viven. Por
eso, hoy quiero poner en valor su dedicacién y su vo-
cacién de servicio.

Nuestros hoteles estan pensados para adaptarse a cada
tipo de cliente, siempre en ubicaciones estratégicas y
privilegiadas. Espacios para disfrutar en familia como
el Hotel Playa de la Luz; hoteles ideales para adultos y
parejas como el Hotel Duque de Najera y el Hotel Villa
Jerez; propuestas emblematicas como el Hotel Jerez
AQ35; y un concepto innovador como Punta Candor
Suites, donde se une la experiencia de un hotel con la
comodidad y amplitud de un apartamento de lujo.

Asimismo, creemos profundamente en la gastronomia
gaditana, un arte que no deja de crecer y que nos hace
cada dia mas competitivos y auténticos. Por ello, cui-
damos con especial dedicacién nuestros espacios gas-
tronémicos: el restaurante El Embarcadero en el Hotel
Dugque de Najera; La Gaviota en el Hotel Playa de la Luz;

el restaurante AQ 35 en el Hotel Jerez; y el restauran-
te AQUA en Punta Candor Suites. En todos ellos apos-
tamos por productos de kilémetro 0, por los sabores
de nuestra bahia y por especialidades como nuestros
arroces, en entornos tinicos, con acceso directo y todas
las comodidades, incluido parking propio.

Hoy, mas que nunca, queremos reiterar nuestro agrade-
cimiento. A ustedes, por seguir confiando en nosotros,
Y a nuestro equipo, por hacer posible cada dia esta for-
ma de entender la hospitalidad.

Con todo nuestro carino,

CEO
Grupo Hoteles Andaluces con Encanto

Jere Z Capital Gastronémica 2026:
9 tradicion, vino y futuro en la mesa
En 2026, Jerez de la Frontera se convierte en uno de los grandes epicentros culinarios de Espaiia tras

ser designada Capital Espainola de la Gastronomia, un reconocimiento que pone en valor siglos de tra-
dicion, cultura del vino, producto local y una forma muy singular de entender la vida en torno a la mesa.

La capitalidad no solo premia la calidad de su cocina, sino también la estrecha relacion que la ciudad
mantiene con su territorio, sus bodegas, sus tabancos, sus mercados, sus recetas heredadas y una nueva
generacion de cocineros que mira al futuro sin perder de vista sus raices.

Bajo el lema “Come, bebe, ama Jerez", la candidatura je-
rezana fue elegida por su enfoque integral, donde convi-
ven tradicion culinaria, cultura enoldgica, sostenibilidad,
formacioén gastronémica y promocion turistica. Ademas,
la eleccién supone un hito histérico para la ciudad, que
competia por primera vez por este titulo y toma el relevo
de Alicante, Capital Espainola de la Gastronomia en 2025.

"NTEAR.

L Rk

Durante todo el afo, Jerez acogera un amplio programa
de actividades, rutas, festivales, talleres y propuestas
gastrondmicas destinadas tanto a visitantes como a la
poblacion local. La ciudad quiere mostrar al mundo que
su cocina no es solo un atractivo turistico, sino una ex-
presion viva de su identidad.

Una gastronomia con raices profundas

HablardeJerezeshablardeunacocinanacidadelencuentroentreelcampo
yelmar.Lacampifagaditana,losproductosdetemporada,lascarnesibéri-
casylospescadosdelacostaformanunadespensaricayligadaalterritorio.

Entre sus platos destacan la berza jerezana, los rifiones al jerez, el pes-
caito frito, la carrillada al oloroso, el rabo de toro o el tocino de cielo.

El vino completa esta identidad. Los vinos del Marco de Jerez, cono-
cidos internacionalmente, acompafan e inspiran la gastronomia local.

Las bodegas, los tabancos y las catas forman parte del dia a dia, creando
una cultura enogastrondmica Unica que proyecta la ciudad mas alla de
sus fronteras.
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Tradicion, modernidad

Yy una ciudad en movimiento

Jerez, Capital EspanoladelaGastronomia2026,destaca
por su capacidad de unir tradiciony contemporaneidad.
A sus bares historicos, tabancos y ventas se suman
restaurantes que reinterpretan la cocina local con téc-
nicas actuales, sostenibilidad y sensibilidad moderna.

Este equilibrio convierte su gastronomia en una
realidad viva y en evolucién constante. La ca-

pitalidad refuerza la marca ciudad,

sa el turismo gastronémico y consolida a Jerez

impul-

como destino cultural y culinario de referencia.

El sector hostelero juega un papel clave, con hoteles,
restaurantes y productores implicados en una cele-
bracion que trasciende lo oficial y pone en valor una

forma de vivir y cocinar.

AQ35 celebra Jerez 2026

El restaurante AQ35 — Patio de los Naranjos, en el
Hotel Jerez AQ35, presenta una propuesta espe-
cial para Jerez 2026 que reivindica la cocina local.

Combina tradicion, producto de proximidad y enfoque
contemporaneo a través de dos propuestas: un Menu
Maridaje anual y una seleccion de Platos del Mes.

El menu "Jerez en los Cinco Sentidos" recorre sabores
representativos comolasopadetomateconyerbabue-
na, alcachofas confitadas, carrillada ibérica al oloroso
ytocino de cielo,maridados con vinos del Marco de Je-
rez como Fino, Amontillado, Oloroso y Pedro Ximénez.

Como complemento, el “Plato del Mes" rinde home-
naje a la cocina local con recetas de temporada como
berza jerezana, atin en escabeche suave, arroz cal-

doso de marisco o rabo de toro estilo Jerez.

Gastronomia con identidad

La capitalidad gastronémica de Jerez es también
una llamada a mirar el territorio con nuevos ojos. La
apuesta por productos de kilometro cero, el respeto
por la estacionalidad y la implicacion de productores,
bodegas, restaurantes y hoteles reflejan un compro-
miso creciente con un modelo gastronémico mas
responsable y auténtico. En ese camino, AQ35 reafir-
ma su apuesta por una cocina honesta, reconocible
y emocional, donde cada plato cuenta una historia 'y
cada propuesta conecta al comensal con la esencia

de la ciudad.

Pensada tanto para el cliente alojado como para el
visitante local, la experiencia gastronémica del Hotel
Jerez AQ35 se integra asi en la gran celebracion de
Jerez Capital Espanola de la Gastronomia 2026: una
oportunidad para disfrutar, descubrir y saborear una
ciudad que entiende la mesa como cultura, encuentro

y emocion.

.S
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Gastronomic Capital 2026:

N

;Jg In 2026, Jerez de la Frontera becomes one of Spain's main culinary hubs after being

named Spanish Capital of Gastronomy, a recognition that highlights centuries of tra-
dition, wine culture, local produce, and a unique way of life centred around the table.

This title not only celebrates the quality of its cuisine, but also the city's strong connection
with its territory, wineries, tabancos, markets, traditional recipes, and a new generation of
chefs who embrace the future without losing their roots.

Under“Eat,drink,loveJerez" thecitywasselectedforitsvisionunitinggastronomy,winecultu-
re, sustainability, education, and tourism, markingits first participation after Alicante (2025).

All year long, Jerez will host activities and gastronomic experiences that showcase its

cuisine as a living identity.

A gastronomy with deep roots

Jerez cuisine is born from the union of land
and sea. The Cadiz countryside, seasonal
produce, Iberian meats, and coastal fish
form arich and local pantry.

Signature dishes include Jerez-style chic-
kpea stew, kidneys in sherry, fried fish, Ibe-
rian pork cheeks in oloroso sauce, oxtail,
and tocino de cielo.

Wine is central to this identity. The
world-renowned wines of the Marco de
Jerez accompany and inspire local gastro-
nomy, while wineries, tabancos, and tas-
tings shape a unique wine culture.

Tradition, modernity and a city in
motion

Jerez 2026 stands out for blending tradi-
tion and modernity. Historic bars and ta-
bancos coexist with restaurants that rein-
terpret local cuisine using contemporary
techniques and sustainable approaches.

This balance keeps its gastronomy alive
and evolving. The designation strengthens
the city's brand, boosts gastronomic tou-
rism, and positions Jerez as a leading cul-
tural and culinary destination.

The hospitality sector plays a key role, with
hotels, restaurants, and producers actively
involved in this city-wide celebration.

AQ35 celebrates Jerez 2026

The restaurant AQ35 — Patio de los Naran-
jos, located in Hotel Jerez AQ35, presents
a special proposal for Jerez 2026 celebra-
ting local cuisine.

It combines tradition, local produce, and a
modern approach through two experien-
ces: an annual tasting menu and a selec-
tion of Monthly Dishes.

The “Jerez in the Five Senses" menu fea-
tures dishes such as tomato soup with
pennyroyal, confit artichokes, Iberian pork
cheeks in oloroso sauce, and tocino de
cielo, paired with wines from the Marco de
Jerez including Fino, Amontillado, Oloroso,
and Pedro Ximénez.

The "Dish of the Month" highlights seaso-
nal local recipes such as Jerez-style chic-
kpea stew, lightly pickled tuna, seafood
rice stew, and oxtail Jerez-style.

Gastronomy with identity

Jerez's gastronomic capital status invites
a new way of looking at its territory. The
commitment to local produce, seasonali-
ty, and collaboration between producers,
wineries, restaurants, and hotels reflects
a more responsible and authentic culinary
model.

AQ35 reinforces this philosophy with ho-
nest, emotional cuisine, where every dish
tells a story and connects guests with the
essence of the city.

Designed for both hotel guests and lo-
cal visitors, the gastronomic experience
at Hotel Jerez AQ35 becomes part of the
celebration of Jerez as Spanish Capital of
Gastronomy 2026: a chance to enjoy a city
that understands the table as culture, en-
counter, and emotion.
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En 2026, Jerez de la Frontera se convierte en el epicentro culinario de Espana tras
ser designada Capital Espanola de la Gastronomia, un reconocimiento que conso-
lida siglos de tradicion y proyecta la ciudad hacia el turismo gastronomico interna-

cional.

El nombramiento no solo premia la calidad de su cocina, sino también una forma de
vida en la que gastronomia, cultura y territorio se entrelazan de manera unica.

AQ35: Vanguardia en el centro de la ciu-
dad

Situado en la Avenida Alcalde Alvaro Domecq, el
Restaurante AQ35 — Patio de los Naranjos naci6 con
la vocacion de abrirse a toda la ciudad. Con entrada
independiente desde la calle, ha logrado disipar el
tradicional reparo del publico local a los comedores
hoteleros, consolidandose como referencia gas-
tronomica en Jerez. Su propuesta equilibra cocina
internacional con arraigo local, destacando las car-
nes al horno de carbdn y los arroces para compartir,
todo ello maridado con una cuidada seleccion de
vinos viejos y generosos. Su amplia terraza y salén
interior invitan a celebrar el "buen vivir".

Almadrabia: Intimidad entre jardines en
Villa Jerez

A pocos minutos, el Hotel Villa Jerez ofrece en su
Restaurante Almadrabia un oasis de sosiego. Fren-
te al dinamismo urbano de AQ35, este espacio re-
presenta la elegancia clasica y la exclusividad, con
terrazas que se abren a mas de 4.000 metros cua-
drados de jardines y piscina. Es el espacio ideal para
cenas romanticas, almuerzos de negocios o comi-
das al aire libre donde el tiempo parece detenerse.

Un mismo ADN de calidad

Dinamismo urbano e intimidad ajardinada compar-
ten el sello de HACE. En ambos espacios, sentarse a
la mesa es saborear la esencia de Andalucia y formar
parte, por unas horas, de la vida social y cultural de
esta tierra Unica.

SIS FLAVORS WITH JEREZ ESSENCE:
DINING AS THE SOUL OF HACE

The Andalusian Boutique Hotels Group (HACE) has tur-
ned dining into the heart of its hospitality offering in Je-
rez. At Hotel Jerez AQ35 and Hotel Villa Jerez, gastro-
nomy is not a supplementary service but a destination
in its own right, attracting both guests and locals alike,
all under a clear philosophy: local sourcing, impeccable
service, and a wine cellar worthy of the Jerez Designa-
tion of Origin.

AQ35: Avant-garde in the City Center

Located on Avenida Alcalde Alvaro Domecq, Restaurant
AQ35 - Patio de los Naranjos was born with the clear
mission of opening its doors to the entire city. Featuring
an independent street entrance, it has successfully dis-
pelled the traditional hesitation locals feel about dining
in hotel restaurants, establishing itself as a benchmark
for gastronomy in Jerez. Its offering balances interna-
tional cuisine with deep local roots, highlighting char-
coal-oven meats and rice dishes designed for sharing,

all paired with a carefully curated selection of old and
generous Jerez wines. Its spacious terrace and indoor
dining room invite guests to celebrate the "art of living
well."

Almadrabia: Intimacy Among the Gardens at
Villa Jerez

Just minutes away, Hotel Villa Jerez offers a peaceful
oasis at its Restaurant Almadrabia. In contrast to the
urban dynamism of AQ35, Almadrabia embodies clas-
sic elegance and exclusivity, with terraces opening onto
over 4,000 square meters of gardens and the hotel pool.
It is the ideal setting for romantic dinners, confidential
business lunches, or simply an al fresco meal where
time seems to stand still.

A Shared DNA of Quality

Urban dynamism and garden intimacy share the un-
mistakable HACE seal of quality. In both spaces, sitting
down at the table means savoring the very essence of
Andalusia and becoming, for a few hours, part of the so-
cial and cultural fabric of this unique land.
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SiJerezrepresentaelvino,Rotaesellatidodel Atlantico
villa marinera, Hoteles Andaluces con Encanto despl
propuesta gastronomica fiel a su filosofia en dos ubie
privilegiadas: elHotel PlayadelaLuzy el Hotel Dugued

El Restaurante La Gaviota, en el Hotel Playa de la Lu
una cocina a pie de playa en la que los esteros del Guag
los pescados de la bahia gaditana y los productos de
son protagonistas. Ensaladas, arroces, tapas y platos
dos para disfrutar sin prisas se maridan con vinos dé
de Jerez, en un entorno marcado por la luz, la brisa

algunas de las mejores puestas de sol de la Costa de

El Restaurante El Embarcadero, en el Hotel
Duque de Najera, se asoma a uno de los en-
claves mas singulares de Rota, junto a la an-
tigua muralla y frente al mar. Recomenda-
do por la Guia Michelin, trabaja diariamente
con producto fresco de la lonja, garantizando
una cocina vinculada al territorio y a la pesca
sostenible: lubinas, doradas de estero, pes-
cados de la bahia y atin rojo de Barbate for-
man parte de una carta que mira al Atlantico
con respeto y autenticidad. Sus arroces me-
losos y el arranque rotefo reflejan una cocina
honesta, gaditana y pensada para compartir.

Desde las dunas hasta el mar, Hoteles Andalu-
ces con Encanto logra que sentarse a sus me-
sas sea saborear la esencia de la propia Rota.
Ambos hoteles comparten un mismo compro-
miso: acercar la gastronomia local a huéspedes
y visitantes, rompiendo la barrera invisible del
restaurante de hotel para abrirse a la ciudad. En
sus terrazas y comedores se respira la misma
brisa que acaricia las playas rotenas, y en sus
platos se degusta la tradicion de generaciones
de pescadores. La restauracion se convierte
asi en el mejor embajador de la Costa de la Luz,
donde el producto de cercania y la hospitalidad
andaluza se dan la mano. Porque en Rota, co-
mer frente al Atlantico es mucho mas que un
placer: es un homenaje diario a esta tierra ben-
decida por el mar.

HACE DINING IN ROTA: BETWEEN THE DUNES

AND THE SEA

E\:Iﬁ If Jerez represents wine, Rota is the heart-
®ZIN heat of the Atlantic. In this seafaring town,
Hoteles Andaluces con Encanto brings its culi-
nary philosophy to life in two privileged locations:
Hotel Playa de la Luz and Hotel Duque de Najera.

At La Gaviota Restaurant, beachfront dining highli-
ghts local produce from the Guadalquivir estuaries
and the Bay of Cadiz, paired with wines from the Jerez
region and framed by sea breeze and golden sunsets.
At El Embarcadero Restaurant, recommended by
the Michelin Guide, fresh fish from the local mar-
ket takes center stage. Sea bass, gilt-head bream,
and bluefin tuna from Barbate define a cuisine roo-
ted in sustainability, authenticity, and the Atlantic.

Both hotels share a common vision: bringing local
gastronomy closer to guests and visitors, opening
their spaces to the town, and celebrating Andalusian
tradition. Dining here is more than a pleasure, it is a
tribute to Rota and its deep connection to the sea.
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Formacién 360°
en Hoteles HACE:

Hoteles Andaluces con Encanto consolida un modelo de
gestion basado en la formacion continua como motor de
excelencia. Con un plan que abarca desde la inteligencia
artificial hasta la gestion emocional, el grupo apuesta por
el crecimiento constante de su equipo en un sector donde
el factor humano marca la diferencia.

COMPROMISO CON SOSTENIBILIDAD Y SEGURIDAD

Elprogramaformativorefuerzalaespecializacionencontrolhigié-
nico-sanitario y protocolos de seguridad en instalaciones clave.
Ademas, iniciativas como la prevencion del desperdicio alimen-
tario y el programa de proveedores sostenibles alinean la activi-
dad del grupo con los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS).

INNOVACION Y COMUNICACION

La transformacion digital impulsa el uso de herramientas como Microsoft 365 Copilot y Canva, mejorando la produc-
tividad y la autonomia del equipo. A esto se suma la formacion en idiomas, clave para ofrecer un servicio de calidad a
un turismo cada vez mas internacional.

EL VALOR DEL EQUIPO

El bienestar emocional, el liderazgo y la igualdad son pilares esenciales. HACE promue-
ve equipos cohesionados, resilientes y preparados para adaptarse a entornos en constante cambio.

MIRANDO AL FUTURO

Actualmente, el grupo avanza en la aplicacion de la IA en la gestion de RRHH (People Analytics), junto al refuerzo téc-
nico y formativo, asegurando un equipo preparado para los retos del maiana.

o ° [
360° Training at

INNOVATION & COMMUNICATION
Hoteles HACE Digital transformation has led to the integra-
jmwwa/twn tion of tools like Microsoft 365 Copilot and
A’“A’W”@Mt% Canva, improving productivity and team au-
L%%&Ml?/ tonomy. Language training further enhances the abi-
lity to welcome an increasingly international clientele.

SYZS Hoteles HACE strengthens its management model

\] . - 5
= through continuous training as a driver of exce- PEOPLE FIRST
llence. By combining artificial intelligence, sustainability, Emotional  wellbeing, leadership, and equali-
and emotional management, the group reinforces the idea ty are core pillars. HACE fosters cohesive, resi-

that outstanding service is built through people.

SUSTAINABILITY & SAFETY

Thetraining program emphasizes hygiene control and strict
safety protocols in key areas. Initiatives such as food was-
te prevention and the sustainable suppliers program align
operationswiththe Sustainable DevelopmentGoals (SDGs).

lient teams capable of adapting to constant change.

LOOKING AHEAD

The group is currently advancing in the use of Al in HR
management (People Analytics), alongside ongoing te-
chnical and language training, ensuring teams are ready
for future challenges.

iReserva ahora!
Book now!
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Rota y Jerez

se renuevan:
inversion hotelera
para un destino en
evolucion.

Los hoteles de Rota y Jerez han afrontado en los
ultimos meses un importante proceso de moderni-
zacion con el objetivo de mejorar la calidad de sus
instalaciones y adaptarse a las nuevas demandas
del turismo.

El Hotel Duque de Najera ha llevado a cabo una re-
novacion integral que abarca tanto zonas técnicas
como espacios para el cliente. Destaca la sustitu-
cion completa del mobiliario y cortinas en todas
las habitaciones, trabajos de pintura en estancias
y zonas comunes, asi como la mejora de griferias,
desagiies e infraestructuras clave. También se han
realizado actuaciones en cocina y areas operativas,
reforzando la funcionalidad y eficiencia del estable-
cimiento.

Por su parte, el Hotel Playa de la Luz ha centrado
su inversion en el producto alojativo, con la renova-
cion de siete junior suites familiares bajo un nuevo
concepto mas actual, ademas de la actualizacion
de 23 habitaciones dobles, donde se han sustitui-
do baneras por platos de ducha y se ha renovado el
mobiliario.

A estas mejoras se suma el Hotel Jerez AQ35 y Ho-
tel Villa Jerez, que contintia avanzando en su proce-
so de modernizacién con una profunda renovacion
de sus habitaciones. Se ha apostado por un disefo
mas contemporaneo, con nuevo mobiliario, actuali-
zacion de textiles y sustitucion de suelos que apor-
tan mayor calidez. Los bainos han sido adaptados
con duchas mas practicas y accesibles, mientras
que la decoracion ha sido cuidadosamente revisada
para crear ambientes mas elegantes y confortables.

Estas actuaciones reflejan una apuesta clara por la
calidad y la competitividad. Con ellas, Rota y Jerez
consolidan su posicionamiento como destinos tu-
risticos modernos, preparados para afrontar nuevos
retos y ofrecer una experiencia cada vez mas com-
pleta al visitante.

Rota and Jerez renewed: hotel investment for an

evolving destination.

E_Ig Hotels in Rota and Jerez have undergone a

significant process of modernization in re-
cent months, aimed at improving the quality of their
facilities and adapting to the evolving demands of
today's tourism market.

The Hotel Duque de Najera has carried out a com-
prehensive renovation covering both technical
areas and guest spaces. Key improvements inclu-
de the complete replacement of furniture and cur-
tains in all rooms, painting works in guest rooms
and common areas, as well as upgrades to plum-
bing, drainage systems, and essential infrastructu-
re. Improvements have also been made in the kit-
chen and operational areas, enhancing efficiency
and functionality.

Meanwhile, the Hotel Playa de la Luz has focused
its investment on upgrading its accommodation
offering. Highlights include the renovation of seven
family junior suites under a more contemporary

concept, along with the refurbishment of 23 dou-
ble rooms, where bathtubs have been replaced with
walk-in showers and furniture has been updated.

These improvements are complemented by the
Hotel Jerez, which continues advancing its moder-
nization plan with a comprehensive refurbishment
of its rooms. The hotel has embraced a more con-
temporary design, introducing new furniture, upda-
ted textiles, and new flooring that adds warmth and
comfort. Bathrooms have been adapted with more
practical and accessible showers, while the décor
has been carefully redesigned to create more ele-
gant and relaxing environments.

Together, these actions reflect a strong commit-
ment to quality and competitiveness. With these
upgrades, Rota and Jerez reinforce their position
as modern tourist destinations, ready to face new
challenges and deliver an increasingly complete
guest experience.



Para Hoteles Andaluces con
Encanto (HACE), la hospi-
talidad no termina en la en-
trega de llaves o en la mesa
del restaurante; alcanza su
maxima expresion en la or-
ganizacion de eventos y bo-
das. Lejos de ser un servi-
cio secundario, la creacion
de momentos inolvidables
Yy encuentros corporati-
vos impecables constituye
un pilar fundamental en el
ADN de este grupo hotelero
gaditano.

Entender un evento bajo el
sello de Hoteles Andaluces
con Encanto es hablar de
una personalizacion abso-
luta.
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H 2026

GRUPO HACE;

Vi arlef e Covenls

= For Hoteles Andaluces con

Encanto (HACE), hospitality does
not end with the handing over of keys
or at the restaurant table; it reaches
its highest expression in the organi-
zation of events and weddings. Far
from being a secondary service, the
creation of unforgettable moments
and flawless corporate gatherings
constitutes a fundamental pillar in

the DNA of this Cadiz-based hotel
group.

&1"4
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Understanding an event under Ho-
teles Andaluces con Encanto seal
means speaking of absolute perso-
nalization.
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El grupo es consciente de que una
celebracion de este calibre no ad-
mite segundas oportunidades, por
lo que pone a disposicion de sus
clientes un equipo humano alta-
mente especializado, encargado de
mimar cada detalle desde el primer
boceto hasta la despedida del ulti-
mo invitado.

Para las parejas que buscan darse
el "si, quiero”, Hoteles Andaluces
con Encanto despliega opciones
para todos los gustos. Desde el ro-
manticismo intimo de los tranqui-

los jardines del Hotel Villa Jerez,
ideal para deslumbrar en ceremo-
nias civiles, hasta la majestuosi-
dad de los salones del Hotel Jerez
AQ35 para bodas de gran formato.
Si el suefio es casarse sintiendo la
brisa atlantica, el Hotel Duque de
Najera y el Hotel Playa de la Luz en
Rota brindan idilicas terrazas fren-
te al mar y entornos envueltos por
la naturaleza.

Mas alla del terreno personal, el
grupo se ha consolidado como un
referente ineludible en el turismo
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de negocios. Sus instalaciones
cuentan con salones versatiles y
tecnologia audiovisual de vanguar-
dia que garantizan el éxito de con-
gresos, presentaciones o reunio-
nes de incentivos.

Ya sea bajo la luz de un atardecer
gaditano o el foco de un escena-
rio corporativo, Hoteles Andaluces
con Encanto demuestra que reunir
a las personas y hacerlas felices es
su especialidad mas valiosa.

Z= The group is well
aware that a celebra-
tion of this caliber allows
no second chances. There-
fore, it provides its clients
with a highly specialized
team of professionals tas-
ked with pampering every
detail, from the initial
sketch to the departure of
the very last guest.

For couples looking to say
"l do,” Hoteles Andalu-
ces con Encanto unfolds
options to suit every tas-
te. From the intimate ro-
manticism of the tranquil
gardens at Hotel Villa Je-
rez—ideal for dazzling civil
ceremonies—to the majes-
ty of the ballrooms at Hotel
Jerez AQ35 for large-scale
weddings. If the dream is
to marry while feeling the
Atlantic breeze, the Hotel

Duque de Najera and Ho-
tel Playa de la Luz in Rota
offer idyllic seafront terra-
ces and settings embraced
by nature.

Beyond the personal sphe-
re, the group has establi-
shed itself as an essential
benchmark in business
tourism. Its facilities featu-
re versatile meeting rooms
and cutting-edge audio-
visual technology that
guarantee the success of
congresses, presentations,
and incentive meetings.

Whether under the light of
a Cadiz sunset or the spot-
light of a corporate stage,
Hoteles Andaluces con En-
canto proves that bringing
people together and ma-
king them happy is its most
valuable specialty.
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creando experiencias
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El Hotel Playa de la Luz de Rota
celebra su 60 aniversario como uno
de los grandes referentes del
turismo en la Costa de la Luz.

Seis decadas de historia junto al
mar, marcadas por la hospitalidad,
el descanso y la esencia gaditana.

Desde su apertura, el hotel ha
sabido evolucionar sin perder su
identidad, manteniendo el encanto
de un alojamiento ligado al paisaje,
la playa y la tradicion local.

Este aniversario es una oportunidad
para recordar su trayectoria y
agradecer la confianza de tantos
huéspedes que han formado parte
de su historia.

Sesenta anos despues, Playa de la
Luz sigue mirando al futuro con la
misma vocacion de servicio y
autenticidad que lo vio nacer.

“;*g The Hotel !?Iaya de la Luz in Rota

celebrates its 60th anniversary as
one of the key landmarks of tourism on the
Costa de la Luz.

Six decades by the sea defined by
hospitality, rest, and the essence of Cadiz.
Since its opening, the hotel has evolved
without losing its identity, maintaining a
strong connection to its landscape, beach,
and local tradition.

This anniversary is a moment to reflect on
its journey and thank the many guests who
have been part of its history.

Sixty years on, Playa de la Luz continues to
look to the future with the same spirit of service
and authenticity with which it was born.
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Tu nueva forma de reservar,
eI pensada para profesionales

" =t ol |
WMEJOR PRECIO | AGENCIAS ¥ I| @ g0 678 133 | Acceder |
MEJLT A G 900 G b
: na | EMPRESAS
~amANTIZADO E
GARANTIZ)

fijm e '. Accede a nuestra plataforma exclusiva para
| | " agencias y empresas desde la parte superior
de la web.

Mas control, mas ventajas y menos complicaciones.

¢Por qué elegir

O Tarifas exclusivas para agencias y empresas.

O Confirmacion inmediata y disponibilidad en
tiempo real.

O Gestién centralizada de todas tus reservas.
® Acceso directo, sin intermediarios.
® Condiciones preferentes y mayor agilidad.

Todo lo que necesitas, en un solo lugar.

Te damos la bienvenida a

HAC

donde reservar es mas
faci, rdpiq’o. ”
| rmas infeligerie
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Medio siglo de historia hotelera
Half a Century of Hotel Industry History

Real Granado, técnico en Empresas Turisticas, lleva mas de 50 anos
tor hotelero. Su trayectoria laboral le ha llevado a trabajar la ma-

u vida en Hoteles Andaluces con Encanto comenzando como

n el Hotel Playa de la Luz de Rota y dirigiendo posteriormen-

8z, Villa Jerez y Guadacorte Park, entre otros. Su amplio

a con la direccion comercial de Hoteles Andaluces con

de la Asociacion Provincial de Hoteles HORECA CA-

Delegado de Turismo y Promocion de la Ciudad en

< Antonio Real Granado, a Tourism Busi-
ness specialist, has been linked to the
10tel sector for more than 50 years. His pro-
ional career has led him to work most of

2 jn hotels belonging to Hoteles Anda-

n Encanto, starting as a receptio-

Jotel Playa de la Luz in Rota and

g hotels such as Jerez, Villa

acorte Park, among others.

mé also includes serving

or of Hoteles Andalu-

dent of the Provin-

RECA Cadiz, and

ism and City
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Tres generaciones, una conversacion y un mismo hilo
conductor: la evolucion del turismo en la provincia de
Cadiz. De un lado, Jan de Clerck y su hijo Stefaan de
Clerck. Presidente y Consejero Delegado respectiva-
mente de Hoteles Andaluces con Encanto. De otro, An-
tonio Real cuya vinculacién empresarial con la familia
ha sido, desde siempre, muy estrecha. El testimonio
recorre mas de medio siglo de historia, desde sus ini-
cios en el Hotel Playa de la Luz hasta el presente de
Jerez como Capital Gastronomica 2026.

Antonio Real inicia su trayectoria desde abajo, como
botones, para ascender rapidamente en el mundo de la
hosteleria. “Empecé con unos 20 o 21 afos y, en muy
poco tiempo, fui pasando por diferentes puestos hasta
llegar a dirigir el Hotel Avenida en el ano 87. El afio que
viene se cumplen 40 anos de aquello, y es impresio-
nante ver como ha pasado el tiempo."

DE RECEPCIONISTA A DIRECTOR: UNA CA-
RRERA FORJADA EN EL TERRENO

Posteriormente, en 1996, se consolida su vinculo con
el Hotel Jerez, marcando una nueva etapa profesional y
personal. Jan de Clerck recuerda como le dio esa opor-
tunidad: “Cuando compramos el Hotel Jerez, pensa-
mos en Antonio porque ya tenia experiencia, conocia
la ciudad y sabiamos que podia aportar mucho. Ahi re-
tomamos una relacion profesional que siempre ha sido
muy positiva. Siempre ha sido un colaborador noble,
buena persona.”

nJiz Three generations, one conversation, and a sha-
AN red thread: the evolution of tourism in the pro-
vince of Cadiz. On one side, Jan de Clerck and his son
Stefaan de Clerck, Chairman and CEO of Hoteles Anda-
luces con Encanto respectively. On the other, Antonio
Real, whose professional relationship with the family
has always been very close. This testimony spans more
than half a century, from its beginnings at the Hotel Pla-
ya de la Luz to the present day, with Jerez as Gastrono-
mic Capital 2026.

Antonio Real began his career from the ground up, as a
bellboy, quickly rising through the ranks in the hospita-
lity industry. "I started when | was about 20 or 21 years
old, and in a very short time | moved through different
positions until | became director of the Hotel Avenida in
1987. Next year will mark 40 years since then, and it's
incredible to see how time has passed.”

FROM RECEPTIONIST TO DIRECTOR: A CAREER
BUILT ON EXPERIENCE

Later, in 1996, his connection with Hotel Jerez was
consolidated, marking a new professional and perso-
nal stage. Jan de Clerck recalls how he gave him that
opportunity: “When we bought Hotel Jerez, we thought
of Antonio because he already had experience, he knew
the city, and we knew he could contribute a lot. That's
when we resumed a professional relationship that has
always been very positive. He has always been a loyal
collaborator and a good person.”

THE 1980S: LEISURE, TOURISM AND THE

LOS ANOS 80: OCIO, TURISMO Y LA “MOVI-
DA"

La década de los 80 marco un punto de inflexion en el
turismo de la zona. La discoteca April se convirtié en un
referente en Andalucia, especialmente entre el publico
internacional.

Antonio Real: “Aquello era otro mundo. Habia un am-
biente increible, con gente de Sevilla, de fuera, con la
discoteca llena cada fin de semana. Era una época de
movimiento constante y de una forma distinta de en-
tender el turismo. Era una referencia en toda Andalu-
cia”.

Stefaan de Clerck: “Teniamos musica que no se escu-
chaba ni en Espana ni en Europa, porque llegaba direc-
tamente de Estados Unidos a través de la base. Y es
que la presencia de la base naval de Rota impulsé el
turismo extranjero, especialmente estadounidense, ge-
nerando un ambiente unico en la zona".

JEREZ 2026: LA GASTRONOMIA COMO MO-
TOR

El presente gira en torno a la designacion de Jerez
como Capital Gastronomica 2026. Este reconocimiento
se plantea como una estrategia para dinamizar no solo
la ciudad, sino toda la provincia. Es por ello que Anto-
nio Real destaca que “no es un evento solo de Jerez,
tiene que ser provincial. El impacto del turismo gastro-
nomico ya se percibe en ejemplos concretos, en expe-
riencias diarias que evidencian el potencial del sector

EDICION
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nJiz Antonio Real: “That was a completely different
AN world. There was an incredible atmosphere, with
people coming from Seville and elsewhere, with the ni-
ghtclub full every weekend. It was a time of constant
movement and a different way of understanding tou-
rism. It was a reference point across Andalusia.”

Stefaan de Clerck: “We had music that wasn't heard an-
ywhere else in Spain or even in Europe, because it came
directly from the United States through the naval base.
The presence of the Rota naval base boosted foreign
tourism, especially from the United States, creating a
unique atmosphere in the area.”

JEREZ 2026: GASTRONOMY AS A DRIVING
FORCE

Today, the focus is on Jerez being named Gastronomic
Capital 2026. This recognition is seen as a strategy to
boost not only the city but the entire province.

Antonio Real highlights: “This is not just an event for
Jerez; it has to be provincial. The impact of gastrono-
mic tourism is already visible in concrete examples, in
everyday experiences that demonstrate the sector's
potential as a generator of wealth.”

PUBLIC-PRIVATE COLLABORATION: THE KEY
TO SUCCESS
One of the most repeated messages is the importance

of cooperation between public institutions and the pri-
vate sector. Stefaan de Clerck states: “The private and
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A pesar de los avances, los tres protagonistas de
esta charla coinciden en que la provincia de Cadiz
sigue teniendo un enorme margen de crecimiento.
“No estamos en un turismo agotado... aqui hay un
potencial increible. Sin embargo, hay una serie de
problemas estructurales que podemos resumir en
tres: Retrasos en infraestructuras, falta de conexio-
nes ferroviarias eficientes y el escaso apoyo insti-
tucional en algunos ambitos” subrayé Steefan de
Clerck.

EL AEROPUERTO DE JEREZ Y LAS CONE-
XIONES, ASIGNATURAS PENDIENTES

El aeropuerto se presenta como una pieza clave
para el desarrollo turistico. De hecho, en esta tertu-
lia Antonio Real constato que “no es el Aeropuerto
de Jerez, es el de toda la provincia. El objetivo si-
gue siendo alcanzar los dos millones de pasajeros,
algo que ya se planteaba décadas atras. Ademas, se
debe plantear el crecimiento con la incorporacion
nuevas rutas y aerolineas, con el fin de estar al nivel
de otros destinos como Malaga o Sevilla".

LA MARCA “CADIZ DOS MARES": UNA
IDEA DE FUTURO

Entre las propuestas estratégicas Jan de Clerck
subrayo una iniciativa ya planteada por él en estos
ultimos anos. “Se trata de la creacion de una marca
territorial potente. Somos la tnica provincia bahada
por dos mares, y por tanto propongo que pase a de-
nominarse Cadiz, dos mares. Esta iniciativa busca
reforzar la identidad y posicionamiento internacio-
nal de nuestra provincia, tomando como ejemplo
casos como La Rioja, que anteriormente se denomi-
naba Logrono y que ahora toma una denominacion
destinada a potenciar esta marca".

MASIFICACION Y EQUILIBRIO TURISTICO

El crecimiento turistico también plantea retos, es-
pecialmente en eventos concretos como las zam-
bombas. Puesta esta cuestion sobre la mesa, An-
tonio Real indicé que desde su posicion como
Delegado Municipal de Turismo y Promocidn de la
Ciudad, considera que "No es masificacion, es acu-

mulacion en fines de semana. La solucion pasa por
redistribuir la demanda y fomentar visitas entre se-
mana mediante ofertas y paquetes turisticos que
deben partir de la iniciativa privada, ya que el papel
del Ayuntamiento es auspiciar y apoyar”.

La conversacion refleja una idea clara: Jerez y la
provincia de Cadiz viven un momento clave. Desde
los inicios humildes del sector hasta la actual pro-
yeccion internacional, el camino ha sido largo, pero
el futuro sigue abierto. “Lo bonito es estar en un si-
tio donde todavia hay mucho por hacer,” concluye
Jan de Clerck.

La combinacion de historia, gastronomia, turismo
y estrategia puede convertir a Jerez en un referen-
te, siempre que se mantenga la colaboracion y se
aproveche todo su potencial. Y el reto que se nos
plantea este ano con la capitalidad gastronomica
debe ser el revulsivo necesario para ello.

W% Despite the progress made, all three participants
N agree that the province of Cadiz still has enor-
mous growth potential: “We are not dealing with an ex-
hausted tourism model... there is incredible potential
here. However, there are structural problems: delays in
infrastructure, lack of efficient rail connections, and limi-
ted institutional support in some areas.”

JEREZ AIRPORT AND CONNECTIVITY: PEN-
DING CHALLENGES

The airport is seen as a key element for tourism develo-
pment. Antonio Real emphasized: “It's not just Jerez Air-
port; it's the airport for the entire province. The goal re-
mains to reach two million passengers, something that
was already being discussed decades ago. We also need
to focus on growth by attracting new routes and airlines
to compete with destinations like Malaga or Seville."

THE ‘CADIZ TWO SEAS' BRAND: A VISION FOR
THE FUTURE

Among the strategic proposals, Jan de Clerck highligh-
ted an initiative he has been promoting in recent years:
“It's about creating a strong territorial brand. We are the
only province bathed by two seas, and | propose rena-
ming it Cadiz, Two Seas. This initiative aims to streng-
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then our identity and international positioning, following
examples like La Rioja, which successfully rebranded
itself.”

TOURISM GROWTH AND BALANCE

Tourism growth also brings challenges, particularly du-
ring specific events such as the zambombas. Addressing
this issue, Antonio Real explained: “It's not overcrow-
ding, it's concentration on weekends. The solution lies
in redistributing demand and encouraging midweek vi-
sits through offers and tourism packages, which should
come from private initiative, while the City Council's role
is to support and facilitate.”

The conversation reflects a clear idea: Jerez and the
province of Cadiz are at a pivotal moment. From hum-
ble beginnings to growing international recognition, the
journey has been long, but the future remains open.

Jan de Clerck concludes: “The beauty of this place is
that there is still so much to be done.” The combination
of history, gastronomy, tourism, and strategy can turn
Jerez into a benchmark destination—provided that co-
llaboration continues and its full potential is realized.
The challenge of Gastronomic Capital 2026 should be
the catalyst to achieve this goal.



Compromiso
Y RENOVACION:

|la estrategia de excelencia

del GRUPO HACE

La hospitalidad de calidad no solo se
ofrece, se construye dia a dia. Para
Hoteles Andaluces con Encanto, el
confort del huésped es inseparable
del respeto por el entorno y el cuida-
do de sus instalaciones. Bajo esta fi-
losofia, el grupo ha iniciado una fase
de reformas en sus hoteles Duque de
Najera y Playa de la Luz, reforzando
un modelo que combina moderniza-
cion técnica y conciencia ecoldgica.

HOTEL PLAYA DE LA LUZ:
UN REFERENTE DE
SOSTENIBILIDAD

Desde sus origenes, el Hotel Playa
de la Luz ha integrado una cultu-
ra de respeto ambiental inspirada
en los valores de la familia De

Clerk, avalada por la certificacion
ISO 14001 y premios como el TUI
Umwelt.

La instalacion de 650 placas fo-
tovoltaicas permite un ahorro del
25% del consumo eléctrico, junto
a jardines con especies autécto-
nas y un huerto ecoldgico. En esta
renovacion, el hotel ha transfor-
mado 7 Junior Suites Familiares y
reformado 23 habitaciones dobles,
mejorando accesibilidad, eficiencia
hidrica y mobiliario.

HOTEL DUQUE DE NAJERA:
MODERNIZACION Y EFICIEN-
CIA

El Hotel Duque de Najera avanza
en su actualizacion técnica y esté-
tica, con 220 placas fotovoltaicas

que generan un ahorro aproximado
del 20%. Ademas, se han realizado
mejoras en infraestructura hidrica y
mantenimiento:

* Renovacion de interiores: sustitu-
cion de mobiliario y cortinas, y tra-
bajos de pintura en zonas comunes.

* Eficiencia hidrica y técnica: re-
novacion de griferias, desagiies y
tramos clave de tuberias.

* Confort y seguridad: sustitucion
de baneras por platos de duchay
tratamiento de impermeabilizacion
en cubiertas.

* Higiene y calidad: limpieza y

desinsectacion de cocina y Restau-
rante Embarcadero, junto a la reno-
vacion del suelo en zona de lavado.

UN SISTEMA DE GESTION
PARTICIPATIVO

Este despliegue se apoya en un Sis-
tema de Gestion Ambiental (SGA)
con participacién activa del equipo
y los clientes, fomentando el uso
responsable de los recursos. Asi,
Hoteles Andaluces con Encanto de-
muestra que la excelencia hotelera
se construye con sostenibilidad, in-
version y atencion al detalle.

Commutment
ANDRE Al

GRUPO HACE’'S Strategy of
Excellence

Quality hospitality is not just offered—it is
built day by day. For Hoteles Andaluces con
Encanto, guest comfort goes hand in hand
with environmental respect and the careful
maintenance of its facilities. Under this phi-
losophy, the group has launched a renovation
phase at its Duque de Najera and Playa de la
Luz hotels, reinforcing a model that blends
modernization with ecological awareness.

HOTEL PLAYA DE LA LUZ: A BENCH-
MARK IN SUSTAINABILITY

Since its inception, Hotel Playa de la Luz has
embraced a culture of environmental respect
inspired by the De Clerk family, certified under
ISO 14001 and recognized with awards such
as the TUI Umwelt.

The installation of 650 photovoltaic panels re-
duces electricity consumption by 25%, com-
plemented by native gardens and an educa-
tional organic garden. In this phase, the hotel
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has transformed seven Family Junior Suites
and refurbished 23 double rooms, improving
accessibility, water efficiency, and furniture.

HOTEL DUQUE DE NAJERA: MODER-
NIZATION AND EFFICIENCY

Hotel Duque de N3ajera is advancing its techni-
cal and aesthetic upgrade plan, with 220 pho-
tovoltaic panels generating around 20% ener-
gy savings. Additional improvements include:

* Interior Renovation: replacement of furniture
and curtains, plus painting in guest areas.

+ Water and Technical Efficiency: renewal of
faucets, drains, and key piping sections.

« Comfort and Safety: conversion of bathtubs
to showers and waterproofing of rooftops.

* Hygiene and Quality: deep cleaning and
upgrades in kitchen and service areas.

A PARTICIPATORY MANAGEMENT
SYSTEM

These developments are supported by an En-
vironmental Management System (EMS) with
active staff and guest involvement, promoting
responsible resource use. Hoteles Andaluces
con Encanto thus shows that hotel excellence
lies in the balance between sustainability, in-
vestment, and attention to detail.




PUNTA CANDOR SUITES
COSTA BALLENA GOLF:

El “Green)ymas

La provincia de Cadiz se ha consolida-
do como un destino de peregrinacion
mundial para los amantes del golf, y en
el corazon de esta oferta de excelencia
se alza Punta Candor Suites. Gracias a
su alianza estratégica con Costa Balle-
na Ocean Golf Club, el complejo se posi-
ciona como el alojamiento de referencia
para deportistas que buscan algo mas
que una estancia: buscan un estilo de
vida donde el deporte de alto nivel y el
descanso de calidad convergen en un
entorno privilegiado.

AGT®

THE GLOBAL GOLF
TOURISM ORGANISATION

de Cadiz

UN ESCENARIO DISENADO POR LA
LEYENDA

La cercania con Costa Ballena Golf no es solo una
cuestion de kilometros, sino de prestigio comparti-
do. Este campo, disehado por el doble campeén del
Master de Augusta, José Maria Olazabal, a través de
su firma Integral Golf Design, es una joya de la ar-
quitectura deportiva. Con 27 hoyos de competicion
y un recorrido de 9 hoyos par 3, ofrece una versatili-
dad unica que se adapta tanto al jugador profesional
como al amateur.

No es casualidad que este campo sea sede de tor-
neos de la talla de la Copa de S.M. El Rey, la Copa de
S.M. La Reina o el Professional European Qualifying
School Second Stage. Contar con el mayor campo de
practicas de Andalucia a pocos minutos de nuestras
suites convierte la experiencia del huésped en algo
sencillamente inmejorable.

¢POR QUE PUNTA CANDOR SUITES ES
LA ELECCION DEL GOLFISTA?

El perfil del jugador de golf, especialmente en estancias
prolongadas, requiere unas necesidades especificas
que Punta Candor Suites ha sabido cubrir con precision
quirdrgica. Pero, ¢qué nos diferencia como partners

INFRAESTRUCTURA A MEDIDA:

Disponemos de espacios seguros y acondiciona-
dos especificamente para el guardado de mate-
rial de golf, eliminando preocupaciones logisti-
cas para el deportista.

VERSATILIDAD DE ALOJAMIENTO:

La amplitud de nuestros apartamentos y las di-
ferentes tipologias permiten acoger desde el gol-
fista individual hasta grupos de participantes y
sus acompanantes en torneos internacionales.

CONECTIVIDAD TOTAL:
Facilitamos la movilidad con opciones personali-

zadas de transfer a Costa Ballena Golf y servicios
de alquiler de vehiculos para explorar otros cam-
pos de alta calidad en la provincia.

GARANTIA INTERNACIONAL:

Nuestra pertenencia a IAGTO (Asociacion Inter-
nacional de Operadores de Turismo de Golf) nos
avala ante la comunidad internacional como un
proveedor que cumple con los mas altos estan-
dares de la industria.
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SE= Punta Candor Suites & Costa
Ballena Golf: The Most Exclu-
sive "Green" in Cadiz

The province of Cadiz has established itself as a world-
class pilgrimage destination for golf enthusiasts, and
at the heart of this outstanding offering stands Pun-
ta Candor Suites. Thanks to its strategic alliance with
Costa Ballena Ocean Golf Club, the complex is positio-
ned as the accommodation of choice for athletes see-
king more than just a stay: they seek a lifestyle where
high-level sport and quality relaxation come together in
a privileged setting.

A COURSE DESIGNED BY A LEGEND

Proximity to Costa Ballena Golf is not just a matter of
distance, but of shared prestige. This course, designed
by two-time Masters champion José Maria Olazabal
through his firm Integral Golf Design, is a masterpiece
of sports architecture. With 27 championship holes and
a 9-hole par-3 course, it offers unique versatility, cate-
ring to both professional and amateur players.

It is no coincidence that this course hosts prestigious
tournaments such as the King's Cup, the Queen's Cup,
and the Professional European Qualifying School Se-
cond Stage. Having Andalusia's largest driving range
just minutes from our suites makes the guest experien-
ce simply unbeatable.
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EL MERECIDO DESCANSO TRAS EL ULTIMO HOYO

La jornada no termina en el green. En Punta Candor Suites entendemos que el rendimiento deportivo
va ligado a la recuperacion. Tras una intensa jornada de competicion, nuestros huéspedes disfrutan
del privilegio de la tranquilidad absoluta y de las mejores puestas de sol de la provincia, gracias a
nuestra ubicacion estratégica junto al mar.

Combinar la técnica en un campo de diseiio mundial con la paz de una suite frente a la costa de Ca-
diz es, sin duda, la jugada maestra para cualquier apasionado del golf.

— H..uhh— w—
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S< WHY PUNTA CANDOR SUITES IS THE GOLFER'S CHOICE

The profile of a golf player—especially during extended stays—requires specific needs that Punta Candor Suites has
met with precision. But what sets us apart as official partners?
TAILORED INFRASTRUCTURE:
We provide secure, specially designed spaces for storing golf equipment, eliminating logistical concerns
for players.
ACCOMMODATION VERSATILITY:
The spaciousness of our apartments and their different layouts allow us to host individual golfers as well
as groups of players and their companions attending international tournaments.
FULL CONNECTIVITY:
We facilitate mobility with personalized transfer options to Costa Ballena Golf and vehicle rental services
to explore other top-quality courses in the province.
INTERNATIONAL GUARANTEE:

Our membership in IAGTO (International Association of Golf Tour Operators) certifies us within the global
community as a provider that meets the highest industry standards.

WELL-DESERVED REST AFTER THE FINAL HOLE

The day doesn't end on the green. At Punta Candor Suites, we understand that athletic performance is closely linked
to recovery. After an intense day of competition, our guests enjoy the privilege of absolute tranquility and some of the
best sunsets in the province, thanks to our seafront location.

Combining technique on a world-class course with the peace of a suite overlooking the Cadiz coastline is, without a
doubt, the perfect play for any golf enthusiast.
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EL ante de viajar con L pervo
en LPunta Swuites

UN ENTORNO NATURAL PARA DISFRUTAR JUNTOS mas de contar con cama, comedero y bebedero en el

e : apartamento.
La ubicacion privilegiada de Punta Candor Suites,
rodeada de senderos y espacios abiertos, lo convierte Esta atencion se extiende a zonas como la terraza
en el lugar ideal para viajar con perros. La amplitud de del restaurante, equipada con bebederos, y al aseso-
los apartamentos y las vistas al mar crean un entorno ramiento personalizado de recepcion sobre rutas y
de bienestar tanto para el propietario como para su espacios pet-friendly.
mascota.

. . o 5 e CONVIVENCIA Y CUIDADO GARANTIZADOS
A diferencia de otros alojamientos, aqui no hay limites

de tamafio. Apostamos por una hospitalidad inclusiva Para asegurar una experiencia equilibrada para todos:
ara que nadie se quede atras al descubrir la costa o o .
ga di tgga . Ay e ‘&’ Limpieza profunda tras cada estancia con mascotas.
‘a Apartamentos y zonas especificas para viajeros con
DETALLES QUE MARCAN LA DIFERENCIA animales.
Desde la llegada, los huéspedes de cuatro patas reci- “&" Normas que favorecen el descanso y la convivencia
ben un kit de bienvenida con chuches y juguete, ade- respetuosa. . '

at Lurta Candor Swites

S g A NATURAL SETTING FOR SHARED ENJOYMENT
4™ Punta Candor Suites, surrounded by coastal trails and

open spaces, is ideal for traveling with dogs. Spacious apart-

ments and sea views ensure comfort for both owners and pets.

We place no size restrictions, embracing inclusive hospitality so

no one is left behind. ; ’;

DETAILS THAT MATTER
Pets receive a welcome kit with treats and a toy, plus
a bed, food bowl, and water bowl in every apartment.

Water stations are available on the restaurant
terrace, and our team offers tailored advice on
pet-friendly routes.

COMFORT AND CLEANLINESS GUARANTEED

@& Deep cleaning after each pet stay
*&" Dedicated pet-friendly and pet-free areas

*&" 'Clear rules for respectful coexistence
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FIVE YEARS OF COMMITMENT

to the inclusion of people with disabilities

NYZ= Since 2021, hospitality at Hoteles Andaluces con Encanto has taken on a dimension that goes
= beyond rest. Through a strong partnership with Fundacion Adecco, the group has made diversity
and social-labor inclusion a hallmark of its corporate culture. What began as a project at Hotel Playa de
la Luz has now become a firm commitment across the entire chain through the social initiative.

#EmploymentForAll.

A

More Than a Number: A Diverse Team

For Hoteles Andaluces con Encanto, inclusion is not just a legal requirement; it is a conviction. Currently, eight people
with disabilities are active members of the staff, performing key roles. As Sophie De Clerck, General Manager of Hotels
Duquede Najeraand PlayadelalLuz,emphasizes: "Hospitality means seeing tourism as adriver of positive socialimpact.”

This vision, shared by the group's leadership, exceeds the 2% hiring rate required by law. José Antonio Payan, Regional
Director of Fundacidn Adecco, highlights that this commitment is valued by guests, who appreciate a more human and
socially conscious environment.

Awareness and Transformative Experiences

The collaboration has been strengthened through initiatives such as "Encounters for Diversity,” featuring figures like
Pablo Pineda and Desirée Vila, as well as “blind meals" with Maria Petit, fostering genuine empathy within the team.

Desde el ano 2021, la hospitalidad en los Hoteles Andaluces con Encanto ha adqui-
rido una dimension que trasciende el descanso. A través de una sélida colaboracion
con la Fundacion Adecco, el grupo ha integrado la diversidad y la inclusion socio-
laboral como seiias de identidad de su cultura corporativa. Lo que comenzé como The commitment is structured around two
un proyecto en el Hotel Playa de la Luz se ha consolidado hoy como un compromiso approaches:

Socially Impactful Training

FUNDACION and Family Support

ADECCO

#EmpleoParaTodas las personas

Mas que una cifra: Un equi-
po diverso

Para Hoteles Andaluces con Encan-
to, la inclusién no es solo un cum-
plimiento legal; es una conviccion.
Actualmente, ocho personas con dis-
capacidad forman parte activa de la
plantilla en areas clave. Como sefala
Sophie De Clerck, directora general
de los hoteles Duque de Najera y Pla-
ya de la Luz, "la hospitalidad implica
concebir el turismo como un motor
de impacto positivo en la sociedad".

Esta visidon, compartida por la direcciéon, supera el 2% de contra-
tacion exigido por ley. José Antonio Payan, director regional de la
Fundacion Adecco, destaca que este compromiso es valorado por
los clientes, que aprecian entornos mas humanos y conscientes.

Sensibilizacion y experiencias transformadoras

La colaboraciéon se ha reforzado con acciones como los "En-
cuentros por la Diversidad”, con figuras como Pablo Pine-
da o Desirée Vila, y experiencias como las "comidas a ciegas”
con Maria Petit, que fomentan una empatia real en el equipo.

firme de toda la cadena con el proyecto social.

Formacion con calado social y
apoyo a las familias

El compromiso se articula en dos lineas:

1. Interna: formacion en diversidad
para la plantilla.

2. Interna: capacitacion  profesional
para personas con disca-
pacidad en entornos reales.

Ademas, Hoteles Andaluces con En-
canto apoya a sus trabajadores a tra-
vés del Plan Familia de la Fundacion
Adecco, beneficiando a cuatro fami-
lias. Como sefala Juan Sanudo, di-
rector del Hotel Jerez AQ35 y Villa Je-
rez, el objetivo es respaldar también
las realidades personales del equipo.

Tras cinco anos de colaboracion, Hoteles
Andaluces con Encanto y la Fundacion
Adecco demuestran que el turismo in-
clusivo es el camino hacia una sociedad
mas justa.

1. Internal: training staff in diversity and
inclusion.

2. Internal: professional training programs
for people with disabilities in real
hospitality environments.

Additionally, Hoteles Andaluces con Encan-
to supports employees through Fundacién
Adecco's Family Plan, benefiting four fami-
lies. As Juan Saiudo, Director of Hotel Je-
rez AQ35 and Villa Jerez, explains, the goal
is to support employees' personal realities.

After five years of collaboration, Hoteles Anda-
luces con Encanto and Fundacion Adecco show
that inclusive tourism is a path toward a more
just society.

€
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SEPTIEMBRE = OCTUBRE NVIEMBRE

4 de julio
al 31 de Agosto

Tio Pepe Festival.

Jerez de la Fra.

10 de julio

al 16 de Agosto
Concert Musical
Festival. Sancti

Petri. chiclana de
la Fra.

14-19

Feria del Carmen
y de la sal.
San Fernando.

15-19

Feria y Fiestas
del Carmen.
Barbate.

20

Lunes del Toro
de Cuerda.
Grazalema.

23-25

Puro Latino Fes-
tival. El Puerto
de Santa Maria.

31 de julio
al 3 de Agosto

Fiesta de la Urta.
Rota.

15

Festival No Sin
Musica. Cadiz.

8-10
Carrera de
Caballos
(primer ciclo).
Sanlucar de
Barrameda

10-24

Velada de Agosto. [/

Vejer de la Fra.

21-23
Carrera de
Caballos
(segundo ciclo).
Sanlucar de
Barrameda

30-14 Sept.
Fiestas de

la Vendimia.
Jerez de la Fra.

24

Fiestas de las
Cortes.

San Fernando

30 de septiembre
al 4 de octubre
Feria de San
Miguel.

Arcos de la Fra.
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Dia de la Virgen
del Rosario.
Patrona de Rota

18
Festividad del

Patrén San Lucas.

Sanlucar de
Barrameda

30 de octubre

al 4 de noviembre

IV South Interna-
tional Series Fes-
tival. Cadiz.

EzD]a Mundla| del
.;En_o.tu.rlsmﬂ-“ _
Jerez de la Fra.

16
Dia del Flamenco.
Jerez de la Fra.
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PREMIOS FORO DE TURISMO Y SALON DEL VINO Y GASTRONOMIA
RECOGNITION TOURISM FORUM & WINE AND GASTRONOMY AWARDS

El pasado 10 de marzo tuvimos el honor de recibir uno
de los Premios Especiales del X Foro Provincial de Tu-
rismo y del IV Salén del Vino y la Gastronomia, celebra-
dos en Chiclana.

Este reconocimiento ha sido otorgado a Hoteles Anda-
luces con Encanto junto a grandes referentes del sec-
tor como el Grupo Hipotels, Pepe Melero (restaurante El
Campero) y Juan Valdés (La Castilleria).

Para la familia De Clerk y para todo el equipo de HACE,
este premio supone un motivo de enorme orgullo. Re-
presenta mas de medio siglo de compromiso con el
turismo de calidad en la provincia de Cadiz, desde la
apertura del Hotel Playa de la Luz en 1966, con la voca-
cion de acercar la Costa de la Luz al turismo internacio-
nal y generar desarrollo para nuestro territorio.

5 % Z2 On March 10th, we had the honor of receiving one
N of the Special Awards at the 10th Provincial Tou-
rism Forum and the 4th Wine and Gastronomy Fair, held
in Chiclana.

This recognition was awarded to Hoteles Andaluces
con Encanto (Hoteles Andaluces con Encanto), along-
side major industry leaders such as Grupo Hipotels,
Pepe Melero (EI Campero restaurant), and Juan Valdés
(La Castilleria).

For the De Clerk family and the entire HACE team, this
award is a great source of pride. It represents more than
half a century of commitment to quality tourism in the
province of Cadiz, since the opening of Hotel Playa de
la Luz in 1966, with the aim of bringing the Costa de la
Luz to international tourism and fostering development
in our region.

PREMIOS ESPECIALES
DEL X FORO 2ROVINCIAL DE TUR
_VIVS). ON DELVINO “___ LA
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GALARDON UVA DEL TURISMO 2025
UVA DEL TURISMO AWARD 2025

El pasado 18 de diciembre nuestro consejero Delegado
Stefaan de Clerck tuvo el placer de recoger el galardén
Uva del Turismo 2025.

Las Uvas de Radio Cadiz son unos galardones con los
que la emisora reconoce y distingue a catorce profe-
sionales, colectivos y entidades gaditanas por su con-
tribucidn, con su trabajo y su vocacioén, a posicionar a
la provincia como referencia en &mbitos como la inno-
vacion, el turismo, el deporte, la ciencia, la gastrono-
mia, el carnaval, la cultura, la contribucién social, o el
mundo cofrade. Concretamente la Uva del Turismo fue
concedida a Stefaan de Clerck, por ser, junto a su fami-
lia, precursores del turismo en la provincia. Pioneros en
traer a Espafa un touroperador aleman, a la Costade la
Luz, y por marcar la senda de futuro del sector hacia la
sostenibilidad a través de la Asociacion Provincial de
Hoteles de Cadiz.

L NANART

gl!s On December 18th, our CEO Stefaan de Clerck had
"™ the pleasure of receiving the Uva del Turismo 2025
award.

The "Uvas" by Radio Cadiz are awards that recognize
fourteen professionals, groups, and organizations from
Cadiz for their contribution—through their work and de-
dication—to positioning the province as a benchmark in
fields such as innovation, tourism, sports, science, gas-
tronomy, carnival, culture, social contribution, and reli-
gious traditions.

Specifically, the Uva del Turismo was awarded to Stefaan
de Clerck for being, together with his family, pioneers of
tourism in the province. They were among the first to bring
a German tour operator to Spain's Costa de la Luz and to
set a path for the future of the sector towards sustainabili-
ty through the Provincial Hotel Association of Cadiz.

&
L]
L]
L
STEFAAN DE CLERCK — GRUPO HACE
UV A TURLZMD
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EL HOTEL PLAYA DE LA LUZ APUESTA POR LA ENERGIA SOLAR

HOTEL PLAYA DE LA LUZ COMMITS TO SOLAR ENERGY

El Hotel Playa de la Luz, perteneciente a Hoteles An-
daluces con Encanto, ha sido beneficiario de una
subvencidn para la instalacion de placas solares fo-
tovoltaicas de autoconsumo individual, con una po-
tencia de 300 kWn (348 kWp) sin excedentes.

Este proyecto se acoge al programa de incentivos li-
gados al autoconsumo y almacenamiento con fuen-
tes de energia renovable, asi como a la implantacidon
de sistemas térmicos renovables en el sector resi-
dencial, en el marco del Plan NextGenerationEU.

La nueva instalacion representa un paso firme hacia
la sostenibilidad energética, contribuyendo a la re-
duccion de la huella de carbono del establecimiento
y fomentando el uso responsable de energias limpias
en el sector turistico.

E}g Hotel Playa de la Luz, part of Hoteles Andaluces

con Encanto, has been awarded a grant for the
installation of individual self-consumption photo-
voltaic solar panels, with a capacity of 300 kWn (348
kWp) and no surplus energy.

This project falls under the incentive program linked
to self-consption and storage using renewable energy
sources, as well as the implementation of renewable
thermal systems in the residential sector, within the
framework of the NextGenerationEU Plan.

The new installation represents a firm step towards
energy sustainability, helping to reduce the hotel's
carbon footprint and promoting the responsible use of
clean energy in the tourism sector.

RESTAURANTES CONTRA EL HAMBRE: EL EMBARCADERO Y LA GAVIOTA

RESTAURANTS AGAINST HUNGER: EL EMBARCADERO AND LA GAVIOTA

Un ano mas nuestros restaurantes El Embarcadero de
Hotel Duque de Najera y La Gaviota de Hotel Playa de la
Luz vuelven a colaborar con la campana Restaurantes
contra el Hambre.

En nuestro caso hemos asignamos el donativo de 1€ por
la venta de cada plato de arroz en nuestros restaurantes
durante el periodo estipulado del 15.09 al 15.11. El total de
larecaudacion es donado a la ONG “Accion contra el ham-
bre", aportando asi nuestro granito de arena para ayudar
a mejorar la vida de miles de familias en nuestro pais. Es-
tamos orgullosos de participar desde 2021 en el mayor
movimiento solidario de la hosteleria de nuestro pais.

SE= Once again, our restaurants El Embarcadero at Hotel
2N Y .

Duque de Najera and La Gaviota at Hotel Playa de la
Luz are collaborating with the “Restaurants Against Hun-

ger" campaign.

In our case, we have donated €1 for every rice dish sold in
our restaurants during the campaign period from September
15th to November 15th. The total amount raised is donated
to the NGO "Action Against Hunger," contributing our part to
help improve the lives of thousands of families in our coun-
try. We are proud to have participated since 2021 in the lar-
gest solidarity movement in the Spanish hospitality sector.

iORGULLOSOS/AS DE
ALIMENTAR CAMBIOS!

iORGULLOSOS/AS DE

ALIMENTAR CAMBIOS!
,{)
Lo Gaviota
Del 15.09.25

Colaborador/a de:
IEEQTAURANS
HAMERE \
W scaon 4 *
O riamsae % . Q

CAMPANA 2025
Del 15.09.25 al 15.11.25
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¢cDonde estamos?

Where are we located?
Av. San Fernando, 40 Rota (Cadiz) 11520

® +34 956 810203 | +34 686 9713 8o
© bodegaselgatodesde1957

El Gato

desde 1957
since 195/
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HOTEL p]  HOTEL H_I HOTEL VILLA JEREZ PUNTA
@ a\“}% PLAYA DE H DUQUE DE 1 ™ JEREZ {7 Had By o | CANDOR
LA LUZ NAJERA 35 DS
Avda. de la Diputacién, 56 | Rota Calle Gravina, 2 | Rota Avda. Alcalde Avaro Domecq, 47 Avda. de la Cruz Roja. 7 Av.Jan De Clerck. 1
|, (34956 810 500 |, (36) 956 846 020 Jorez de la Frontera |, [34) 956 300 600 Jerez de la Frontera |, (34) 956 153 100 Rota | (34)956 107 107
m reservas@hotelplayadelaluz com rasor @h ajara.com resarvasigj erezhotal.com o reservasigvillajeraz.com = @p o i m

www.restaurantesandalucesconencanto.es



