
CONGRESOS

SEMINARIOS

CURSOS DE FORMACIÓN



PLAYADULCE

Con modernas instalaciones, un servicio personalizado y una ubicación 
privilegiada frente al mar, nuestro hotel combina la comodidad y la elegancia 
necesarias para garantizar el éxito de tus encuentros profesionales.

Ya sea que busques un espacio para una pequeña reunión de negocios o un 
gran evento corporativo, el Hotel Playadulce te brinda todo lo que necesitas 
para que tu evento sea memorable y productivo.



ALOJAMIENTO

Precio por habitación y noche:

Habitación Doble .................................................................................................................... 130 € + IVA
Habitación Individual: .......................................................................................................... 85 € + IVA
Suite Junior: .................................................................................................................................. 180 € + IVA
Suite Presidencial: ................................................................................................................ 300 € + IVA

Estos precios son válidos para estancias mínimas de 4 noches e 
incluyen, sin cargo adicional, desayuno-buffet.

Reserva de alojamiento:

•	 Con una antelación mínima de 21 días a la fecha del evento, deberán 
remitir por escrito un lista provisional de asistentes.

•	 Con una antelación mínima de 7 días a la fecha del evento, deberán 
remitir por escrito la lista definitiva de asistentes.

•	 La lista confirmada 7 días antes del evento se considerará como 
definitiva a efectos de facturación. Si desean incrementar el número 
de habitaciones, deberán solicitarlas expresamente. En caso de 
disponibilidad, serán reconfirmadas y facturadas en las mismas 
condiciones que las demás. 



SERVICIOS

SALONES Y EQUIPAMIENTO

UBICACIÓN

INSTALACIONES

ALOJAMIENTO

Alberga cinco salones de diferentes tamaños.
Disponemos de equipamiento de última generación

adaptado a sus necesidades.

Consúltenos.

A pie de playa, frente al paseo marítimo de Aguadulce y a solo 12 km 
de la ciudad de Almería.

Restaurante buffet, dos bares y un pub.
Dos piscinas exteriores con terraza solárium.

Piscina cubierta climatizada.
Gimnasio.

Dispone de 192 habitaciones estándar y superiores, y 9 suites.



COFFEE BREAK

APERITIVOS

MENÚS DE TRABAJO

MENÚS DE GALA



COFFEE LIGERO - 6,50€ + IVA

COFFEE REFORZADO - 9,90€ + IVA

Agua

Café

Leche

Infusiones

Zumos

Pastas de té

Bollería variada (2 tipos)

Saladitos variados

Agua

Café

Leche

Infusiones

Zumos

Pastas de té

Bollería variada (3 tipos)

Saladitos variados

Mini sandwich

COFFEE BREAK

Precio expresado en euros y por persona. IVA no incluido.



FRÍOS

CALIENTES

BODEGA

SURTIDO DE PASTELERÍA FRANCESA

Cucharita de salmón marinado con crema agria

Pulpo con Parmentier de patata, pimentón y AOVE

Chupito de salmorejo con su picadillo

Canapé de pan con muselina de tomate y ajo con anchoas y 
alcaparras

Jamón curado

Queso curado

Mini cóctel de marisco

Tosta con sobrasada de Mallorca

Pinchos de tortilla de patatas y cebolla

Mini croquetas de jamón

Mini rollitos de primavera con salsa agridulce

Langostino en pasta crujiente

Brocheta de pollo teriyaki

Vino fino

Martini R&B

Cerveza

Refrescos

Vino blanco y tinto Rioja

Cava Castillo de Perelada

APERITIVOS 1
29,50€ + IVA

Precio expresado en euros y por persona. IVA no incluido.



FRÍOS

CALIENTES

BODEGA

Jamón Ibérico de cebo

Canapés marinados de salmón y salsa agria

Noisette de queso envuelto en polvo de pistacho y jalea de fresas

Bocaditos de higos marinados en Oporto y espuma de jamón ibérico 
Canapé de mousse de higo al Oporto con crunch de jamón

Tosta de pan con tomate con crujiente de jamón ibérico

Cuña de queso curado con almendras fritas

Pincho de langostino y fruta

Canapé de pan de semillas con crema de sobrasada y gajo de mandarina

Ensalada de pimientos asados con melva

Chupito de salmorejo

Brocheta de piparra con boquerón marinado y aceitunas

Mini croqueta rústica de ibérico

Empanada de aceitunas sevillanas con relleno de anchoas

Langostino en pasta crujiente  tempura

Taquito de pescado  en adobo

Brochetita de pollo con sweet chili

Mini pizza caprichosa

Vino fino, cerveza, refrescos y Martini R&B

Vino blanco y tinto Rioja

Cava Castillo de Perelada

APERITIVOS 2
39,50 + IVA

SURTIDO DE PASTELERÍA FRANCESA

Precio expresado en euros y por persona. IVA no incluido.



MENÚ 1 -  32€ + IVA

MENÚ 2 - 38€ + IVA

MENÚ 3 - 45,50€ + IVA

Ensalada César

****
Lomo de bacalao sobre pisto de verduras y salsa de ajos

****
Tarta de queso

BODEGA

Agua mineral, refrescos, cerveza, vino blanco / tinto y café

Ensalada caprese

****
Carrillera confitada en su jugo

****
Brownie sobre lecho de vainilla

BODEGA

Agua mineral, refrescos, cerveza, vino blanco / tinto y café

Causa limeña de pescado

****
Solomillo de cerdo con salsa a la pimienta

****
Tiramisú

BODEGA

Agua mineral, refrescos, cerveza, vino blanco / tinto y café

MENÚS DE TRABAJO

Precio expresado en euros y por persona. IVA no incluido.



MENÚ 1 -  66€ + IVA

APERITIVOS

Jamón ibérico de cebo

Queso curado

Tostas de salmón marinado a las finas hierbas

Pulpo y patada cocida con pimenton

Carpacchio de ternera con parmesano

Taquitos de pate de cabracho

MENÚ
Tartar de atún, aguacate y cebolla morada

****
Sorbete de mandarina y cava

****
Solomillo de cerdo con salsa a la pimienta y patatas a lo pobre

****
Brownie con crema de vainilla

BODEGA

Vino fino, agua mineral, refrescos y cerveza

Martini rojo y blanco

Vino blanco Blanc de Blancs Penedés o Rueda

Vino tinto Rioja o Ribera del Duero

Cava Brut Castillo de Perelada

Café y licores

MENÚS DE GALA

Precio expresado en euros y por persona. IVA no incluido.



MENÚ 2 - 77€ + IVA

APERITIVOS

Jamón ibérico de cebo

Taquito de queso curado con uvas

Pulpo y patada cocida con pimentón

Carpacchio de ternera con parmesano

Taquitos de pate de cabracho

MENÚ
Lomo de bacalao con suave muselina gratinada con salsa de 

tomate provenzal
****

Sorbete helado de limón y cava
****

Filetes de presa iberica con parmentier trufado
****

Pionono al aroma de canela sobre crema inglesa

BODEGA

Vino fino, agua mineral, refrescos y cerveza

Martini rojo y blanco

Vino blanco Pescador, Rueda o Blanc de Blancs Penedés

Vino tinto D.O. Rioja «Crianza» o Ribera del Duero

Cava Brut Castillo de Perelada

Café

MENÚS DE GALA

Precio expresado en euros y por persona. IVA no incluido.



Orquesta ................................................................................................................................. Sobre petición

Arreglos florales .............................................................................................................. Sobre petición

BARRA LIBRE

Hasta 3 horas ................................................................................................................................ 17 + IVA

Hora adicional ................................................................................................................................7 + IVA

SERVICIOS COMPLEMENTARIOS

Precio expresado en euros y por persona. IVA no incluido.



SALONES



SALONES DE REUNIONES

CAPACIDADES
DIMENSIONES CAPACIDAD PRECIO

Área (m2) Cóctel Banquete Teatro Escuela Imperial €

Almería 510 400 350 540 250 120 1.500 + IVA

Garrucha 202 150 120 160 60 50 500 + IVA

Aguadulce 138 70 60 60 40 30 300 + IVA

Millares 101 50 40 50 20 30 220 + IVA

Los salones disponen de:
Conexión de 220 voltios, conexión para micrófono y micro inalámbrico, conexión 
para teléfono, línea RDSI (en salón Almería), luces regulables (en Millares, Almería y 
Aguadulce), climatización y música ambiente (en salón Almería).

Se pueden contratar los siguientes medios audiovisuales:
Retroproyector, pantalla, flip-chart, material de escritorio, megafonía básica, 
proyector de diapositivas y vídeo / TV.
La capacidad de cada salón puede variar en función de los equipos audiovisuales 
solicitados y las necesidades generales del montaje.

Salones de reuniones:
La elección de las salas deberá confirmarse en el mismo momento en que se 
confirma el evento. El montaje que precisen en cada sala, así como el número de 
personas, deberá ser comunicado por escrito con una antelación mínima de 14 días 
a la fecha del evento. Si, el día del evento, se reduce el número de salas contratadas, 
se facturará el número definitivo confirmado y comprometido con anterioridad.

BUSINESS CENTER

Salones de reuniones:

La elección de las salas deberá confirmarse en el mismo momento en que se 
confirma el evento.

El montaje que precisen en cada sala, así como el número de personas, deberá ser 
comunicado por escrito con una antelación mínima de 14 días a la fecha del evento.

Si, el día del evento, se reduce el número de salas contratadas, se facturará el número 
definitivo confirmado y comprometido con anterioridad.



PLANTA SEGUNDA 

PLANO GENERAL

RECORRE LOS SALONES EN VISTA 3D

Escanea para ver
 Salón Aguadulce

Escanea para ver
 Salón Millares

Escanea para ver
 Salón Almería

Escanea para ver
 Salón Garrucha



950 341 274
Francisco Meroño (gerente)

direc.playadulce@playahoteles.com

VISITA NUESTRA PÁGINA MICE


