CONGRESOS
SEMINARIOS
CURSOS DE FORMACION

SENATOR PARQUE CENTRAL




SENATOR PARQUE CENTRAL

Situado en pleno corazdén del casco histdrico de Valencia, en el barrio
de Ruzafa, Senator Parque Central es un hotel urbano y sofisticado
con modernas y funcionales instalaciones: gimnasio, sauna, salas
de reuniones, cafeteria...

Confia en la mejor apuesta para un viaje de ocio o de trabajo y
disfruta de Valencia y de la comodidad mas absoluta.

Plaza Manuel Sanchis Guarner, 1 Valencia
(+34) 963 958 080
senatorparguecentral@senator-hotels.com




SERVICIOS

SALONES Y EQUIPAMIENTO

Ofrecemos cinco salones con distintas alternativas de
distribucion y aforo.

Disponemos de equipamiento de ultima generacion
adaptado a tus necesidades.

Consultanos.

UBICACION

En pleno centro de Valencia, en el barrio de Ruzafa y muy
cerca de la Ciudad de las Artes y las Ciencias.

INSTALACIONES

Restaurante buffet, cafeteria, gimnasio y sauna.

ALOJAMIENTO

Dispone de 185 habitaciones estandar y 7 suites.




COFFEE BREAK

COFFEE EXPRESS - 6

Café, agua, leche, bebidas vegetales, té, infusiones y zumos de frutas.

COFFEE BASICO - 8,5

Café, agua, leche, bebidas vegetales, té, infusiones y zumos de frutas.
Brocheta de fruta de temporada
Degustacion de mini bolleria (3 variedades)

COFFEE COMPLETO - T1

Café, agua, leche, bebidas vegetales, té, infusiones y zumos de frutas.
Degustacion de mini bolleria (3 variedades)
Mini chapata de jamdn serrano con tomate
Mini chapata de tortilla de patatas
Sandwich vegetales
Vasito de yogurt con topping variados

COFFEE VEGANO - 11

Café, agua, leche, bebidas vegetales, té, infusiones y zumos de frutas.
Smoothies de fruta fresca
Brocheta de fruta de temporada
Guacamole acompanado de crudités

EXTRAS COFFEES

Zumo de naranja natural - 1,5
Bizcocho artesano -1
Mini muffins - 1,5
Mini ensaimadas - 1
Mini sandwich caliente - 2

precio expresado en euros y por persona. IVA no incluido




COCKTAILS

MALVARROSA - 23,5

Tabla de quesos variados acompanada de crackers y mermeladas
Tosta de sobrasada y queso brie fundido
Vasito de hummus con crudités
Cucharita de guacamole, salmdn ahumado y pico de gallo
Brocheta de pollo teriyaki
Langostino panko
Croqueta de rabo de toro
Surtido dulce de reposteria variada
BODEGA
Agua, cerveza, refrescos, vino blanco y tinto D.O.

PATACONA - 28,5

Surtido de embutidos ibéricos

Bocado de tartar de atun marinado y aguacate

Ensaladilla de langostinos
Tosta de anchoa cantabra y queso emmental fundido
Shot de salmorejo cordobés con jamdn y huevo brunoise
Pan bao relleno de panceta de cerdo a baja temperatura, pepino y salsa bbqg
Esfera brava
Gyoza de pato con verdura y salsa hoisin
Brocheta de gambdn con algas y mayonesa kimchi
Mini burguer de ternera, queso cheddar y cebolla caramelizada
Surtido dulce de chocolate
BODEGA
Agua, cerveza, refrescos, vino blanco y tinto D.O.

SALER - 34,5

Surtido de embutidos ibéricos
Tabla de quesos variados acompanada de crackers y mermeladas
Shots de ajo blanco con uvas
Salmorejo cordobés con picadillo de huevo y jamén
Ceviche de gambdén marinado y mango
Ensaladilla de langostinos
Surtido de croquetas (rabo de toro, jamon iberico y boletus)
Tiras de pollo cajun especiada con mayonesa citrica
Pan bao relleno de carrillada de cerdo y salsa hoisin
Mini burguer de ternera, queso cheddar y cebolla caramelizada
Brocheta de pollo teriyaki
Surtido dulce de reposteria variada
BODEGA
Agua, cerveza, refrescos, vino blanco y tinto D.O.

precio expresado en euros y por persona. IVA no incluido




EXTRA COCKTAILS

APERITIVOS FRIOS

Seleccién de quesos - 3,5

Jamodn ibérico y almendras fritas - 4,5

Ensaladilla de langostinos con mayonesa infusionada - 1,5
Salmorejo cordobés con jamén ibérico y huevo - 1

Tosta de berenjena asada con con queso feta y miel -1

Tosta de anchoa con crema de tomate - 1,5

Tosta multisemillas con mermelada de tomate, queso cabra y nueces - 0,5
Shot de ceviche de gambdn - 2

Brocheta de atun marinado y queso semicurado - 1,5
Brocheta de tomate cherry y perlas de mozzarella y pesto - 0,5
Cucharita de pulpo a la gallega - 1,5

Cucharita de tartar de salmoén - 1,5

Cucharita de tartar de atun - 2

Chupito de ajo blanco -1

Cucharita de wakame y atdin marinado - 2

APERITIVOS CALIENTES

Pan bao con puntillitas, alga wakame y mayonesa de lima - 2,5
Pan bao relleno de carrillada y salsa Oporto - 3,5

Pan bao de pato, cilantro y salsa hoisin - 3,5

Esfera de brava - 1

Croguetas de jamon ibérico - 1,5

Croquetas de boletus - 1,2

Croquetas de rabo de toro - 1,7

Croquetas de calamar - 1,5

Brochetas de pollo teriyaki - 1,5

Gyoza de pato con verdura y salsa hoisin - 1,5

Gyoza de verduras - 1

Brocheta de gambdn con algas - 1,5

Brocheta de langostino panko y mayonesa de cilantro - 1,5
Surtido de mini pan pita relleno de cordero Ras el Hanout y pollo asado - 3,5

precio expresado en euros y por persona. IVA no incluido




MENUS TRABAJO

MENU1-28

ENTRANTE
Ensalada mediterranea con tomate, pepino, aceitunas negras, queso feta y aderezo de aceite
de olivay limoén
PRINCIPAL

Pollo al horno con hierbas provenzales, acompafnado de patatas asadas y verduras al vapor
o
Salmoén a la plancha con salsa citrica, acompanada de arroz pilaf y esparragos trigueros

POSTRE

Tarta de queso con coulis de frambuesa

BODEGA
Agua, cerveza, refrescos, vino blanco, tinto D.O. y café

MENU 2 - 30

ENTRANTE
Crema de calabaza con un toque de nata y crujiente de jamon serrano

PRINCIPAL
Solomillo de cerdo asado con salsa a la pimienta, servido con milhojas de patatas con trufa y
verduras glaseadas
o
Merluza en salsa verde con un toque de lima, servida con puré de patatasy brocoli asado

POSTRE

Tarta de manzana con helado de vainilla

BODEGA
Agua, cerveza, refrescos, vino blanco, tinto D.O. y café

precio expresado en euros y por persona. IVA no incluido




MENUS TRABAJO

MENU 3 - 36

ENTRANTE
Ensalada fresca de aguacate con albahaca, burrata, parmesano y aceitunas

PRINCIPAL

Carrilleras de ternera estofadas al vino tinto, acompanadas de puré de patata y champifiones
salteados
o
Bacalao confitado con aceite de oliva sobre cama de pisto manchego y patatas a lo pobre

POSTRE

Templado de brownie con helado de vainilla

BODEGA
Agua, cerveza, refrescos, vino blanco, tinto D.O. y café

MENU 4 VEGETARIANO - 25

ENTRANTE
Tartar de tomate, aguacate y mango con vinagreta de cilantro

PRINCIPAL
Curry de verduras de temporada con leche de coco y arroz basmati

POSTRE

Sorbete de limdn con frutas frescas

BODEGA
Agua, cerveza, refrescos, vino blanco, tinto D.O. y café

precio expresado en euros y por persona. IVA no incluido
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Planta baja

HALL

MEDIDAS CAPACIDAD MAXIMA

AREA m?




SALON JUCAR

Planta baja

JUCAR

MEDIDAS CAPACIDAD MAXIMA

AREA m? Banquete Teatro Escuela Imperial

305 200 320 200 60

TARIFA 2024 i Medio dia 500

precio expresado en euros. IVA no incluido




SALON TURIA

il H

Primera planta

TURIA

MEDIDAS CAPACIDAD MAXIMA

AREA m? Banquete Teatro Escuela Imperial

661 370 320 208 60

TARIFA 2024 i Medio dia 500

precio expresado en euros. IVA no incluido




SALON BARRACA

Primera planta

BARRACA

MEDIDAS CAPACIDAD MAXIMA

AREA m? Banquete Teatro Escuela Imperial

57 30 50 32 20

TARIFA 2024 i Medio dia 175

precio expresado en euros. IVA no incluido




SALON MARINA
.

o

Primera planta

MEDIDAS CAPACIDAD MAXIMA

AREA m? Banquete Teatro Escuela Imperial

83 50 65 44 36

TARIFA 2024 i Medio dia 200

precio expresado en euros. IVA no incluido




SALON GREGAL

SALON

Segunda planta
GREGAL

AREA m? Banquete Escuela Imperial

40 30 20

precio expresado en euros. IVA no incluido
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VISITA NUESTRA PAGINA MICE

Plaza Manuel Sanchis Guarner, 1 Valencia
(+34) 963 958 080
senatorparqguecentral@senator-hotels.com



