
DOSSIER
EVENTOS



ENTRANTE AL CENTRO

Huevos rotos con patatas panaderas y taquitos de jamón ibérico
Bocaditos de secreto ibérico gratinado con queso Cheddar

Buñuelos de bacalao y garbanzo con mermelada de tomate Raf

ENTRANTE INDIVIDUAL

Ensalada templada con queso fresco, mermelada de tomate, nueces, pasas y vinagretas de 
Jerez

PLATO PRINCIPAL

Medallones de solomillo de cerdo sobre trinxar de patata y bacon, con ragout de setas y 
pimientos de piquillo 

o 

Lomo de mero a baja cocción sobre rissoto de verduras, ragout y almejas con salsa americana

POSTRE

Tarta de selva negra

BODEGA

Vino blanco Verdejo
Vino tinto Crianza
Cava Brut Nature

Cerveza
Refrescos

Agua mineral
Café e infusiones

MENÚ 1 - 34

Precio por persona expresado en euros. I.V.A. incluido



Precio por persona expresado en euros. I.V.A. incluido

ENTRANTE AL CENTRO

Jamón ibérico y caña de lomo
Queso viejo con membrillo y uvas

Calamares sevillanos
Taquitos de merluza al limón 

Croquetas caseras de la abuela 

ENTRANTE INDIVIDUAL

Revuelto de la casa con patatas paja y tacos de jamón

PLATO PRINCIPAL

Solomillo de cerdo al whiskey con patata panadera 

POSTRE

Pastelería francesa

BODEGA

Vino blanco Verdejo
Vino tinto Crianza
Cava Brut Nature

Cerveza
Refrescos

Agua mineral
Café e infusiones

MENÚ 2 - 34



Precio por persona expresado en euros. I.V.A. incluido

ENTRANTE / BIENVENIDA

Jamón, salchichón, chorizo y caña de lomo
Queso viejo con membrillo y uvas

Bocadito de secreto ibérico gratinado con queso Cheddar
Boladillos de bacalao y legumbres con confitura de tomate Raf 

Croquetas caseras de puchero
Sorbete de mojito al ron de caña 

PLATO PRINCIPAL

Lingotes de merluza en salsa verde con patatas al vapor

o

Carrillera de cerdo ibérico al Pedro Ximénez con patatas al gratén y peras caramelizadas 

POSTRE

Brownie de chocolate con helado de vainilla y sopa caliente de chocolate

BODEGA

Vino blanco Verdejo
Vino tinto Crianza
Cava Brut Nature

Cerveza
Refrescos

Agua mineral
Café e infusiones

MENÚ 3 - 39



Precio por persona expresado en euros. I.V.A. incluido

ENTRANTE / BIENVENIDA

Jamón, salchichón, chorizo y caña de lomo
Queso viejo con membrillo y uvas

Bocadito de secreto ibérico gratinado con queso Cheddar
Boladillos de bacalao y legumbres con confitura de tomate Raf 

Arroz cremoso de sepia y gambas al alioli de ajo tostado
Croquetas caseras de puchero

Sorbete de mojito al ron de caña 

PLATO PRINCIPAL

Lomo de merluza a baja cocción con salteado de calabacín, zanahorias, tomate y puerro

o

Pluma ibérica a la parrilla con pastel de patatas, salteado de trigueros y pimientos del piquillo 

POSTRE

Tarta hojaldrada de manzana con helado de vainilla y chocolate caliente

BODEGA

Vino blanco Verdejo
Vino tinto Crianza
Cava Brut Nature

Cerveza
Refrescos

Agua mineral
Café e infusiones

MENÚ 4 - 44



Precio por persona expresado en euros. I.V.A. incluido

ENTRANTE / BIENVENIDA

Jamón, salchichón, chorizo y caña de lomo
Queso viejo con membrillo y uvas

Bocadito de secreto ibérico gratinado con queso Cheddar
Boladillos de bacalao y legumbres con confitura de tomate Raf 

Mini brochetas de pollo a la brasa
Arroz cremoso de sepia y gambas al alioli de ajo tostado

Croquetas caseras de puchero
Sorbete de mojito al ron de caña 

PLATO PRINCIPAL

Taco de bacalao fresco gratinado con láminas de membrillo sobre verduritas salteadas y 
mermeladas de tomate Raf

o

Filetes de presa ibérica a la plancha con escamas de sal y aceite verde, patatas gratinadas 
con salteado de calabacín, zanahorias y puerro 

POSTRE

Tarta sacher con helado de vainilla y crema de nata

BODEGA

Vino blanco Verdejo
Vino tinto Crianza
Cava Brut Nature

Cerveza
Refrescos

Agua mineral

MENÚ 5 - 48



Precio por persona expresado en euros. I.V.A. incluido

Bienvenida mínimo 40 personas 
Carta de guisos para las celebraciones
Menú infantil 
Contratación de barra libre
Contratación de recena o servicio durante barra libre

•	 Sorbete de limón al cava o mandarina: 3€/persona
•	 Montaditos variados: 3€/unidad
•	 Caldito: 2€/unidad
•	 Bandeja de pastelería francesa: 15€/bandeja

Contratación servicios:
•	 25% al reservar
•	 25% una semana antes de la celebración 
•	 Resto al finalizar la celebración

Los menús están abiertos a cambios, refuerzos y demás 
peticiones 

CARTA DE GUISOS

Garbanzos con bacalao

Paella virgen de los reyes

Carne con tomate

Papas con chocos

Caldereta

SERVICIOS ADICIONALES



Precio por persona expresado en euros. I.V.A. incluido

PRIMER PLATO
Bienvenida celebración 

SEGUNDO PLATO (A ELEGIR)

Pechuga de pollo empanada, patatas 
fritas y croquetas caseras

o

San jacobo casero, patatas fritas y 
croquetas caseras 

POSTRE

Helados variados

o

Postres de celebración 

MENÚ INFANTIL - 20



BARRA LIBRE

Contratación: El precio por botella  es de 65€ (IVA  incluido), con el servicio de camarero y con un límite de 15 refrescos por botella

Ron Brugal
Ron Cacique

Ron Legendario
Baileys

White Label
J.B.

Larios
Beefeater

Vodka Smirnoff
Refrescos

Zumos
Agua mineral



Precio por persona expresado en euros. I.V.A. incluido

COCKTAILS Y VINO ESPAÑOL 1 - 25

COCKTAILS Y VINO ESPAÑOL 2 - 30

COCKTAIL DE PIE
Surtido de quesos con uvas, membrillo y frutos secos
Rueda de ibéricos acompañados con picos de Jerez
Zurito de salmorejo con picadito de ibérico y huevo
Cucharita de guacamole con bacalao confitado
Tortilla española en daditos
Croquetas caseras de la abuela
Taquitos de merluza al limón 

BODEGA INCLUIDA
Vino blanco · Vino tinto · Cava Brut · Cerveza · Refrescos · 
Agua natural

COCKTAIL DE PIE
Surtido de quesos con uvas, membrillo y frutos secos
Tartaletas de langostinos al alioli
Zurito de salmorejo con picadito de ibérico y huevo
Cucharita de guacamole con bacalao confitado
Taquitos de merluza al limón 
Daditos de adobo sevillano
Mini brochetas de pollo al curry con cherry
Bocaditos de secreto ibérico con cheddar

POSTRE
Surtido de postres

BODEGA INCLUIDA
Vino blanco · Vino tinto · Cava Brut · Cerveza · Refrescos · 
Agua natural · Café e infusiones

APERITIVOS 
COCKTAIL



Precio por persona expresado en euros. I.V.A. incluido

COCKTAILS Y VINO ESPAÑOL 3 - 34
COCKTAIL DE PIE
Surtido de quesos con uvas, membrillo y frutos secos
Tartaletas de langostinos al alioli
Zurito de salmorejo con picadito de ibérico y huevo
Cucharita de guacamole con bacalao confitado
Isla de arroz cremoso con sepia y gambas
Bizcochitos de queso azul con almendras
Daditos de adobo sevillano
Bastoncitos de berenjenas con miel de caña
Mini brochetas de pollo al curry con cherry 
Bocaditos de secreto ibérico con cheddar 

POSTRE
Surtido de postres

BODEGA INCLUIDA
Vino blanco · Vino tinto · Cava Brut · Cerveza · Refrescos · 
Agua natural · Café e infusiones

APERITIVOS 
COCKTAIL



VISITA NUESTRA PÁGINA MICE

Avda. Luis Montoto 129-131, 41007 Sevilla
(+34) 954 576 610

direc.virgendelosreyes@senatorhr.es


