seven " 60IA 1 S0PAR
e r LUNCH & DINNER

APERITIVO

Bocado de salmén marinado con crema agria de remolacha, huevas de trucha y cilantro
Mos de salmé marinat amb crema agra de remolatxa, ous de truita i coriandre
Marinated salmon bite with beetroot sour cream, trout roe and coriander

PRIMEROS

Ensalada de tomates con alcaparrones, cebolla encurtida y vinagreta de piparra
Amanida de tomaquets amb taperes grosses, ceba adobada i vinagreta de piparra
Tomato salad with caperberries, pickled onion and piparra vinaigrette

Puerro tibio con vinagreta de albahaca y avellana, y tomate semiseco
Porro tebi amb vinagreta d'alfabrega i avellana, i tomaquet semi sec
Warm leek with basil and hazelnut vinaigrette, and semi-dried tomatoes

Tuétano de vaca asado con steak tartar y pan sardo (Supl. +5 €)
Moll de l'os de vedella rostit amb steak tartar i pa sard
Roasted beef marrow with steak tartare and Sardinian flatbread

SEGUNDOS

Bacalao confitado con cremoso de coliflor tostada, jugo de pollo, alcaparras y limén
Bacalla confitat amb cremas de coliflor torrada, suc de pollastre, taperes i llimona
Confit cod with roasted cauliflower purée, chicken jus, capers and lemon

Magret de pato con frutos rojos, tirabeques y salsa de mantequilla con maracuya
Magret d'‘anec amb fruits vermells, tirabecs i salsa de mantega amb maracuja
Duck breast with red berries, snow peas and passion fruit butter sauce

Arroz marinero de pescado con sepia (Supl. +5 €)
Arros mariner de peix amb sipia
Seafood rice with fish and cuttlefish

POSTRES

Espuma de crema catalana con frutos rojos y sorbete de mandarina
Escuma de crema catalana amb fruits vermells i sorbet de mandaring
Catalan cream espuma with red berries and mandarin sgrbet

Flan de nata y vainilla con chantilli
Flam de nata i vainilla amb nata muntada
Vanilla and cream flan with Chantilly cream

Nuestro coulant de avellana (Supl. +5 €)
El nostre coulant davellana
Our hazelnut coulant

39€ IVA INCL.

COPA DE VINO MASTINELL, AGUA Y PAN INCLUIDOS
COPA DE VI MASTINELL, AIGUA | PAINCLOSOS
GLASS OF MASTINELL WINE, WATER AND BREAD INCLUDED
45€ IVA INCL. (MIN. 2 PERSONAS)
BOTELLA DE VINO MASTINELL, AGUA Y PAN INCLUIDOS
AMPOLLA DE VI MASTINELL, AIGUA | PAINCLOSOS
BOTTLE OF MASTINELL WINE, WATER AND BREAD INCLUDED
] ALERGENOS  [E]xTrA[E]
CERVEZA, REFRESCOS Y CAFE NO INCLUIDOS ALERGENS ?
CERVESA, REFRESCS | CAFE NO INCLOSOS
BEER, SOFT DRINKS AND COFFEE NOT INCLUDED AL-LERGENS  [m]
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