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del dia
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Ensalada de tomate, cebolla y salazones

Croquetas de jamon ibérico. (4 und). 7€
Croguetas de boletus. (4 und). 8€
Langostinos crujientes con salsa picante. (4 und). 6€

Ensalada de |la huerta VValenciana

Ensaladilla de pollo al toque de mostaza

“Cocad Oli" elaborada con masa madre de

: Tiras de pollo empanadas con salsa sweet chili 7€
tomacat o sobrasada con miel P P

Tellinas 14€
Pescadito frito 14€
Calamares a la Romana 13€

Calamar a la andaluza
Salmorejo con jamon ibérico

Croguetas de jamon ibérico. (4 und) Sepia a la plancha sobre verdura salteada 16€

Langostinos crujiente con salsa picante. (4 und) Gambas al ajillo 13€

Sopa de pescado de roca

Principal o legis

*Arroces minimo para dos personasy bajo reserva previa.

BGebidas

Copa de Sangria 5,50€
Jarra de Sangria 15€
Cerveza 2,50€
Jarra de cerveza 15€

Paella Valenciana
Arroz a banda
Paella de verduras de “la terreta”
Arroz con bacalao y coliflor
Fideua de Gandia +4€
Arroz meloso de setas y ternera

Copa de vino blanco 4,25€
Copa de vino tinto 4,50€

Copa de cava 5€
Arroz meloso de pescado de roca +2€

Arroz negro con gambas peladas, calamar y ajos tiernos +3€
Pescado del dia con su guarnicion +3€
Presa ibérica con guarnicion

Postre La Racona
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*Consulte nuestra carta de alérgenos Suites fipartaments " Fre s

Muesteos Uines
Blance

Laudum, Chardonnay, Alicante 21,50€
Les Freses, Moscatel, Alicante 23,50€
Luis Canas, Viura-Malvasia, Rioja 21€

Martin Codax, Albarino, Rias Baixas 21,50€
Terra del Mana, Alicante 20€
José Pariente, Verdejo, Rueda 24€

%bsade
Vergel, Vino ecoldgico, Monastrell, Alicante 21€
linte

Laudum, Monastrell, Alicante 22,50€
Luis Canas, Tempranillo, Rioja 23€

La Calma Magica, Garnacha, Navarra 24€
El Corral, Utiel Requena 20€
Protos, Ribera del Duero 26€

Cava




Staiter a/o%aw

Tomato, onion and salted fish salad

Valencian Salad

Chicken olivier salad with a touch of mustard

Coca d'Oli" with rattatouille or "sobrassada" and honey.

Salmorejo with Iberian ham

Battered squid

lberian ham croquettes (4 pieces)

Crunchy prawns with spicy sauce (4 pieces)

Rock fish soup

IMNain te checse

**Rices minimum for two people and under previous reservation. .

Arroz a banda (seafood rice)

Valencian Paella

Paella with vegetables

Rice with cod and cauliflower

Fideua from Gandia +4<.

Stew rice with mushrooms and veal
Stew rice with rock fish +2€.
Black rice with prawns, squid +3€.
Fish of the day with garnish +3€.

»

Iberian pork with garnish

Dessert La Racona

Seasonal fruit
lce cream

25 pp

DRINK NOT INCLUDED
VAT INCLUDED

*Please consult our allergens menu.

lberian ham croquettes (4 pcs). 7€
Boletus croquettes (4 pcs). 8€
Prawns with spicy sauce. (4 pcs). 6€
Batered chicken strips with sweet chilli sauce 7€
Tellinas 14 €
Fried fish 14€
Batered squid 13€
Crilled cuttlefish on sautéed vegetables 16€
Prawns cocked with garlic 13€

Drinks
Glass of Sangria 550€
Pitcher of Sangria 15€
Beer 2,50€
Pitcher of beer 15€
Glass of white wine 4,25€

Glass of red wine 4, 50€
Glass of cava 5€
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Laudum, Chardonnay, Alicante 21,50€
Les Freses, Moscatel, Alicante 23,50€
Luis Canas, Viura-Malvasia, Rioja 21€

Martin Codax, Albarino, Rias Baixas 21,50€
Terra del Mana, Alicante 20€
José Pariente, Verdejo, Rueda 24€
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Vergel, Vino ecoldgico, Monastrell, Alicante 21€
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Laudum, Monastrell, Alicante 22,50€
Luis Canas, Tempranillo, Rioja 23€

La Calma Magica, Garnacha, Navarra 24€
El Corral, Utiel Requena 20€
Protos, Ribera del Duero 26€

Cava




