
CELEBRACIONES DE

NAVIDAD
2026



IVA INCLUIDO

SABORES DE NAVIDAD

Menú 1  - 53 €

PICA-PICA 
Bolitas de foie con manzana cremosa

Surtido de ibéricos con pan tumaca

Saquito de langostinos

Croquetas de la casa

PRINCIPAL
Opción 1

Salmón con crema de cava. Guarnición de bini
y tomate asado

Opción 2
Solomillo de cerdo con salsa de trufa,
patata confitada y espárrago verde

POSTRE
Tarta cremosa de queso con toffee

Turrones y mazapanes

BODEGA 
Vino blanco 4 Rayas Verdejo (D.O Rueda) 

Vino tinto Montelciego Crianza (D.O Rioja)

Cerveza, agua y refrescos



IVA INCLUIDO

BRINDA Y DISFRUTA

Menú 2  - 68 €

ENTRANTES 
Foie con manzana

Gyoza de pato Pekin

Surtido de ibéricos con pan tumaca

Mini burrito de chili con carne

PRINCIPAL
Opción 1

Hojaldre con langostinos, merluza
y crema de mariscos

Opción 2
Solomillo Wellington con jugo de carne,
gratén de patata y atadillo de verduras

POSTRE
Brownie con nueces y crema de pistacho

Turrones y mazapanes

BODEGA 
Vino blanco 4 Rayas Verdejo (D.O Rueda) 

Vino tinto Montelciego Crianza (D.O Rioja)

Cerveza, agua y refrescos



IVA INCLUIDO

CELEBRA CON GUSTO

Menú 3  - 83 €

ENTRANTES 
Surtido de ibéricos con pan tumaca

Tartar de salchichón malagueño

Saquito de langostinos con salsa ponzu

Croquetas de la casa

Crema de setas con castañas

PRINCIPAL
Opción 1

Lubina con cremoso de espinacas y zanahoria baby

Opción 2
Lomo bajo de Angus con milhojas de patata y boniato

POSTRE
Cremoso de nueces pecanas

Turrones y mazapanes

BODEGA 
Vino blanco 4 Rayas Verdejo (D.O Rueda) 

Vino tinto Montelciego Crianza (D.O Rioja)

Cerveza, agua y refrescos



INFORMACIÓN GENERAL

SERVICIOS ADICIONALES
Copa Bienvenida extra: 8€ p/u.

Incluye: tinto, blanco, cerveza, refrescos,
chips, patatas y aceitunas (45 min)

Copas barra libre:

Copas standard: 8€ p/u.

Copas Premium: 10€ por p/u.

(Horario de noche, hora máxima
de servicio: 1.00 am)

CONDICIONES
Precio válido para un mínimo de 10 comensales.

Para realizar su reserva es necesario un depósito
del 25% del total y la totalidad del evento debe de ser 

abonada con 3 días de antelación.

El número de comensales y menú deberá de cerrarse 
3 días antes del evento.

Precio por persona, IVA incluido.

Si se desea contratar algún servicio con alguna empresa
o profesional externo, deberá hacer una petición por escrito

y contar con autorización previa del hotel.

Disponemos de gastronomía para dietas
especiales y alérgenos.



RESERVAS
comercial.hgimalaga@urh-hoteliers.com

 +34 952 23 31 22


