
Die Gewährleistung von Sicherheit und Hygiene für unsere Kunden ist eine unserer obersten Prioritäten. Aus 
diesem Grund unterliegen wir kontinuierlichen internen und externen Kontrollen: 
 
Mit der Sicherheit und der Hygiene gehen wir von lokalen, nationalen und europäischen Vorschriften aus und 
befolgen die Empfehlungen und gesetzlichen Anforderungen, die in Bezug auf die Sicherheit von Freizeit- und 
Erholungseinrichtungen wie Schwimmbäder, Whirlpools, Jacuzzi, Kinderspielplätzen und Miniclubs gelten. 
 
In der Lebensmittelsicherheit unterwerfen wir uns strengen Kontrollen und y Audits (wie APPCC) . Dazu 
gehören Inspektionen unserer Küchen und Lager, Probenahme und Lebensmittelanalyse, durch ein 
spezialisiertes Unternehmen sowie ständige Weiterbildung unserer Mitarbeiter in der Handhabung von 
Lebensmitteln Techniken. 
 
In Übereinstimmung mit der aktuellen Gesetzgebung bieten wir unseren Gästen die maximale Information 
über die Zutaten aller unserer Gerichte, um mögliche Allergenvergiftungen zu vermeiden. 
Sowohl das Wasser von Schwimmbädern als auch die Versorgung unserer Unterkünfte unterliegen strengen 
Kontrollen und bakteriologische Analyse, um eine mögliche Legionellenvergiftung zu vermeiden. Wir haben 
auch spezielle Pläne für vorbeugende Maßnahmen und kontinuierliche Schulungen für das dafür 
verantwortliche Mitarbeiter. 
 
In anderen Notfällen und Brandschutz. Wir garantieren die Einhaltung der Vorschriften und schulen alle 
unsere Mitarbeiter in  Vorkehrung und Maßnahmen ergreifen im Brandfalll. 
 
Wir verlangen von allen unseren Lieferanten im Zusammenhang mit Gesundheit und Sicherheit, dass sie uns 
alle notwendigen Beweise als Voraussetzung für ihre Einstellung zur Verfügung stellen. Sie sind zertifizierte 
Lieferanten und befolgen das geltende Gesetzt.    
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