
De lunes a domingo, de 12.00h a 22.30h
Monday to Sunday, from 12.00 noon to 10.30 pm

Servicio de habitaciones de 20.00h a 22.30h
Room service available from 8.00 pm to 10.30 pm
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Tablas y Fríos
Jamón Ibérico de Bellota cortado a cuchillo     31

Tabla de embutidos de la tierra media 20 / ración 27
Salchichón, chorizo, morcilla, queso de cerdo

y relleno de Guadix

Surtido de quesos granadinos   media 19 / ración 26
con nueces y miel de Granada

Tabla mixta Casa Ramilla     media 21 / ración 29
jamón de Trevélez, embutidos de la tierra

y quesos granadinos

Lomo de manteca     19
cortado en lonchas gruesas

Del Mar
Anchoas en aceite de oliva - 6 uds.     21

Encurtidos y Aperitivos
Gildas - 1 ud.     4

Boquerones en vinagre     16

Aceitunas aliñadas de la casa     8

Almendras fritas     8,50

Patatas chips     5

Guarniciones
Patatas fritas     8

Patatas rotas risoladas     10
con mantequilla de romero

Boniato frito     10

JARDÍN
DE RAMILLA

Para información sobre alérgenos
pregunte a nuestro personal

Precios en EUR | IVA incluido



Del Día
Crema del día     18

Guiso del día     22

Ensaladas y Dips
Remojón granadino     22,50
de naranja, bacalao y aceituna

Ensalada de temporada     19
con producto de la Vega y AOVE de Granada

Hummus de garbanzo con pan de salaílla     18,50
pan plano típico de Granada

Guacamole “Costa Tropical”     20
aguacate de la Costa Tropical, cebolleta, 

hierbabuena de Sierra Nevada, zumo de nuestro 
limonero y AOVE de Montefrío, con pan frito

Entre Panes
Mollete “El Trevélez”     21

mollete de la casa, jamón de Trevélez, queso  
de Alhama, tomate de la Vega, rúcula, AOVE

Sándwich “Huerto de la Vega”     20
pan de molde de la casa, crema de berenjena asada, 
pimientos del piquillo, mozzarella fundida, rúcula

y pesto de albahaca

Burger de Vaca Pajuna     25
queso de cabra, cebolla caramelizada con miel  

de Granada, alioli de AOVE

Dulce
Tarta casera del día     9

Surtido de dulces árabes     11,50

Yogur griego con miel de caña     7,50
tradición cañera de Motril

Para información sobre alérgenos
pregunte a nuestro personal

Precios en EUR | IVA incluido



Cured Meats & Cold Cuts
Hand-sliced acorn-fed Iberian Ham     31

Local cured meat platter half 20 / full 27
Spanish cured sausage, chorizo, black pudding, pork 

cheese and Guadix-style stuffed sausage

Local cheese platter  half 19 / full 26
with walnuts and Granada honey

Casa Ramilla mixed platter     half 21 / full 29
Trevélez cured ham, Altiplano cured meats

and Granadan cheeses

Lomo de manteca     19
pork loin preserved in lard, cut into thick slices

From the Sea
Anchovies in olive oil - 6 pcs.     21

Savoury Bites
Gildas - 1 pc.     4

White anchovies in vinegar     16

House-marinated olives     8

Fried almonds     8,50

Potato crisps     5

Sides
French fries     8

Crispy smashed potatoes     10
with rosemary butter

Fried sweet potato     10

RAMILLA’S
GARDEN

For information regarding allergens,
please ask a member of our staff

Prices in EUR | VAT included



Daily Specials
Soup of the Day     18

Stew of the Day     22

Salads & Dips
Remojón granadino     22,50

orange, cod and olives

Seasonal salad     19
Fresh produce from the Vega de Granada

with local extra virgin olive oil.

Chickpea hummus with salaílla bread     18,50
traditional flatbread from Granada

“Costa Tropical” guacamole      20
Costa Tropical avocado with spring onion and 

Sierra Nevada mint, dressed with Montefrío extra 
virgin olive oil and the juice of lemons grown in our 

gardens. Served with fried bread

Sandwiches & Burgers
“El Trevélez” sandwich     21

House-made bread with Trevélez cured ham, 
Alhama cheese, tomato from the Vega de Granada, 

rocket and extra virgin olive oil.

“Huerto de la Vega” sandwich     20
house-made sliced bread, roasted aubergine cream, 

piquillo peppers, melted mozzarella, rocket
and basil pesto

Pajuna Beef burger     25
goat’s cheese, caramelised onion with Granada 

honey and extra virgin olive oil aioli

Sweet
Homemade cake of the day     9

Assortment of arabic sweets     11,50

Greek yogurt with sugarcane honey     7,50
a traditional Motril delicacy

For information regarding allergens,
please ask a member of our staff

Prices in EUR | VAT included




