
MENÚNochebuena
APERITIVOS

Copa de bienvenida 
Chupa-chup de foie gras con cobertura de fresa y crocante de avellanas
Maki de pimientos asados, anguila ahumada y huevas de tobiko 

Mini croqueta de jamón

PRIMERO
Ensalada de diferentes texturas de tomates con langostinos, 

mayonesa y, vinagreta de miel y mostaza

SEGUNDO
Solomillo de ternera con milhojas de boniato y trufa, 

crema de ceps y demi-glace
o

Corvina con cremoso de zanahoria y jengibre, 
emulsión de menta y alga y nori crujiente 

POSTRES
Milhojas de pistacho con crema pastelera de pistachos y helado de nata

TURRONES Y NEULAS

85€ IVA INCL.

BEBIDAS INCLUIDAS
Aguas minerales, refrescos, vino blanco, tinto y cava Mastinell

D.O Penedès, café e infusiones



MENÚNavidad
APERITIVOS

Croquetas de setas con su alioli
Jamón ibérico con pan con tomate

Mini brioche relleno de tartar de fuet
Tartar de atúnmarinado en cítricos y mayonesa de plancton marino

PRIMERO
Escudella de nadal con pilota y galets, y su carn d’olla

SEGUNDO
Pularda rellena a la catalana con salsa de carne, 

purétrufado y piñones
o

Lubina con verduritas baby, cremoso de patata 
y azafrán y huevas de trucha

POSTRES
Tronquitos de navidad con helado de vainilla

TURRONES Y NEULAS

85€ IVA INCL.

BEBIDAS INCLUIDAS
Aguas minerales, refrescos, vino blanco, tinto y cava Mastinell

D.O Penedès, café e infusiones



MENÚSan Esteban
APERITIVOS

Jamón ibérico con pan con tomate
Tostaditas con escalivada y anchoas

Croquetas de bacalao ajoarriero con alioli de miel

PRIMERO

Nuestros canelones de asado con bechamel trufada y tierra de cebolla

SEGUNDO

Solomillo de ternera con parmentier de boniato, ciruelas 
y salsa de champiñones

o
Corvina sobrecremoso de patata violeta, tomates confitados 

y salsa suquet

POSTRES

Mousse de limón con merengue crujiente y helado de miel

TURRONES Y NEULAS

BEBIDAS INCLUIDAS

Aguas minerales, refrescos, vino blanco, tinto y cava Mastinell
D.O Penedès, café e infusiones

85€ IVA INCL.



MENÚFin de Año
APERITIVOS

Pan de cristal con jamón y tomate 
Ostras con vinagre de jerez al estragón y perlas de aceite de oliva

Croqueta de jamón
Dado de atúnmarinado con salsa ponzu

Mini cono de guacamole con tartar de salmón y sus huevas
MENÚ

Ensalada de medio bogavante con carpaccio de tomate, rúcula, 
mayonesa de su coral y aire de limón

½ lubina con cremoso de zanahoria morada, 
alga wakame y salsa all cremat

½ solomillo con pastelito de patata y trufa, foie, 
bisque de avellanas y salsa de carne

POSTRES
Semiesfera de vainilla y coco con interior de fresa 

y ganache de toffe salado

PRE-POSTRES
Panna cotta de Bailey’s con espuma de mango

Copa de cava con infusión de frutos rojos

TURRONES Y NEULAS / UVAS / PETIT FOURS
BEBIDAS INCLUIDAS

Aguas minerales, refrescos, vino blanco, tinto y cava Mastinell
D.O Penedès, café e infusiones

120€ IVA INCL.



MENÚVegetariano
APERITIVO

Croquetas de berenjena asada con miel
Tartar de tomate con tofu

Mini foccacia con tomate y escalivada

PARA COMENZAR

Canelón de calabacín relleno de boletus con crema de ceps y
albahaca frita

POSTRES

Fruta en texturas

85€ IVA INCL.

SEGUNDO

Arroz con verduritas

TURRONES Y NEULAS

BEBIDAS INCLUÍDAS

Agua mineral, refrescos, vino blanco y tinto Mastinell, café e
infusiones



MENÚInfantil
APERITIVO

Croqueta de jamón
Palomitas

Patatas chips

PARA COMENZAR

Sopa de galets
o

Macarrones a la boloñesa

POSTRES

Helados
o

Brownie
o

Ensalada de frutas

39€ IVA INCL.

SEGUNDO

Escalopa de solomillo de ternera con patatas fritas
o

Fingers de merluza con patatas fritas

TURRONES Y NEULAS

BEBIDAS INCLUÍDAS

Agua, refrescos, zumos
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