MEDIODIA — LABORABLES
Seven MIGDIA — FEINERS
’ LUNCH — WEEKDAYS

e
25€ IVA INCL.
PRIMEROS

Esparrago blanco sous-vide con emulsién de miso, tofu crujiente y frutos secos
Esparrec blanc sous-vide amb emulsi¢ de miso, tofu cruixent i fruits secs
White asparagus sous-vide with miso emulsion, crispy tofu and nuts

Carpaccio de pulpo con oliva negra, tomate seco, vinagreta de limén y escarola
Carpaccio de pop amb oliva negra, tomaquet sec, vinagreta de llimona i escarola
Octopus carpaccio with black olives, sun-dried tomato, lemon vinaigrette and escarole

Ensalada de pimiento rojo asado con emulsion de su jugo, avellanas y cremoso de ajo tostado
Amanida de pebrot vermell rostit amb emulsié del seu suc, avellanes i cremos dall torrat
Roasted red pepper salad with its own juice emulsion, hazelnuts and roasted garlic cream

Salmén marinado con encurtidos hechos en casa y pan carasau (Supl. +5 €)
Salmé marinat amb encurtits casolans i pa carasau
Marinated salmon with homemade pickles and carasau bread

SEGUNDOS

Arroz del Senyoret
Arros del Senyoret
Senyoret-style rice

Calamar de playa con guiso de garbanzos a la catalana
Calamar de platja amb guisat de cigrons a la catalana
Squid with Catalan-style chickpea stew

Cordon bleu de ternera con parmentier trufada, brotes tiernos y salsa de foie
Cordon bleu de vedella amb parmentier trufada, brots tendres i salsa de foie
Veal cordon bleu with truffled parmentier, baby greens and foie sauce

Entrecot con patatas fritas y chimichurri (Supl. +5 €)
Entrecot amb patates fregides i chimichurri
Entrecéte with fries and chimichurri

POSTRES

Espuma de arroz con leche, confitura de naranja y helado de avellana
Escuma darrds amb llet, confitura de taronja i gelat davellana
Rice pudding foam with orange compote and hazelnut ice cream

Mousse de queso maté con miel y nueces garrapifiadas
Mousse de maté amb mel i nous garapinyades
Matdé cheese mousse with honey and caramelized walnuts

Pan con chocolate, aceite y sal
Pa amb xocolata, olii sal
Bread with chocolate, olive oil and salt

Pasteleria artesana del dia
Pastisseria artesana del dia

Artisan pastry of the day

COPA DE VINO MASTINELL, AGUA Y PAN INCLUIDOS )
COPA DE VI MASTINELL, AIGUA | PAINCLOSOS ALERGENOS
GLASS OF MASTINELL WINE, WATER AND BREAD INCLUDED ALERGENS
CERVEZA, REFRESCOS Y CAFE NO INCLUIDOS

CERVESA, REFRESCS | CAFE NO INCLOSOS AL-LERGENS
BEER, SOFT DRINKS AND COFFEE NOT INCLUDED
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