¥ AUGUSTA

HOTEL . BARCELONA VALLES

CARTA

PARA COMPARTIR

C| Pande coca con aceite y tomate de colgar (3 &
Virutas de jamédn ibérico (90 g)
Patatas bravas del Transit @ Q0
C!| Croquetas “coctel” de jamédn ibérico, con notas de mayonesay
polvodejomén (6u) OO E
Croquetas de gamba con velo de papada @@ 0@

C!| Croqueta de asado con mayonesa frufada (OO O ©

i

Ce

C| Tortilla de patatas con calgots caramelizados, mayonesa

Steak tarfar de ternera clasico (
trufaday polvo de jomon (5 &

C| Bunuelos de bacalao sobre brandada, coulis de pimientos rojos y

polvo de aceitunas negras (O OO0 &

MUNDO VEGETAL

Nuestra crema del dia

C| Xatonada especial @O O

Lobhhaield RRLS BAL
RESTAWUWRARNT

4.50€
23.08=
9.08=
8.50€

3.80€/u.
3.00€/u.
22.00€
2296

i[232,852

12.00€
15.40€

C!| Alcachofas al golpe de purio con vinagreta de tomate y pifiones @) 12.90€

Espdrragos trigueros a la plancha con romesco, polvo de jamoény

virutas de parmesano @O O

i
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CUINA CATALANA
CONTIENE HUEVOS LACTEOS FRUTOS CACAHUETES MOLUSCOS  CRUSTACEOS PESCADO
GLUTEN DE CASCARA
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FLAUGUSTA
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Canelon de asado con bechamel frufada @ OO (O 18.00€
Fideud de verduras con demi-glace de cebolla €@ (2 17.00€
Arroz del seforito (mar y montafia) con reduccion de asado @)@ Q@ 25.00€
Arroz de carnes ibéricas con calgots y reduccion de carne €)@ 24.00€
Arroz ala llauna con velo de gambas y esencia de marisco ()@ & 25.00€
Arroz meloso de pulpitos guisados con guisantes y alioli @@ 22.00€
Arroz negro de calamar con alcachofas y notas de mayonesa 24.00€
citrica @
CARNES
T-bone steak a la parrilla con patata gratéen O 26.00€
Filete de ternera con salsa café Paris y patata Anna @@ @@ 30.00€
V- Paletilla de cordero cocida a baja temperatura y finalizada alhorno  26.00€
con patatas panadera €@
Pollo asado con cigalas Q@O 21.00€
Albondigas guisadas con sepia y guisantes . SO0P0 21.00€
PESCADOS
Lubina en supremas a la plancha, acompanada de espdrragos 23.00€

trigueros, salsa romesco y notas de reduccion de marisco Q@ €

Tataki de salmon sobre calgots braseados con vinagreta @ @ () @ ) €2 20.00€

Bacalao cocido a baja temperatura con crema de ceps, reduccionde  23.00€

vino dulce y polvo de pistachos @ @O O

C | Suquet de rodaballo al estilo de los pescadores Q) (2 25.00€
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CUINA CATALANA e DIOXIDO DE AZUFRI
oIz HUEVOS LACTEOS FRUTOS  CACAHUETES ~ MOLUSCOS ~ CRUSTACEOS  PESCADO S0IA RS MOSTAZA APIO ysULpas
GLUTEN DE CASCARA DE SESAMO
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FAUGUSTA
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Ci
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COMPLEMENTOS

Pan

Bol de patatas fritas

Bol de arroz blanco

Bol de verduras ala parrilla

Bol de ensalada verde &

Salsa Q@O RO

POSTRES

Crema catalana con frencadis de azicar @ @) (A (O &

Pastel de queso, hecho en casaq, con tierra de galleta, helado de
vainilla y coulis de frambuesa (), 00000

Coulant de chocolate con helado de turrén y reduccién

deratafic @O D O00H OO
Nuestro firamist (O @ OO

Helado (bola) PO 20 000 OO
Sorbete (bola)

Bol de fruta &

Queso manchego semicurado y curado con mermelada y frutos

secos QO &

Torrija con Baileys y helado

decafe @O0 0004OO
Lemon pie @O Q&

Flan de huevo, hecho en casa, con nata

GGGGG

R."ESTAURANT

2.20€
4.40€
4.40€
4.80€
5.00€
3.50€

5.80€

9.00€

8.50€

9.00€

SEUE
3.30€
5.80€

12.00€

9.00€
7.00€

5.80€

ALTRAMUCES



¥ AUGUSTA

HOTEL BARCELOMA VALLES Piaseld PLALIIL,
Rk K RESS. A0 ASIEEREA SHET

PER COMPARTIR
C| Padecocaamb oliitomaquet de penjar ¢ 4.50€
Encenalls de pernil ibéric (90 g) 2350
Patates braves del Transit @O0 9.00€
Cl Croquetes “coctel” de pernil ibéric, amb notes de maionesa i 8.50€

pols de pernil 6u) OO

Croquetes de gamba amb vel de papada @O OO 3.80€/u.
C| Croqueta de rostit amb maionesa fofonada @O @ @ 3.00€/u.
Steak tartar de vedella classic () (o] 55 22.00€
C| Truitade patates amb calgots caramellitzats, maionesa 12.90€

tofonada i pols de pernil

C!| Bunyolsde bacalla sobre brandada, coulis de pebrots vermellsii

12.90€
pols d'olives negres OOOOE
MON VEGETAL
La nostra crema del dia 12.00€
c| Xatonadaespecial @M O 15.40€

Cl Carxofes al cop de puny amb vinagreta de tomaquet i pinyons @) 12.90€

Esparrecs de marge a la planxa amb romesco, pols de pernil i 12.90€

encenalls de parmesa @O O
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CUINA CATALANA
CONTIENE HUEVOS LACTEOS FRUTOS CACAHUETES MOLUSCOS  CRUSTACEOS PESCADO
GLUTEN DE CASCARA




¥<{ AUGUSTA

HOTEL. BARCELONA VALLES

ARROSSOS | PASTA R

Cl Caneld de rostit amb beixamel tofonada €) @%@

C| Fideuada de verdures amb demi-glace de ceba (7 Y5 1] s )

(L

18.00€
17.00€

C| Arrdsdel senyoret (mar i muntanya) amb reduccio de rostit OO 25.00€

Arros de carns iberiques amb calgots i reduccié de carn €) @
C| Arrosalaliaunaamb vel de gambes i essencia de marisc Q&
C| Arros cremds de popets guisafs amb pésolsiallioli 2 (]

Cl Arrds negre de calamar amb carxofes i notes de maionesa

de citrics OO O
CARNS

T-Bone steak ala graella amb patata graten )
Filet de vedella amb salsa cafe Paris i patata Anna @ @ @& OO

V2 Espatlla de xai cuita a baixa temperatura finalitzada al forn amb
C!
patates fornera €@

C| Pollastre rostit amb escamarlans @O OO D

C! Mandonguilles guisades amb sepiaipesols @O @O M O

PEIXOS

Llobarro en supremes a la planxa acompanyat d'espdrrecs de
marge, salsa romesco i notes de reduccio de marisc QO @@

Tataki de salmo sobre calgots brasejats amb vinagreta

oriental @ OO ®

ci dolg i pols de festucs @ @O O

Cl| Suquetde turbot al'estil dels pescadors )@ @ D &

D
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CUINA CATALANA
CONTIENE HUEVOS LACTEOS FRUTOS CACAHUETES MOLUSCOS ~ CRUSTACEOS PESCADO SOIA MOSTAZA API
GLUTEN DE CASCARA

DIOXIDO DE AZUFRE
GRANOS. L5 ¥ SULFITOS ALTRAMUCES
SE:

24.00€
25.00€
22.00€
24.00€

26.00€
30.00€

26.00€

21.00€

21.00€

23008

20.00€

Bacalla cuit a baixa temperatura amb crema de ceps, reduccio de vi 23.00€

25.00€



FAUGUSTA

e RESTAURANT

COMPLEMENTS
Bol patates fregides & 4.40€
Bol d'arros blanc 4.40€
Bol de verdures ala graella 4.80€
Bol d'amanida verda 5.00€
Salsa Q@O BC 3.50€
POSTRES
c| Crema catalana amb trencadis de sucre @ @ (A C 5.80€

Pastis de formatge, fef a casa, amb terra de galeta, gelat de vainillai g gpe

coulisdegerds @O @0 000 HO O

Coulant de xocolatq, gelat de torré i reduccié de 8.50€
ratafic 3O G Q00 VOO

El nostre Tiramistu (O @ OO 9.00€
Gelat (bola) PO 00004 3.30€
Sorbet (bola) & 3.30€
Bol de fruita 5.80€

Formatge manxec semii curat amb melmeladai fruits secs @O & 12.00€

Cl Torradeta de Sta Teresa amb Baileys i 9.00€
gelatdecafe PO BQO000HOO
Lemon pie @O O & 7.00€
C! Flamd'ou, fet a casa, amb nata (™ o 5.80€

ccccc
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¥ AUGUSTA

HOTEL. BARCELONA VALLES rbadd B X G
EE S M | N l ' R ES T AWREAUN T

TO SHARE
C| Cocabread with olive oil and fomato 0 4.50€
lberian ham shavings (90 g) 23 50€
Transit-style patatas bravas @ OO0 9.00€
C! Iberian ham “cocktail” croquettes, with hints of mayonnaise and 8.50€

ham powder (6 pcs) (OO €

Prawn croquettes with cured pork jowl veil @@ O 3.80€/u.
C, Roastmeat croquette with truffled mayonnaise @O @O © 3.00€/u.
Classic beef steak fartare O E OO 22.00€
c| Seanish potato omelette with caramelised “calgots”, truffled 12.90€

mayonnaise and ham powder

Cl Cod fritters on brandade, red pepper coulis and black olive 12.90€
powder O OO

VEGETAL WORLD
Our daily soup of the day 12.00€
C| Specialxatonadasalad @M@ O & 15.40€
C| Arfichokes with tomato vinaigrette and pine nuts @) 12.90€
Grilled wild asparagus with romesco sauce, ham powder and 12.90€

Parmesan shavings @0 0
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CUINA CATALANA
CONTIENE HUEVOS LACTEOS FRUTOS CACAHUETES MOLUSCOS  CRUSTACEOS PESCADO
GLUTEN DE CASCARA




¥<{ AUGUSTA

HOTEL. BARCELONA VALLES Piis s cinl d BRI

RICE & PASTA
C| Roastmeat cannelloni with fruffled béchamel 020060 18.00€
c| Vegetable fideud with onion demi-glace @& O 17.00€
Cl “Senorito” rice (meat & fish) with roast reduction 00006 25.00€

Iberian meat rice with calgofs and meat reduction @) @ 24.00€
C| Rice with prawn veil and seafood essence @)@ & 25.00€
C| Creamy rice with stewed baby squid, peas and alioli © (@ 22.00€
C| Lacksquidinkrice with arfichokes and cifrus mayonnaise 24.00€
notes (o]
MEAT
Grilled T-bone steak with gratin potato ) 26.00€

Beef fillet with Café de Paris sauce and Anna potatoes @ @ @& 30.00€
C| Y2Lamb shoulder cooked af low femperature, finished in the oven 26.00€

with round potafoes €)@

C!| Roast chicken with scampi @O QOO D 21.00€
Cl Stewed meatballs with cuttlefish and peas @OQ OO O 21.00€
FISH

Grilled sea bass supremes with wild asparagus, romesco sauce and 23.00€

seafood reduction notes Q@@ D

Salmon tataki on chargrilled calgots with oriental 20.00€

vindigrette @@0OQO®

C | Low-temperature cooked cod with porcini mushroom cream, sweet 205
wine reduction and pistachio powder @ @O O
C| Fisherman-style turbot suquet Q@@ D& 25.00€

D
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CUINA CATALANA
CONTIENE HUEVOS LACTEOS FRUTOS CACAHUETES MOLUSCOS ~ CRUSTACEOS PESCADO SOIA MOSTAZA API
GLUTEN DE CASCARA
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FAUGUSTA

*

COMPLEMENTS

Ci

Cl

Cl

Bread (@

Bowl of French fries

Bowl of white rice
Bowl of grilled vegetables &
Bowl of green salad

Sauce Q@O AC

DESSERTS

Crema catalana with caramelised sugar shards @ () (D O &

Homemade cheesecake with biscuit crumble, vanilla ice cream and

raspberry coulis @OR@Q 000

Chocolate coulant with nougat ice cream and ratafia

reduction @O 000HOO

Our firamisu @O QOO

Ice cream (one scoop) OB @O0V RO
Sorbet (one scoop) &

Fresh fruit bowl

Semi-cured and cured Manchego cheese with jam and

nuts %@@@@@@

R."ESTAURANT

2.20€
4.40€
4.40€
4.80€
5.00€
3:50€

5.80€

9.00€

8.50€

9.00€
3.30€
B.30€&
5.80€

12.00€

Santa Teresa-style French toast with Baileys and coffee ice cream @ @& 9.00€

Lemon pie OO &
Homemade egg custard with whipped cream @) &

GGGGG

7.00€

5.80€



¥ AUGUSTA

HOTEL . BARCELONA VALLES
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C!

C!

C!

Ci

Ci

A PARTAGER

Pain de coca aI'huile d'olive et tomate (3 &}

Copeaux de jambon ibérique (90 g)

Pommes de terre bravas du Transit @ Q0O

Croquettes « cocktail » de jambon ibérique, aux notes de
mayonnaise et poudre de jambon (6 pcs) (317

Croquettes de gambas avec voile de poitrine de porc @@ QO
Croquette de réti & la mayonnaise truffée OO O

Steak tartare de boeuf classique (7 (o] 5]

Omelette espagnole aux pommes de terre, calgots caramélisés,
mayonnaise truffée et poudre de jambon

Beignets de morue sur brandade, coulis de poivrons rouges et

poudre d'olives noires MO OQOE

MONDE VEGETAL

Notre creme du jour

Cl Xatonada speciale @M@ O &

Ci

CUINA CATALANA .% % E .
CONTIENE HUEVOS LACTEOS FRUTOS CACAHUETES ~ MOLUSCOS ~ CRUSTACEOS ~ PESCADO
GLUTEN DE CASCARA

Artichauts a la vinaigrette de tomate ef pignons de pin @ ()

Asperges sauvages grillées a la sauce romesco, poudre de jambon et

copeaux de parmesan @O O

4.50€
23.50€
9.08=
8.50€

3.80€/u.
3.00€/u.
22.00€
12:90<

12:90€

12.00€
15.40€
12.90€
12.90€



¥<{ AUGUSTA

HOTEL. BARCELONA VALLES

RIZ ET PATE SThorens

C) Cannellonide réti alabéchamel truffée @O DO

Fideud de légumes avec demi-glace d'cignon @@ O

Cl

18.00€
17.00€

C| Riz«delsefiorito» (mer et montagne) avec réduction de roti @ QOO 25.00¢

Riz aux viandes ibériques avec calcofs ef réduction deviande @@
Cl| Riz«alallauna» avec voile de gambas et essence de
Cl fruitsdemer @O Q
C| Rizcrémeux aux petits poulpes mijotés, petits pois et dioli o&
Riz noir a I'encre de calamar avec arfichauts et notes de mayonnaise
aux agrumes OO
VIANDE

T-bone steak grillé avec pommes de terre gratinées

Filet de boeuf sauce Café de Paris et pommes Anna @@ @& OO
C| % Epaule d'agneau cuite & basse température, finition au four

avec pommes de terre boulangeres @@

C| Poulet réti auxlangoustines @O QO
C!| Boulettes de viande a la seiche et aux petits pois @O0 OB O

POISSON

Loup de mer en suprémes, grillé & la plancha, accompagné d'asperges

24.00€
25.00€
22.00€

24.00€

26.00€
30.00€
26.00€

21.00€
21.00€

23.00€

sauvages, sauce romesco et notes de réduction de fruits de mer QO @ D

Tataki de saumon sur calgots braisés, vinaigrette orientale (] 5 L] ¢ 12 20.00€

C| Morue cuite d basse fempérature avec creme de cepes, réduction de
vin doux et poudre de pistaches @@ O O

C! Suquetde turbot ala maniere des pécheurs OO @ D&

CUINA CATALANA .% 6 ‘ @ . @
CONTIENE HUEVOS LACTEOS FRUTOS CACAHUETES ~ MOLUSCOS ~ CRUSTACEOS ~ PESCADO SOIA s MOSTAZA APIO DW\LUS‘ '?FET‘OZ;J
GLUTEN DE CASCARA

FRE  ALTRAMUCES

23.00€

25.00€
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FAUGUSTA

SUPPLEMENTS

Pain(®

Bol de frites

Bol deriz blanc

Bol de légumes grillés

Bol salade verte
Sauce QGO P C

DESSERTS

C! Créme catalane avec éclats de sucre caramélisé @ ) (D O &

Gateau au fromage maison avec crumble de biscuit, glace ala

vanille et coulis de framboise (B 000640
Coulant de chocolat avec glace au nougat et réduction de
ratafic GO @@ 000 @

Notre tiramisu @O @ OO

Glace (une boule) (7 Q000HOO

Sorbet (une boule)

Bol de fruits &

Fromage Manchego demi-affiné et affiné avec confiture et fruits

P2OCO0000606

C| Pain perdu de Santa Teresa au Baileys et glace au café @O &

Lemon pie OO &

C | Flan aux ceufs maison avec créme fouettée (HQ) &

GGGGG

R."ESTAURANT

2.20€
4.40€
4.40€
4.80€
5.00€

8505

5.80€

9.00€

8.50€

9.00€
3.30€
B30€
5.80€

12.00€

9.00€
7.00€

5.80€

E ALTRAMUCES



