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Migdia / Medio dia

PER COMPARTIR / PARA COMPARTIR

C| Pade cocaamb oliitomaquet de penjar (7 4.50€
Pan de coca con aceite y tomate de colgar

Encenalls de pernil ibéric (90 g) ZeiElOks
Virutas de jamdn ibérico (90 g)

Patates braves del Transit @ Q0 9.00€
Patatas bravas del Transit

C| Croquetes “coctel” de pernil iberic, amb notes de maionesai 8.50€

pols de pernil (6 u.) OO
Croquetas “coctel” de jamdn ibérico, con notas de mayonesa y polvo
de jamon (6 u.)

Croquetes de gamba amb vel de papada (o] 55 3.80€/u.
Croguetas de gamba con velo de papada

C!| Croqueta de rostit amb maionesa tofonada (3 11]5) 3.00€/u.
Croqueta de asado con mayonesa trufada

Steak tartar de vedella cldssic (; (a] 55 22.00€
Steak tartar de ternera clasico

MON VEGETAL / MUNDO VEGETAL

C| Xatonada especial @M@ O & 15.40€
Xatonada especial

Esparragos frigueros a la plancha con romesco, polvo de jomény 12.90€
virutas de parmesano @O O

Esparrecs de marge a la planxa amb romesco, pols de pernil i

encenalls de parmesa
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o RESTAURANT

ARROSSOS | PASTA / ARROCES Y PASTA

C! Canelén de asado con bechamel trufada @@ QO A © 18.00€
Caneld de rostit amb beixamel tofonada

Arroz de carnes ibéricas con calgots y reduccion de carne € @ 24.00€
Arrds de carns ibériques amb calgots i reduccio de carn

C! Arrozalallauna con velo de gambas y esencia de marisco o& 25.00€
Arros ala llauna amb vel de gambes i esséncia de marisc

C! Arroz negro de calamar con alcachofas y notas de mayonesa 24.00€
citrica € (b
Arrds negre de calamar amb carxofes i notes de maionesa
de citrics

CARNS / CARNES

Filet de vedella amb salsa cafe Paris i patata Anna @@ @ &0 0 30.00€
Filete de ternera con salsa café Paris y patata Anna

C!| Pollastre rostit amb escamarlans @O OO 21.00€
Pollo asado con cigalas

C! Mandonguilles guisades amb sépiaipésols QOO DO 21.00€
Albondigas guisadas con sepia 'y guisantes

PEIXOS / PESCADOS

Cl Bacalla cuit a baixa temperatura amb crema de ceps, reduccié de vidolg 23.00€

i pols de festucs @O O

Bacalao cocido a baja temperatura con crema de ceps, reduccion de
vino dulce y polvo de pistachos

Suquet de turbot a l'estil dels pescadors @€ 25.00€
Suquet de rodaballo al estilo de los pescadores
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POSTRES / POSTRES

C| Crema catalana amb trencadis de sucre @ @ (DO

Crema catalana con trencadis de azucar

Pastis de formatge, fet a casa, amb terra de galeta, gelat de

vainilla i coulis de gerds (A 00060
Pastel de queso casero con fierra de galleta, helado de vainilla
y coulis de frambuesa

Coulant de xocolata, gelat de torrd i reduccio de

ratafic @O QOO0 V0RO

Coulant de chocolate con helado de turron y reducciéon
de ratafia

El nostre Tiramist O @ 0O

Nuestro tiramisu

Gelat (bola) PO Q000 OO
Helado (bola)

Sorbet (bola)

Sorbete (bola)

Bol de fruita
Bol de fruta

Formatge manxec semii curat amb melmeladaii fruits secs @) &
Queso manchego semicurado y curado con mermeladay
frutos secos

C| Torradeta de Sta Teresa amb Baileysi

gelatdecafe O BOO000HDO

Torrija con Baileys y helado
de café

Lemon pie OO &

Lemon pie

C| Flam d'ou fet a casa amb nata Q) &

Flan de huevo casero con nata
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Midi / Lunchtime

A PARTAGER / TO SHARE

C| Pain de coca al'huile d'olive et tomate suspendue 4.50€
Coca bread with olive oil and hanging tomato

Copeaux de jambon ibérique (90 g) ZeiElOks
Iberian ham shavings (90 Q)

Pommes de ferre bravas du Transit @ Q0O 9.00€
Transit-style patatas bravas

C| Croquettes « cocktail » de jambon ibérique, aux notes de mayonnaise 8.50€
et poudre de jambon (6 pcs) A O @
“Iberian ham cocktail” croquettes, with hints of mayonnaise and ham
powder (6 pcs)

Croquettes de gambas avec voile de poitrine de porc (o] 5] 3.80€/u.
Prawn croquettes with cured pork jow! veil

C!| Croquette de réti avec mayonnaise truffée (3 11]5) SIROE/L.
Roast meat croquette with truffled mayonnaise

Steak tartare de boeuf classique (o] 55 22.00€
Classic beef steak tartare

LE MONDE VEGETAL / VEGETAL WORLD

C| Xatonada spéciale @M O & 15.40€
Special xatonada salad

Asperges sauvages grillées avec sauce romesco, poudre de jambon et 12.90€

copeaux de parmesan @O O
Grilled wild asparagus with romesco sauce, ham powder and
Parmesan shavings
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OTEL . BARCELOMA VALLES

RESTAURANT

RIZ ET PATE / RICE & PASTA

Ci

C!

C.

Cannelloni de réti a la béchamel truffée @O QO 18.00€
Roast meat cannelloni with truffled béchamel

Riz aux viandes ibériques avec calgots et réduction de viande € @ 24.00€
Iberian meat rice with calgots and meat reduction

Riz « alallauna » avec voile de gambas et essence de fruits de mer O #&25.00€
Rice with prawn veil and seafood essence

Riz noir  I'encre de calamar avec artichauts et notes de 24.00€
Mayonnaise aux agrumes (o]

Lack squid ink rice with artichokes and citrus mayonnaise

notes

VIANDE / MEAT

Filet de boeuf avec sauce Café de Paris et pommes Anna @@ @&  30.00€
Beef fillet with Café de Paris sauce and Anna potatoes

C!| Poulet réti aux langoustines @O QOO O 21.00€
Roast chicken with scampi

C| Boulettes de viande ala seiche et aux petits pois @O QOO M O 21.00€
Stewed meatballs with cuttlefish and peas
POISSON / FISH

C| Moruecuited basse température avec créme de cepes, réduction de vin 23.00€

Ci

doux et poudre de pistaches @@ 0 O
Low-temperature cooked cod with porcini mushroom cream, sweet wine
reduction and pistachio powder

Suquet de turbot & la maniére des pécheurs Q€ 25.00€
Fisherman-style turbot suquet
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DESSERTS / DESSERTS

C| Créme catalane avec éclats de sucre caramélisé (@) [y, ot

Crema catalana with caramelised sugar shards

Gateau au fromage maison avec crumble de biscuit, glace ala

vanille et coulis de framboise (H ™ @@@@@@

Homemade cheesecake with biscuit crumble, vanilla ice cream
and raspberry coulis

Coulant au chocolat avec glace au nougat et réduction de

ratafic @O QOO0 V0RO

Chocolate coulant with nougat ice cream and ratafia reduction

Notre tiramisu O @O O

Our tiramisu

Glace (une boule) (A @t @@
lce cream (one scoop)

Sorbet (une boule) &}

Sorbet (one scoop)

Bol de fruits &
Fruit bowl

Fromage Manchego demi-affiné et affiné avec confiture et

fruits secs QO &

Semi-cured and cured Manchego cheese with jom and
nuts

C/! Pain perdu de Santa Teresa au Baileys et glace au café

Santa Teresa-style French toast with Baileys and coffee ice

cream PO Q000 OO
Lemon pie OO &

Lemon pie

C | Flan aux ceufs maison avec creme fouettée (@) &

Homemade egg custard with whipped cream

C!| (@ () o
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